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LA LUNA
ANDRES PROENSA

Costosa
recuperacmn

Después de una temporada de tranquilidad e incluso de tendencia negativa, conceptos como inflacién o IPC
han vuelto a las primeras planas de los periédicos y a la apertura de los informativos. El vino lo ha sufrido en
sus costes de produccién, desde el vifiedo hasta la distribucién. Y su tedrico aliado, la hosteleria, colaboré mas
bien poco en la costosa recuperacién, a pesar de que los productores han realizado un esfuerzo evidente de

contencién en sus precios.

as bodegas no se atreven, pero la
hostelerfa si. La inflacién viene da-
da en la parte mas importante y en
el origen de todo por las grandes corpora-
clones, las duefias de la energfa (eléctri-
cas, petroleras, bancos) que actuan sin
control, como un estado dentro del esta-
do o sometidas a un régimen feudal: las
reglas estan hechas a su medida y son
juez y parte en caso de conflicto, como
una redefinicién actualizada del derecho
de pernada. Y, si no se ponen de acuerdo
para no pisarse la manguera entre sf, algo
que esta prohibido del todo por aquello
de la libre competencia, la verdad es que
lo parece. Suben los carburantes mds que
el petréleo y, cuando baja la materia pri-
ma, no lo hacen los precios finales. Sube
la energia eléctrica al ritmo de la genera-
cién mas cara y lo de los tramos de horas
mads baratos suena a broma cuando la ta-
rifa gorda tiene que ver con alquiler de
equipos y otros conceptos opacos.
Cuando se encarece la energia sube to-
do lo demas, pero algunos sectores con-
tienen las subidas mientras otros, como la
hostelerfa, se apuntan a la inflacién con
entusiasmo. Y, si se afea la conducta infla-
clonista, alegan que han de recuperar lo
no ingresado durante la pandemia. La im-
presion es que el ciudadano medio ahorrd,
por la fuerza, durante el confinamiento y
alguien ha decidido que no se puede con-
sentir que el dinero esté en los bolsillos de
los mortales y estan por la labor de llevar-
lo a donde debe, a las cuentas de los dio-
ses. Y la hostelerfa se sienta en el olimpo.
Si ha habido un sector econémico que
pedfa y pedia sin tasa, ha sido la hostele-
ria. Les concedieron ayudas, en dinero
contante o en facilidades para invadir
aceras y calzadas con terrazas, algunas
con mayor capacidad que el propio inte-
rior del negocio, que después no han reti-
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rado. Pidieron ayuda para montar las te-
rrazas. Ayuntamientos, comunidades au-
ténomas, bodegas y cerveceras se pusie-
ron manos a la obra para respaldar a la
hostelerfa, incluso a costa de la salud de
los usuarios y vecinos, expuestos al con-
tagio y sufridores de ruidos y olores.

En el caso de las bodegas, hubo un mo-
vimiento de refuerzo a la sufrida hostele-
rfa, con esfuerzos importantes en des-
cuentos en los precios de los vinos. Y se
repitié el proceso conocido: se plantea una
ayuda en forma de descuento o de regalo
de producto (hasta dos cajas sin cargo al
comprar diez, lo que supone un veinte por
ciento de descuento). Finalizada la pro-
mocidn, es dificil volver al estado anterior
de cosas porque el sagaz empresario adu-
ce que eso supone una subida insoporta-
ble en el precio del vino. Una vez supera-
da la pandemia, piden ayuda para retirar
las terrazas, unas estructuras que a veces
tienen todo el aspecto de una construc-
cién fija, no provisional. Reclaman respal-
do, sea en euros contantes y sonantes sea
en prérroga del permiso para invadir el
espacio (el suelo, el aire y casi el cielo, pa-
ra alegria de los vecinos que soportan rui-
dos, humos y se ven obligados a buscar
mas lejos el ya escaso estacionamiento).

No es suficiente. Es tradicién que, ante
la llegada del verano y las oleadas suce-
sivas de turistas, suban los precios de la
gasolina y de la hostelerfa. Son los encar-
gados de que suban los {ndices de precios
al consumo para impulsar el traslado de
los ahorros de los ciudadanos a donde se
supone que deben estar. Los bares y res-
taurantes han acusado, como todos, el
aumento del coste de la energia y de los
alimentos y lo han repercutido en sus ta-
rifas, parece que en mayor medida del
soportado vy, sobre todo, con mayor per-
manencia. Como se oy¢ decir a un em-

presario del sector, una vez que el publico
se acostumbra a pagar dos euros por un
café ya no se vuelve a bajar.

Este verano pasado, el sector turistico
ha sido uno de los que han destacado en
la subida de sus precios, justo cuando pa-
rece que se moderaba la inflacién sufrida
en los meses anteriores. Se recupera, con
creces, el lucro cesante de afios anterio-
Tes en un proceso que se antoja suicida:
los consumidores lo notan y, en tiempos
en los que se baten marcas de visitantes,
cuando se batieron récords en numero de
turistas y en lo que gastaron (casi catorce
mil millones de euros sélo en el mes de
julio), el nuevo clamor entre esos libera-
les econdmicos de ida y vuelta es que
“hay mads gente, pero gastan menos”. Tal
vez ocurra que los turistas extranjeros
empiecen a mirar hacia otros destinos
mas amables en el trato y los nativos al
CONSUMO en su propia casa.

Se plantean interrogantes como la po-
sibilidad de que, a cuenta de aquello del
turismo de calidad (o seleccionar los
clientes via alza de los precios), se explote
en exceso el filén. Después se aducird la
importancia del sector como creador de
empleo y riqueza, lo que es otro mito: el
empleo creado se destruye con toda sol-
tura segun termina la temporada, lo que,
sumado a sueldos bajos, jornadas largas y
el precio de la vivienda en zonas turisti-
cas, provoca escasez de profesionales y
que este verano hayan faltado camare-
ros. Se podria provocar otra crisis, lo que
impulsarfa a la hostelerfa a volver a ex-
tender la mano para que los dineros pu-
blicos o las facilidades (como el IVA por
modulos, un fijo pagado al margen de la
cuantia de los ingresos y beneficios) vuel-
van de nuevo a parar a sus bolsillos. Lo
que deben considerar natural. Hasta que
se les acabe el chollo. B
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Pluma de ganso

ESCAPISMO
LITERARIO .

Fue una prdctica habitual en
diarios y revistas, sobre todo
en los siglos XVIII y XIX, publicar per entregas novelas y relatos,
poesia y ensayos, teoria politica o econédmica, historia y ficcién.
Algunas de las grandes obras de la literatura mundial se
publicaron por vez primera en esa forma de serial impreso.
El director de PlanetAVino deberfa decir que no aspira a tanto,
pero serfa un ejercicio de falsa modestia. Eso serfa como cumplir
un suefio, ahora nada secreto, de que una seccién pensada como
entretenimiento, tuviera una trascendencia mayor.
Pluma de ganso se inspira en esos viejos (y no tan viejos: los
seriales radiofénicos y los actuales y exitosos novelones televisivos
son continuidad de esa prdctica) relatos, de entrega tinica o
dosificados por capitulos. Nace de la intencién declarada de que
uno de nuestros mejores escritores
‘ del vino, Miguel Angel Rincén,
no consiga huir del todo del sector.
Después de recorrer buena parte
del Nuevo Mundo vinicola,
de dirigir alguno de los medios
del sector y de conocer a fondo
el terreno que pisaban, Rincén
Y su pareja, la también periodista
gastronémica Julia Blazquez,
decidieron que su alternativa
profesional iba por otros caminos
y hace algo mas de diez afios
se dedicaron a la literatura.
Pero fue a la literatura destinada
al peligroso territorio de los mads
pequefios: abrieron una deliciosa
librerfa infantil, La Petita, en el
Poble Nou barcelonés, ese peligroso arrabal recuperado por la
influencia de Barcelona 92 y convertido en dindmico centro social
y cultural.
No se podia consentir perder esa brillante firma y el director
de esta revista ha perpetrado todo tipo de artimaras para que
siguiera en la palestra del periodismo especializado. En esa
intencién hay que situar la seccién Pluma de ganso que se estrena
con nuevo formato en este numero: una alternativa para que la
creatividad del periodista se expanda y que lo haga en un terreno
en el que el autor se siente cémodo y puede aportar un buen
momento de lectura, junto a una copa de buen vino, para
nuestros lectores.
Pluma de ganso no serd una seccién fija. Se publicard, en una
entrega o como serial, de forma esporddica y esperamos que con
cierta frecuencia. Por el momento es parcela de Miguel Angel
Rincon, junto con nuestro genial dibujante, Dani Pacios, que
completa la imagen cldsica del relato ilustrado. Pero que no piense
que es su cortijo exclusivo. Serda campo abierto a la creatividad,
al humor, a la intriga y a todos los estilos, a lo que aporten otros
autores, con la nada secreta intencién de que afloren textos de
calidad e interés. No hay que olvidar que El barril de amontillado,
de Poe, es un cuento. Y también La metamorfosis, de Kafka,
con el pobre Samsa convertido en mosca o similar, cojonera o no.
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La crisis que no cesa

A RIOJA LE ASOMAN
LOS ALAMBRES

LA SALIDA DE LA ASOCIACION PROVIR DE LOS ORGANOS DE GESTION DE LA DOC RIOJA ES UN ESCALON MAS DEL
MOMENTO DELICADO QUE VIVE RIOJA, TAL VEZ LA MAS LLAMATIVA DENTRO DE UN ESCENARIO DE CRISIS GENERAL
EN EL NEGOCIO DEL VINO. LA RECESION COMERCIAL Y LA SUBSIGUIENTE CRISIS DE EXCEDENTES SON UN TELON

DE FONDO SOBREVENIDO A TENSIONES QUE VIENEN DE ANTIGUO Y QUE FLORECEN EN TIEMPOS DE VACAS FLACAS.

n tiempos en los que hay mas
E vinos de alta calidad que nunca y

con la zona firmemente asentada
en el liderazgo del vino espafiol, la
DOC Rioja transmite la impresion de
esos neumadticos tan desgastados que
les asoman los alambres, la carcasa
que forma la estructura de la rueda.
La banda de rodadura hace tiempo que
super? los testigos de desgaste, se han
desdibujado las ranuras y se ha perdido
la estabilidad necesaria ante las
eventuales lluvias, papel que en este
caso desempefia la crisis. El peligro
mayor es que hay riesgo de reventén
y hay presiones, internas y externas,
que alimentan el vértigo.
Rioja mantiene sélidamente el liderazgo
en ventas, tanto en el mercado interior,
con una cuota del 24,5 por ciento, como
en el exterior, con el 23,5 del total de
vino espafiol exportado. Uno de cada
cuatro litros de vino que se comercializa
por las bodegas espafiolas lleva el sello
Rioja. En tiempos de crisis el
consumidor se refugia en las referencias
de prestigio y Rioja es valor seguro.
Una potencia comercial descomunal,
que llegd a suponer casi 300 millones
de botellas, apoyada en precios amables
(poco mds de cuatro euros litro de
media) que no ha impedido que sobre
vino: 115 millones de litros, seguin el
calculo realizado por esta revista (ver
PlanetAVino n° 107, de abril pasado),
que no es compartido por el consejo
regulador de la DOC Rioja, que maneja
una cifra de 90 millones, que no estd
nada mal como problema.
Las iniciativas para reducir ese mar de
vino se han sucedido. Sin datos finales,
Rioja recibird parte de los 15 millones

de euros presupuestados para toda
Espafa por el Ministerio de Agricultura
para incentivar la vendimia en verde; se
han ejecutado 13,4 millones y se estima
en unos 35 millones de litros lo que se
va a disminuir la produccién por esta
via. Por su parte, los gobiernos de

La Rioja y Pafs Vasco van a destinar
quince y ocho millones de euros,
respectivamente, a la destilacién de
vino, lo que en el caso de La Rioja
supondrd la retirada de 17,5 millones
de litros.

El consejo regulador ha marcado una
reduccién de la vendimia para esta
campafia de 2023 de un diez por ciento
sobre el méximo autorizado en uvas
tintas, que es de 6.500 kilos de uva por
hectdrea. Ademas, ha reducido el
rendimiento en la bodega en un punto
y queda en el 69 por ciento (69 kilos

de uva por cada cien de vendimia).

Las cifras se refieren a variedades negras
y vinos tintos; se mantienen en el caso
de las uvas y vinos blancos ante la
superior demanda de ese tipo de vino,
capitulo en el que Rioja tiene déficit.

SOLO 50 MILLONES MENOS
La suma de la reduccién de la
produccién de uvas tintas al 90 por
ciento (5.850 kilos por hectdrea en lugar
de 6.500) y el rendimiento al 69 por
ciento (69 litros en lugar de 70 por cada
cien kilos de vendimia) se estima en
una aminoracién de 31 millones de
litros, segun calculos del consejo
regulador de la DOC Rioja. Cabria afiadir
la destilacidn, que en la comunidad de
La Rioja, que ha destinado este afio

15 millones de euros a quemar vino

y el afio préximo prevé 16, supondria

‘ LA INCLUSION DE MARCAS E IMAGENES RESPONDE SOLO A CRITERIOS INFORMATIVOS

otros 17,5 millones de litros; no hay
estimaciones correspondientes a Navarra
y Pafs Vasco, que ha presupuestado ocho
millones de euros para destilar este afio,
pero cabe calcular en tormo a otros ocho
a diez millones de litros.

El conjunto de medidas aplicadas este
afo podrfa suponer una reduccién de
unos 50 millones de litros de vino,

lo que supone un cierto alivio. Sin
embargo, con poco mds del cinco por
ciento del total de excedentes (en la
cifra oficial), resultan a todas luces
insuficientes para resolver el problema.
La crisis, ademas, se enmarca en una
recesién mundial de la comercializacién
en la que han concurrido causas
diversas: la situacién econémica (segin
los economistas y sus andlisis y
previsiones a toro pasado, en Espafia

el ahorro se destina a reducir la cuota
de las hipotecas y se detrae de otros
capfitulos considerados prescindibles)

y el cambio de hdbitos de consumo,
que incluye el desplazamiento de las
preferencias hacia los vinos blancos.
Las dificultades afectan a Rioja pero
también, y en mayor medida, a otras
zonas de referencia, donde el pinchazo
es espectacular. Por citar la zona que
aspira al trono riojano, aunque con
menos de un tercio de sus ventas,
segun datos del consejo regulador de la
DO Ribera del Duero, de enero a agosto
de 2023 se habian expedido siete
millones de contraetiquetas menos que
en el mismo periodo del afo anterior,
una reduccién superior al diez por
ciento. La previsién habla de un
descenso de diez millones de botellas

a fin de afio, sin que haya reaccién
conocida del érgano rector.
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CAMBIOS ESTRUCTURALES
Algunas fuentes, incluidas voces de
Grupo Rioja, patronal que agrupa a las
mayores bodegas comercializadoras de
la zona, el problema no es coyuntural
sino estructural. Abogan por reducir la
produccién y hablan incluso de bajar

el rendimiento por hectdrea de 6.500

a 5.000 kilos en la uva tinta, lo que
supondrfa una reduccién superior al
veinte por ciento y, tedricamente,
también un aumento de la calidad del
fruto y del vino y un incremento en
las rentas de los viticultores.

Habrfa que volver a hacer las mismas
preguntas cuando el viento sea favorable
y se eliminen excedentes por la via de la
comercializacién, que es la importante.
Segun [figo Torres, gerente de Grupo
Rioja, un litro de vino vendido equivale
a cuatro eliminados por las otras vias
propuestas: «La solucién es vender mds
y Creo que estamos en una coyuntura
que tenemos que aprovechar». Parece
facil decirlo y no tanto ejecutarlo: en un
contexto de retraimiento del consumo
no parece sencillo aumentar una cuota
de mercado de cerca del 25 por ciento en
volumen y del 23 en valor del mercado
domeéstico y del 23,5 y el 31 por ciento
en valor en exportacién. ffigo Torres
maneja otras cifras y estima una cuota
en el mercado interno del 28 por ciento
en volumen y el 30 en valor y del 35

y el 40 por ciento en exportacién.

n www.proensa.com @proensapuntocom

BODEGAS FAMILIARES
ROMPE LA BARAIJA

En ese contexto critico, florece el
nerviosismo y se dirfa que a Rioja le
crecen los enanos. Tiene una batalla
feroz, no ya contra sus competidores,
donde cuenta con la ventaja que
atestiguan los numeros y también la
posicion de los vinos en las valoraciones
de la prensa especializada y el nimero
de vinos bien valorados, sino afrontando
fuego amigo. Las viejas cuitas
sectoriales, de viticultores contra
comercializadores, parecian
amortiguadas con la alternancia de los
dos sectores en la presidencia de las
instituciones. Surgid el proyecto Vifiedos
de Alava, emporcado por injerencias
politicas de todo signo, y ahora una
batalla de los pequetios contra los
grandes, mds o menos congelada en
episodios ocasionales entre casi todo el
mundo (consejo regulador, otras
organizaciones patronales y en alguna
ocasién hasta los gobiernos regionales

y los sindicatos agrarios) y la combativa
asociacion Bodegas Familiares de Rioja,
mads conocida aun por sus antiguas
siglas Provir, con el respaldo implicito de
ABRA (Asociacion de Bodegas de Rioja
Alavesa), que suele tener
planteamientos similares, y explicito

de la prensa especializada regional.

El enfrentamiento estaba ahi, pero los
cambios introducidos en las estructuras

CRONICA

de la DOC Rioja, con la creacién de los
tipos vifiedo singular y vinos de pueblo,
configuraban un terreno de juego mas
cémodo para las bodegas pequefias,
sustentadas en gran parte en su propio
vifiedo y por ello con facil acceso a esas
indicaciones geogréficas menores.

Y hasta podrian satisfacer en cierta
medida al gran contestatario de la zona,
Juan Carlos Lépez de Lacalle, patrén de
Artadji, la bodega que tomd la puerta

y a finales de 2014 anuncié que
abandonaba la DOC Rioja, lo que hizo un
afno mas tarde. Lépez de Lacalle no
quiere ni ofr hablar del tema y prefiere
que tampoco se hable de él, pero la
referencia es inevitable.

No acabd la batalla con su salida: para
poder hacer referencia a su esencia vital,
afadig la indicacién geogréfica al
nombre de la bodega, ahora Bodegas

y Vifiedos Artadi de Laguardia.

En respuesta, en teoria contra Vifiedos
de Alava pero en una decisién que
afecta directamente a Artadi, en
septiembre de 2022 el pleno del consejo
regulador aprobd modificar su pliego de
condiciones para introducir la obligacién
de destinar en exclusiva a vino de Rioja
el fruto de los vifiedos inscritos en el
consejo regulador de la DOC Rioja.

La modificacién fue refrendada por el
Ministerio de Agricultura y publicada en
el BOE en junio pasado. En su polémica
aplicacién intervienen factores como los
derechos adquiridos o la posibilidad de
descalificar los vinos voluntariamente

y el destino de esos vinos no aptos para
ser rioja. Alimento para la polémica que,
es de temer, serd dirimido por las
instancias judiciales correspondientes.
El caso Provir o Asociacién de Bodegas
Familiares de Rioja, creada en 1991, la
salida de sus representantes de los
érganos de gestién de la zona, que no de
la DOC Rioja como se pudo deducir de
algunas de las primeras informaciones,
es el remate de lo que califican de
«diferencias en el modelo de negocio»
(una expresién por cierto que recuerda
al argumento de Artadi y después al de
los promotores de Vifiedos de Alava) y,
por encima de todo, una expresion de

su deseo de obtener una mayor
representacion en esas instituciones, en
el consejo regulador y en la organizacién
interprofesional. La argumentacion del
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precio de la uva y de las rentas de los
viticultores parece tomada por los pelos
en una asociacién cuyos miembros se
alimentan fundamentalmente de vifiedo
propio por mas que alguno esté en el
mercado para vender uva y no para
comprar.

La salida de Provir se decidié al parecer
en los ultimos dfas de julio pero el
anuncio se aplazd a septiembre, quiza
para obtener mayor repercusion.

La noticia ha sorprendido al consejo
regulador y al resto de organizaciones
integradas en ese organismo. Con la
excepcién de ABRA, que ha guardado
silencio, todos han expresado sorpresa
y rechazo a la decisién y se ha resaltado
que una de las cabezas visibles de
Provir, Juan Carlos Sancha, nombre de
prestigio como docente en la
Universidad de La Rioja y bodeguero
innovador, es desde hace décadas vocal
del consejo regulador y, por ende, de

la organizacién interprofesional, y ha
participado y respaldado con su voto los
cambios introducidos en la normativa
y muchas de las decisiones adoptadas
en las diferentes campafias.

Todos han pedido a la asociacién de
pequefias y medianas bodegas que
reconsidere su decisién, pero el
envoltorio de gruesas palabras
(demagogia, discursos contradictorios,
manipulacién y tergiversacion de datos),
que se extienden también, aunque sea
sottovoce, a las informaciones
publicadas, no parece anunciar una
reconciliacién cercana. Lo mas suave
que se ha declarado es que es una
decisién inoportuna y contraproducente
por su repercusion, que contribuye

a enturbiar unas aguas que ya van
bastante revueltas.

BATALLAS ANTIGUAS

En Rioja hay pugnas viejas, como la
tension permanente entre lo que se
suele calificar como los sectores
productivo y comercial o embotellador,
por mas que en la zona, como en todas
partes, estén entrelazados, con bodegas
propietarias de vifiedo, cosecheros que
embotellan y ese segmento intermedio
que son las cooperativas, ademas de una
buena proporcién de viticultores
profesionales que aportan su materia
prima. Un sector acecha histéricamente

al otro: cuando sobra vino, las bodegas
tiran de precios hacia abajo; cuando
escasea, son los viticultores los que se
frotan las manos. Ahora sobra, a pesar
de que el crecimiento de la DOC Rioja,
brutal desde los afios de cambio de siglo
(paso de casi 40.000 hectdreas en 1997 a
cerca de 60.000 en 2020), parece que se
ha detenido en estas ultimas campafias.
Las cooperativas podrian ser elemento
moderador, pero en la practica sus
estrechas relaciones comerciales con
los grandes envasadores pesaban mas
en determinadas decisiones (como la
eleccion del presidente del consejo
regulador) que el propio criterio de sus
viticultores cooperativistas. Ayudaba la
singular democracia orgdnica del
organismo, con vocales procedentes de
tres tercios con igual peso (es inevitable
que los mas veteranos evoquen las
Cortes franquistas, con sus
representantes de familia, sindicato

y municipio), bodegas envasadoras,
viticultores y cooperativas, no siempre
coincidentes en sus intereses y que no
representaban a la totalidad del sector.
Los vocales que forman el pleno del
consejo regulador representan a bodegas
adscritas a asociaciones: patronales
bodegueras, organizaciones agrarias

y asociaciones de cooperativas. Los que
no pertenecen a ninguna, como Marqués
de Murrieta como caso llamativo, pero
también muchos viticultores, no tienen

‘ LA INCLUSION DE MARCAS E IMAGENES RESPONDE SOLO A CRITERIOS INFORMATIVOS

representaciéon aunque pueden dar su
apoyo a una u otra. Ese es uno de los
argumentos de Provir, que afirma tener
el respaldo de mas de doscientas bodegas
aunque asociados parece que tiene (No
hay listas en su pagina web) poco mds
de medio centenar para reclamar mayor
presencia en el consejo regulador y en
la organizacién interprofesional.

El principio democrético ortodoxo de
«un hombre, un voto» quedé en el
olvido, enterrado por los intereses
digamos partidistas. La llegada de la
interprofesional (Organizacion
Interprofesional del Vino de Rioja, OIVR),
en 2003, que tampoco gusto a los
bodegueros mds pequetios, modificé algo
el asunto. La representacion se dividid
en dos: 16 vocales y 100 votos para el
sector envasador o comercializador y
otros tantos para el productor, con 41
votos y 7 vocales para las cooperativas
y 9 vocales y 59 votos para las
organizaciones agrarias.

De acuerdo con la normativa que rige
todas las organizaciones
interprofesionales, ahf se aplica el
«tanto tienes, tanto vales» de toda la
vida. Los votos que recibe cada entidad
representada (cinco patronales
bodegueras, tres asociaciones regionales
de cooperativas y cinco organizaciones
agrarias) son ponderados en funcién de
las hectdreas de vifiedo o del volumen
de vino comercializado. Se puede decir
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que votan las vifias y las botellas.

Hay 200 votos y una sola organizacion,
Grupo Rioja, tiene 78 y mucho poderio,
aunque el presidente de turno (se
alternan los dos sectores) es Fernando
Ezquerro, del sector productor.

La OIVR, encargada de promocién e
investigacién, entre otras tareas, es en
teorfa independiente del consejo
regulador, que es el organismo de control,
gestion de registros, normas de campafa
y fiscalizacién, encargado de aplicar la
norma (pliego de condiciones) que rige
la DOC Rioja y, en su caso, sancionar las
infracciones. En la practica su trayecto
es coincidente, la sede es la misma, la
representacion es idéntica (los miembros
de las juntas directivas son los mismos)
y se traslada de forma automadtica a la
interprofesional tras las elecciones al
consejo regulador, y el presidente es el
mismo en ambas entidades.

EL CASO VINEDOS

Como musica de fondo, con mds o
menos ruido pero constante, siempre

ha estado el runrin de la presunta
singularidad de Rioja Alavesa, definida
por criterios politicos y no técnicos, con
territorio coincidente con los municipios
de la provincia de Alava y excluidos los
de La Rioja (Brifias, Abalos y San
Vicente de la Sonsierra), situados
también en la orilla izquierda del Ebro y
con los que comparten factores
naturales de calidad, clima, suelos,
orografia, variedades de uva, sistemas de
cultivo y separadas por

algo tan vital en el vino como es una
linea trazada en el mapa.

Esas fronteras dibujadas han sido fuente
de tensiones en una zona repartida en
tres comunidades auténomas, La Rioja,
Navarra y Pais Vasco (hay dos reducidos
enclaves cercanos a Haro, pertenecientes
a Castilla y Ledn, pero sélo faltaba uno
mas en la disputa). Eso hace que la DOC
Rioja, como las otras dos que traspasan
fronteras autondémicas, Cava y Jumilla,
dependa orgdnicamente (se define como
tutela) del Ministerio de Agricultura,
que, lo mismo que las tres comunidades
auténomas, cuenta con un vocal en el
consejo regulador, con voz pero sin voto.
Eso gusta poco a los nacionalismos, algo
evidente en el caso de Pafs Vasco con
Rioja y Catalufia en el caso de la
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DO Cava, pero también con algun ligero
matiz en el caso de Jumilla. En Rioja,

las maniobras separatistas provenientes
del Gobierno vasco se han planteado
desde siempre, con un apoyo econémico
decidido al sector en una labor de
seduccién que ha dado lugar a diferentes
episodios de tensién y a alguna broma,
como la creacién de un apelativo al PNV,
que gobierna en Euskadi, cuyas siglas se
transforman en un jocoso pe-ene-ubre
por su pasion
subvencionadora.

Esa, la de las
subvenciones recibidas
por las bodegas alavesas

En Rioja hay i)ugnas
viejas, como la

tension permanente
entre lo que se suele
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cambios en su normativa (la exclusividad
del vifiedo citada mas arriba), que tal vez
parecen desproporcionados para el escaso
peso de las bodegas promotoras, que se
adjudican la cémoda posicién de la doble
inscripcién de sus vinos a elegir entre las
dos indicaciones geogrdficas protegidas.
Tanto la salida de alguna bodega,

como el proyecto alavés y el portazo

de Bodegas Familiares de Rioja a los
organos de decisién de Rioja tienen
escasa importancia en

s{ mismos, pero son

un sintoma. Mds
preocupante es el
nerviosismo que la crisis

y no por sus vecinas, fue  calificar como los comercial ha provocado,
una polémica antigua, sectores productivo a pesar de que, al

una mas de una y comercial o contrario que en otras
trayectoria machacona, embotellador. zonas, en todas las

que ha desembocado en

todo el largo y aburrido proceso del
proyecto de DO Vifiedos de Alava.

El nacionalismo vasco y su gobierno
niegan la paternidad pero dan apoyo
explicito al proyecto secesionista a pesar
del escaso eco recibido: cinco pequefias
bodegas conforman la escasa lista que
se dio a conocer tardfamente, en octubre
de 2022. Con una produccién conjunta
de alrededor de medio millén de
botellas, segin datos publicados en esas
fechas, dicen representar a un grupo de

cuarenta, que parece ser la voz de ABRA,

asociacién con mds de cien miembros
en la que obviamente no son mayorfa
pero figura como solicitante de la

DO Arabako Mahastiak-Vifiedos de
Alava. Y con las grandes bodegas de la
zona sin querer ofr hablar de secesiones
ni de Arabako Mahastiak, una matraca
antigua, con antecedentes incluso
seculares, que toma la primera linea

de debate desde que en enero de 2020
se inici¢ la tramitacién de la nueva
denominacién de origen. A pesar del
intercambio de encendidas
declaraciones, el procedimiento seguido
es el habitual en toda nueva
denominacién de origen: se solicita,

el Gobierno autonémico lo admite y lo
traslada al Ministerio de Agricultura,
que lo publica y. acompafiado de un
informe, que puede ser positivo o no,
se remite a las instancias europeas.

Lo demads es ruido, aunque la DOC Rioja
movié ficha con recursos, oposicién y

instancias del vino de
Rioja se ha asimilado que la clave estda
en la promocién. Y en esto, si parece
que los pasos dados en las indicaciones
geogrdficas, con sus puntos discutibles,
pueden ir en buen sentido si se traducen
en apoyo decidido a los vinos de
prestigio. Esos vinos y no los de la gran
superficie, parapetados tras eso de la
relacion precio-calidad, son las
locomotoras de los grandes nombres del
vino mundial, aunque sus producciones
sean limitadas. Algo que no siempre
estuvo en las mentes decisorias de la
primera zona de vinos de Espafia.
La frase de Ignacio de Loyola, personaje
muy querido en la regién, “en tiempos
de tribulacién, no hacer mudanza”. M

ﬁ&”@éﬁr)ﬂ
Simbolo de Mallorca,
desde 1931
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TIEMPO DE VENDIMIA
EN VINA LANCIANO
DE BODEGAS LAN

Los tractores y los carteles de la Fiesta de la
Vendimia Riojana’ anuncian el comienzo del
curso vitivinicola que siempre arranca con

un examen que pone a prueba a agricultores,
viticultores y bodegueros. No hay afio facil, y

la vendimia, cada vez mads, exige sacar lo mejor
de nosotros mismos y de nuestros equipos para
intentar tomar las decisiones mds acertadas.

Rioja ha arrancado con una vendimia
temprana. Con un ojo en el cielo
y otro en el mercado.

Los primeros muestreos realizados en la
iconica finca Vifa Lanciano de Bodegas LAN
pronostican una vendimia temprana y bastante
compleja, Con buena maduracién fenolica, con
grado y equilibrio, pero pendientes del parte
meteoroldgico para intentar preservar las
condiciones sanitarias del vifiedo.

PUBLIRREPORTAJE EN COLABORACION CON BODEGAS LAN




VINA LANCIANO

SENTIDO DE LUGAR
Y TERRITORIO.

Desde la fundacién de Bodegas LAN,
Vifia Lanciano ha sido su trocito

de cielo en la tierra. Con 72 hectéreas
de primera clase, la finca esta situada
en la frontera entre la Rioja Altay la
Rioja Alavesa, un meandro elevado
rodeado por el rio Ebro. El limite
norte de Vifia Lanciano estd marcado
por la Sierra de Cantabria, proteccion
natural de las vides contra los vientos
mas frios y las lluvias del Atldntico.
Caracteristicas que hacen que

la finca sea un paraje con identidad
paisajistica y vitivinicola.

Los suelos aluviales y de grava obligan
alas plantas a enterrar sus raices
profundamente en busca de nutrientes
para sobrevivir. El resultado son uvas
de maduracién lenta y de una calidad
excepcional. Ademas, en respuesta
aun firme compromiso con la
sostenibilidad, gran parte de Viiia
Lanciano se cultiva ya de forma
ecoldgica, mejorando asi la salud

del suelo yla biodiversidad y
produciendo uvas que reflejan la
expresién mds pura del terrufio.

EXPRESION PURA

El trabajo de bodega sigue el mismo
principio que en la vifia. Maximo
respeto a la identidad del vifiedo. Se
trabaja con extremo cuidado al detalle
en la elaboracion y seleccion de los
materiales de fermentacién y crianza.
Barricas respetuosas con la fruta que
nos dan la oportunidad de disfrutar de
los vinos con las generaciones futuras.
Vinos finos, eternos, preservando el
legado y trabajando para disfrutar de
un futuro emocionante.

Para entender mejora la vifia y su
potencial, desarrollamos una
viticultura a caballo entre la tradicién
y la precision. Julian Palacios,

junto con su equipo de consultores

de viticultura viva, aporta todo su
conocimiento desde hace mas

de una década. El vifiedo estd dividido
en 22 parcelas independientes,

en las que se realiza un trabajo

ENBUSCADELA
PERFECCION

Tras el cuidadoso seguimiento

de cada parcela, el equipo ha
comenzado a recoger los frutos de
Tempranillo, Graciano, Garnacha
y Mazuelo, ademds de los corros
de Viura que hay plantados hace
mas de 70 afios en el vifiedo. Uvas
vendimiadas a mano, en pequefas
cajas de 20 kg, donde sélo se
seleccionan los racimos perfectos,
descartando el resto.

fiatad )
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pormenorizado y a medida para
monitorizar cada etapa del ciclo
vegetativo. Desde la poda hasta

la vendimia. Se capturan imigenes
de satélite y de vuelos de dron

para entender el vigor y estado

de las plantas. Se monitorizan
precipitaciones, horas de sol, viento,
todos los pequefios detalles que
ayudan a hacer grandes vinos.
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VIRALANCIANO
RESERVA

Vina Lanciano 2017,
Bodegas LAN.

Vina Lanciano rara vez
decepciona. Es un tinto
aromatico, expresivo, con un
final largo y complejo. Un vino
que refleja la majestuosidad
de su emplazamiento con
precisién y concentracion;
Vina Lanciano es un Rioja para
nuestra época.

PUBLIRREPORTAJE EN COLABORACION CON BODEGAS LAN



12

NOTICIAS

Los mayores de 50 beben el 80 por ciento del vino

BEBIDA DE VIEIOS

SE REPITE COMO UN MANTRA LA NECESIDAD DE ATRAER A LOS JOVENES AL MUNDO DEL VINO.

EN REALIDAD, SEGUN LAS ESTADISTICAS, ES EL SEGMENTO DE LOS MADUROS Y MAYORES EL QUE DEBERIA
CONCENTRAR LA ATENCION DEL SECTOR DEL VINO. SEGUN LA ENCUESTA DE CONSUMO DEL MINISTERIO DE
AGRICULTURA, LOS MAYORES DE 50 ANOS SE BEBEN CASI EL 80 POR CIENTO DEL VINO QUE SE CONSUME

EN LOS HOGARES ESPANOLES.

El sector del vino busca mimar

a los mas jévenes cuando son los
mayores los que acaparan la parte del
ledn del consumo de vino. La estadistica
ministerial se refiere al consumo de
vino en el hogar pero el dato podria
ser incluso menor que en el recuento
general, que incluye hostelerfa
y catering, debido sobre todo a un
mejor poder adquisitivo de los
mayores.
La encuesta ministerial situa el
consumo en el hogar en una
media de 7,3 litros de vino por
persona y afio. El consumo total
estimado, en un dato obtenido
por la resta de la exportacion
y destilacién al total de vino
producido, es de algo mas de
20 litros por cabeza. La cifra
sube a 9,2 litros en el segmento
mas acomodado de la poblacidn,
que acapara una cuota que no
llega al 20 por ciento, y
desciende al entorno de los siete
litros en las clases medias, que
compra mas de la mitad del
vino que se vende en supermercados
y tiendas, y baja en hostelerfa.
En cifras absolutas, en 2022 los
espafnoles mayores de 18 afios bebieron
en sus hogares 337,65 millones de litros
de vino, casi un tres por ciento menos
que el afio anterior, y gastaron en vino
algo mas de mil millones de euros,
un 9,5 por ciento menos que en 2021.
El vino supuso un 1,6 por ciento del
gasto total en alimentacién y bebidas
de los hogares espafioles, que dedicaron
al vino casi 3,2 euros por litro de vino.
Mas de la mitad del vino con destino
al consumo domeéstico se vende en
supermercados y autoservicios, mientras

E 1 dato da motivos para la reflexién.

que el hipermercado y la tienda
descuento (lo que quiera que signifique,
pero esta en la estadistica) suman

cerca del treinta por ciento). La tienda
tradicional, que es el tnico
establecimiento que crece en ventas,
vende algo mas del siete por ciento del
total. El resto se distribuye por comercio
electrénico, que, superada la pandemia,
pierde casi un tercio de sus ventas en los

datos de 2022 y se queda en menos del
dos por ciento del total, y en el capitulo
designado como ‘resto de canales”.

LOS JUBILADOS EN CABEZA
Sorprende a medias el dato de la edad
del consumidor. O al menos la del
responsable de la compra del vino, que
es el dato preciso de referencia en la
encuesta. Son los mayores de 50 afios
los més potentes en ese sentido:
compran el 78,2 por ciento del vino
que se destina al consumo en el hogar.
Y dentro de ese segmento de edad, son
los jubilados, los mayores de 65 afios,
los mejores compradores: casi 15 litros

‘ LA INCLUSION DE MARCAS E IMAGENES RESPONDE SOLO A CRITERIOS INFORMATIVOS

por persona y afio para sumar el 42,5
por ciento del consumo total de vino en
el hogar. Los menores de 35 afios, que
son el diez por ciento de la poblacién,
se quedan en un misero tres por ciento
del consumo de vino, con apenas algo
mas de dos litros por persona y afio.

Al entrar en pormenores, los jubilados
(retirados en la estadistica) deberfan ser
mimados por las bodegas porque se
beben en casa cerca de 16 litros
por cabeza al afio, seguidos por
adultos independientes, con
15,4 litros, y parejas adultas sin
hijos, que estdn en casi trece
litros cada uno. Las parejas
jévenes con hijos pequefios no
llegan a dos litros por cabeza

al afo y la cosa no mejora
cuando los pequetios crecen,
3,7 litros si tiene edad media

y 6,7 si ya son mayorcitos.
Sino hay hijos, tal vez habra
hipoteca, lo que da un consumo
de poco mds de cuatro litros
por cabeza y afio, un poco

mas que los hogares
monoparentales, que no llegan
a los cuatro litros.

Por comunidades auténomas, la
clasificacién de consumo doméstico

de vino estd encabezada por Catalufia,
con 10,7 litros por persona y afio,
seguida por los 9,9 de La Rioja, 9,7 en
Asturias, 9,4 en Baleares y 9,1 litros
per cdpita en Cantabria y Navarra.

Los menos vinicolas son los murcianos,
con 4,8 litros por cabeza, poco mas de
los 5,3 de extremefios y manchegos.
Madrid es la segunda comunidad que
mas vino bebe en el hogar, aunque la
mitad que Catalufia en litros y muy
lejos en consumo medio: menos de seis
litros por persona y afio. M
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SE VEIA VENIR
SALVADOR MANJON

El vino no encuentra
consumidor

1 consumo interno anual de vino en Espafia, estimado (no existe un dato oficial) mediante el cdlculo de la diferencia entre las
entradas y salidas de vino, segiin datos proporcionados por las bodegas espafiolas a través de su Sistema de Informacién del
Sector Vitivinicola (Infovi), se situd a julio de 2023 en 9.636 millones de hectolitros, lejos de los 10.311 del mismo mes de

hace un afo y a afos luz de los 11.088 cifra récord desde que se implantara el sistema.

No obstante, si observamos lo que viene
sucediendo desde noviembre de 2022, po-
demos concluir que hemos entrado en una
fase de cierta estabilizacién, con el consu-
mo interno de vino en nuestro pafs en 9,6
millones de hectolitros. O, dicho en datos
por persona y afo, de veinte litros, 160 co-
pas al afio o tres copas por semana. Poco,
sin duda, para la primera potencia mun-
dial en términos de superficie de vifiedo.

Por colores, el vino blanco es el que me-
jor tendencia presenta en este consumo
aparente, con un comportamiento cre-
ciente sostenido que lo lleva a situarse en
el entorno de los 4,3 millones de hectoli-
tros, cuando hace dos afios no alcanzaba
los cuatro. Situacién totalmente contraria
a lo que sucede con los tintos y rosados,
cuya tendencia es claramente bajista y lo
sitia en 5,5 millones de hectolitros.

Esta coyuntura del consumo interno
coincide con la evolucién de las exporta-
ciones, que muestran una tendencia si-
milar, con descensos en las ventas de vi-
nos tintos y rosados del 2,6 por ciento a
junio de 2023 respecto al mismo mes del
afo anterior y aumento del 3,1 por ciento
para los vinos blancos.

Por otro lado, situaciones extraordina-
rias, ajenas totalmente al sector, como
pudieran ser el cierre de la hostelerfa du-
rante la pandemia, tasa de inflacién des-
controlada con incrementos muy nota-
bles en la cesta de la compra, la reduccion
de la renta disponible, consecuencia de un
crecimiento brutal de los créditos que ha
obligado a destinar un porcentaje mucho
mas alto al pago de los préstamos o alqui-
leres (también estos se han visto afecta-
dos), reduciendo la renta disponible para
el ocio, categorfa en la que se encuadra el
consumo de vino.. Son circunstancias
que han hecho que muchas de nuestras

bodegas se encuentren en una situacién
precaria, abocadas a solicitar medidas ex-
traordinarias que les permitan dar salida
a unos volumenes de vino para los que no
encuentran acomodo en el mercado.

Asf, el Boletin Oficial del Estado (BOE)
del 29 de junio publicaba la resolucién, de
la Direccién General de Producciones y
Mercados Agrarios del MAPA, por la que
se ponfa en marcha la medida de destila-
cidén de crisis regulada por el Reglamento
delegado (UE) 2023/1225. En esta se re-
suelve que la dotacién financiera maxima
para la medida de destilacién de crisis
queda en 2.720.804,25 euros, de los que
700.000 iran para Catalufia y el resto
(2.020.804,25) a Extremadura.

Para el caso de Catalufa queda limita-
da la medida a vinos tintos de las zonas
amparadas por las denominaciones de
origen Catalunya, Terra Alta, Penedés y
Tarragona; con un importe maximo de
1.400.000 euros con una cofinanciacién
de la medida al 50 por ciento por parte de
la administracién autondémica catalana.
Para un volumen de 23.470 hectolitros de
vino tinto en el caso de Catalufia lo que
arroja un precio de 59,65€/hectolitro.

En el caso de Extremadura el volumen
para el que se fija la ayuda es de 68224
hectolitros de vinos tintos y rosados de
todo el territorio de la comunidad y sin
IGP; queda fijado el importe maximo por
hectolitro en 29,62 euros. La medida de-
berd ser ejecutada antes del 15 de octu-
bre y el alcohol resultante de la destila-
cién deberd ser utilizado exclusivamente
con fines industriales.

Por su parte La Rioja y el Pafs Vasco,
aunque también pondran en marcha esta
medida de destilacién, lo hardn con fondos
exclusivamente autonémicos. El Ejecutivo
riojano con 15 millones de euros y una es-
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timacién de 175.000 hectolitros a la que
seguird otra similar el afio préximo por va-
lor estimado de 17 millones de euros, es-
tablece ayudas directas que oscilan entre
0,860 euros por litro para los vinos tintos y
0,776 euros por litro para los vinos rosados.

Mientras que el Gobierno Vasco activa
ayudas a la destilacién por valor de 8 mi-
llones de euros estableciendo una ayuda
a la destilacién voluntaria realizada entre
el 1 de enero de 2023 y el 30 de octubre
de 2023 de vino producido en Pafs Vasco,
y amparado bajo la DOC Rioja, para vinos
tintos y rosados. El valor de la ayuda por
litro destilado de vino amparado por la
DOC Rioja y elaborado en Euskadi se fija
en 0,925 €/litro de vino tinto y 0,835 €/1i-
tro de vino rosado. Se suman las algo mds
de 7.000 hectdreas de vifiedo de uva de
vinificacién que se acogieron a la medida
de la cosecha en verde por importe de
13,37 millones de euros y una estimacion
retirada de una produccién en tormo a
348.900 hectolitros. Algo mds de 700.000
hectolitros de vino para aliviar una cam-
pafna que ha finalizado con unas existen-
cias de vino de 34.900.348 hectolitros,
trescientos mil mas que el afio pasado.

También Francia destinard 200 millo-
nes de euros a quemar elaborados, ante la
gran demanda de ayudas que ha recibido
del sector para retirar excedentes del mer-
cado mediante la destilacién. El Gobierno
francés lanzé en verano una primera cam-
pafia con un presupuesto inicialmente
previsto de 160 millones de euros para un
maximo de tres millones de hectolitros.
Sin embargo, las demandas recibidas han
sido mds importantes, en concreto por un
volumen de 4,4 millones de hectolitros, lo
que ha llevado al ministro a completar la
partida que se habfa anunciado en febrero
con la reserva de crisis de la UE. H
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NOTICIAS

RECICLAR EL CORCHO Y LOS SARMIENTOS
Un producto de alto contenido ecoldgico y sostenible como los
tapones de corcho, que ya se recogen en contendores especificos
en algunas bodegas, pueden tener un segundo uso tras el fin de
su labor en el vino. Un proyecto denominado SUR3D, realizado
en sélo un ano y financiado con 173 millones de euros, ha
desarrollado un nuevo material biodegradable fabricado a partir
de tapones de corcho ya utilizados. Se trata de un polimero
fabricado en un 80 por ciento por procedimientos ecoldgicos

y cien por cien biodegradable en condiciones naturales.
Anualmente en Espana se utilizan unas cuatro mil toneladas

de tapones de corcho, que podrian ser la materia prima para el
nuevo material, bautizado como oimo-+corcho.

Por su parte, las bodegas Matarromera y Pago de Carraovejas,
junto a la empresa Ence-energia y Celulosa, han puesto en
marcha el proyecto Vinebox para aprovechar en cascada los
residuos procedentes de la poda de la vid. Se busca recoger

los sarmientos de la planta y utilizarlos para la fabricacién de
pulpa de celulosa destinada a la fabricacion de cajas de carton
para el envasado de botellas de vidrio y etiquetas renovables.
El proyecto cuenta con una dotacion de casi 800.000 euros.

PATRIMONIO DE LA UNESCO

Por iniciativa del consejo regulador de la DO Montilla-Moriles,
se ha abierto el proceso para declarar al vino dulce de Pedro
Ximénez patrimonio cultural inmaterial de la humanidad.

La designacion se basa en «el peculiar proceso de elaboracion
que da lugar a la singularidad de los vinos Pedro Ximénez, que
se elaboran de manera exclusiva en la zona de la DO Montilla-
Moriles» y busca «tener asi el reconocimiento que merecen unos
vinos Unicos gque otorgan a nuestra tierra identidad propia, forman
parte de nuestras tradiciones y son motor de emprendimiento,
creatividad y cultural», en palabras del alcalde de Montilla,
Rafael Llamas, en la presentacion oficial del proyecto.

FALSO GODELLO

Segun informa la prensa regional, la guardia Civil se ha incautado
en una nave de O Barco de Valdeorras, 19 toneladas de uva
procedente de Medina del Campo y presuntamente con destino

a bodegas de la DO Valdeorras. La operacion partié de una
denuncia anénima que informaba sobre la entrada a horas
nocturnas de camiones cargados de uva. Una operacion de
seguimiento llevd a los técnicos de la DO Valdeorras a seguir

un camidn cargado de uva hasta una bodega de la zona.

Al pedir la documentacidn, designada como las guias de la carga,
detectaron la irregularidad y se puso en marcha el proceso que
ha desembocado en el descubrimiento del fraude.

MAS DE 500 HECTAREAS EN CEBREROS

El consejo regulador de la DO Cebreros ha anunciado que la
superficie de vifia incluida en sus registros ha superado la marca
de las 500 hectéreas. Al cierre de campana, con fecha 19 de
agosto, hay en la zona 509,4 hectareas susceptibles de aportar
su uva a los vinos de Cebreros, Ese vifiedo es lo que suman
1.179 parcelas repartidas en 35 municipios del sur de Avila.

Los responsables de la DO Cebreros destacan la cifra como un
logro en el objetivo de preservar el patrimonio varietal de la zona.

NOMBRES

Ignacio Lopez es el nuevo director enoldgico de Pernod Ricard
Winemakers Spain; accede al cargo tras la jubilacion de Elena
Adell, que estaba al frente de la enologia del grupo bodeguero
que encabeza Bodegas Campo Viejo desde 1998. Poco antes, el
mismo grupo multinaconal nombraba director general de Pernod
Ricard Iberia a Sébastien Mouquet, con experiencia de casi
treinta anos en la compania.
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EL CATALEJO
PEDRO BALLESTEROS MW

Lecciones
hungaras

1 vino es tan meritorio de ser admirado que sus amantes deben pasar, incluso asumir con entusiasmo, una serie de lugares co-
munes mas absurdos cuanto mas vinicolas son. Uno de ellos es el concepto barato de terroir, que queda mds fino que terrufio,
Y su expresion a través de una denominacion de origen.

En un batiburrillo que no entiende ni el
que hace el vino ni el que lo bebe, se asu-
me que una denominacién de origen
(DO) representa un conjunto unico e irre-
petible de condiciones fisicas, climdticas
y hasta histdricas que todo el que sabe
de vino sabra encontrar en la copa. Sic.
Una tal majaderia se repite hasta la
saciedad. Y cuidado con discutirla, que
probablemente seas un felén vendido a
los poderes ocultos. El terroir es una ver-
dad absoluta, indiscutible, que los gober-
nantes del vino intentan reflejar en los
estatutos de las denominaciones
de origen. Lo hacen, por supuesto,
magnificando la majaderfa. Lean
por favor cualquiera de los docu-
mentos que se envian a Bruselas
para justificar la exclusiva identi-
dad de cualquier denominacién
de origen. El corta y pega mds
aburrido y mediocre, que obtiene
aprobacién sin comentarios de la
agencia europea, es el punto co-
mun. La realidad es que las deno-
minaciones de origen se inventa-

ron como un instrumento de pro- =3 i
LAGO BALATON

teccion legal de una pretendida
notoriedad comercial. Por razo-
nes que serfa largo mencionar aqui, un
sinnimero de regiones sin notoriedad
alguna se convirtieron en denominacio-
nes de origen, legalmente tan vdlidas
como las mds prestigiosas. Como en su
centenaria historia no habfan producido
un solo vino que valiera la pena, pues se
inventaron lo que hiciera falta. Lo que
sea con tal de sobrevivir.

En realidad, el consumidor de vino fi-
no identifica una denominacién con un
estilo de vino. Burdeos, Borgofia, Cham-
pagne, Chianti, Priorat y tantos otros son
estilos de vinos, no terrufios. Algunos
han desarrollado varios estilos de vinos

a partir de un cierto prestigio (Rioja, Rias
Baixas y Ribera del Duero, entre otros,
estdn en ello). Pero no hay muchos asi.
Hay bastantes que no han podido ni si-
quiera desarrollar un estilo de vino. jSo-
lucion? Te inventas que tu region es tan
estupenda que puede hacer, de un modo,
joh, cudn unicol, cualquier estilo de vino.
Majaderia al cuadrado, en la que Espafa
es el pais mas excelso del mundo. Fran-
ceses, italianos y portugueses asocian
origen con estilo (o numero limitado de
estilos) de vino. Los espafioles, pues no.

Por ejemplo, la DO Catalunya puede
hacer el vino que le dé la gana, faltaria
mas. Ribera del Guadiana es mds exten-
sa que bastantes paises, y la relacién en-
tre Montanchez y Tierra de Barros es
aproximadamente igual de préxima que
la relacién entre El Cascanueces y un
desfile de la Legidn. Pero es tan DO como
Rueda. ;Y qué decir de Islas Canarias?
Una DO que llega al delirio, tolerado por
el Gobierno, de impedir que los mejores
vinos de las Islas Canarias declaren su
origen a menos que sus productores se
bajen los pantalones y renuncien a ser
Hierro, Lanzarote, Gomera, Abona o tan-
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tas otras buenas denominaciones de ori-
gen. Los mejores vinos canarios no pue-
den decir que son canarios, gracias a la
DO Islas Canarias. jQué bonito!

Esto viene a cuento de declarar que
me entermece la honestidad intelectual
y politica de gente como los hungaros
del lago Balatén, una regién con una tra-
dicién cierta y con algunos vinos nota-
bles. Sus decidores han declarado que el
caracter de los vinos de esta region esta
construido sobre su historia y su gober-
nanza, y su reputacién. Pero no sobre la
tipologfa de los vinos, demasiado
amplia. Decidieron entonces pa-
sar de ser denominacién de ori-
gen a ser el equivalente hungaro
de Vino de la Tierra. La gran di-
versidad de vinos en la regién, y
la posibilidad de lanzar nuevas
denominaciones de origen, defi-
nidas segun los estilos de vino,
les parecen factores positivos. To-
dos pueden referirse al lago Bala-
tén, desarrollando sus propias de-
nominaciones de origen. Algo
que debieran hacer, en mi opi-
nion, las espafiolas que menciono
y algunas otras.

Eso seria crear pals, construir presti-
gio y ayudar al que se gasta dinero en
vino fino. Lo de las denominaciones de
origen monstruo espafiolas es, no sola-
mente ridiculo, porque su nombre no
significa nada, sino también, ademas,
bastante dafiino para la gobernanza de
nuestro vino. Pero en un pafs en que los
de maés arriba demuestran mas ego que
respeto por sus habitantes, jpodemos
esperar que no haya gente que se quie-
ra aprovechar de nombres para mante-
ner un poder pequefiito, y controlar la
mediocridad?

Pues esperémoslo. l
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ESTRENOS

VIEIOS CAMINOS,
NUEVOS HORIZONTES

Campeador 21

BLANCO

BODEGAS MARTINEZ LACUESTA
ZONA: DOC RIOJA. VARIEDAD: VIURA
CRIANZA: FERMENTADO CON LOS
HOLLEJOS EN TINO DE MADERA;

6 MESES EN BARRICAS DE ROBLE
FRANCES DE 500 L.

EVOLUCION: HASTA 2025-2026
PRECIO: 18 €

Aunque no era previsible el

tirén actual que tienen los
vinos blancos en todo el mundo,
en Rioja prepararon el camino con
la apertura a nuevas variedades
blancas, comerciales unas (Verdejo,
Sauvignon Blanc, Chardonnay)
recuperadas otras (Maturana
Blanca, Turruntés) y una nueva
(Tempranillo Blanco). Sin embargo,
parece que el gran descubrimiento
fue la tradicional Viura, sola o en
compania de sus dos compinches
de siempre, Malvasia y Garnacha
Blanca, que ha desgranado vinos
de mérito mas o menos cuando
llegaron las nuevas y con aplicacion
de distintas vias de elaboracién y
crianza. Un casa histdrica como la
centenaria Martinez Lacuesta abre
camino nuevo con su primer blanco
y con una alternativa de interés
recuperada de los anales de la
enologia riojana: el blanco brisado.
Elaborado en tinto, es decir, con
sus hollejos, y con una moderada
crianza en barrica, esta
venturosamente lejos de los
llamados vinos naranja, bebedizos
de dudosa (o no) calidad que se
pusieron de moda en determinados
sectores. En este caso la blanca
mas riojana se expresa bien y abre
un camino interesante en la zona.
Nariz sutil, con dominio de rasgos
frutales de buena madurez,
minerales (singular tono yodado)
y delicado toque de crianza. Paso
de boca &gil, fresco, fluido y suave,
con volumen y nervio, seco,
sabroso, amplio.

\WBLICY,
?. 040

Alzania El Poblado ‘21

TINTO. BODEGAS Y VINEDOS ALZANIA

ZONA: DO NAVARRA. VARIEDAD: GARNACHA
CRIANZA: FERMENTADO EN PEQUENAS TINAS

DE ROBLE ABIERTAS; MALOLACTICA Y 12 MESES
EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES, HUNGARO

Y AMERICANO DE 225 Y 500 L.

EVOLUCION: 2025.2026. PRECIO: 48,50 €

Con la pasion del converso, que no su
fanatismo, José Manuel Echeverria,
uno de los mejores intérpretes en Navarra
y en Espafa de uvas como Syrah o la discola
Merlot, ha abrazado la fe en la Garnacha de
toda la vida. Se bautizé en este campo con
la significativa marca El Reencuentro y se
confirma con El Poblado, que le da argumentos
para la conversién cepas centenarias, entorno
historico y una leyenda reflejada en la etiqueta
para acompanar a un buen tinto varietal,
aungue en la vifa hay al menos otras 18
variedades. Nariz en clave delicada, con finos
matices sutiles y predominio frutal. Fresco en
la boca, con relieve pero fluido, carmoso,
sabroso, equilibrado.

Amador Medrano
Los Sotillos 21

TINTO. BODEGAS MEDRANO IRAZU

ZONA: DOC RIOJA. VARIEDAD: TEMPRANILLO
CRIANZA: FERMENTADO EN TINA DE MADERA;
14 MESES EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES
DE 500 L.

EVOLUCION: HASTA 2028-2029. PRECIO: 28 €

Amador Medrano explora los caminos

de la excelencia por distintas vias. Una
de ellas, fundamental para él, es su faceta de
viticultor, que le viene de casta, y la atencién
a las peculiaridades de sus vifias, situadas
siempre en zonas altas, cercanas al limite del
cultivo del vifiedo y expuestas a vientos e
inclemencias. Los nombres de esas parcelas
asoman de momento timidamente en
etiquetas como El Sotillo, tinto de casta,
con energia y futuro. La crianza se hace notar
en el protagonismo de un fino bougquet
especiado que no oculta su base de frutas
rojas y frutillos de ribazo bien maduros, con
apuntes balsamicos y minerales. Estructura,
nervio y noble fuerza en la boca, con relieve
y equilibrio, vivo.
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Ramon Bilbao
Edicion Limitada
Garnacha 20

TINTO. BODEGAS RAMON BILBAO
ZONA: DOC RIOJA. VARIEDAD: GARNACHA
CRIANZA: FERMENTADO EN DEPOSITO
DE HORMIGON, 12 MESES EN BARRICAS
DE ROBLE FRANCES DE SEGUNDO USO
EVOLUCION: HASTA 2026-2027
PRECIO: 17,50 €

El axioma se cumple casi con

precision matematica. Si los
vectores son tendencia, en este
caso dos, los tintos frescos y la
uva Garnacha, zona puntera como
Rioja y pericia en los endlogos, el
resultado es la profusion de marcas
situadas en esas coordenadas.
Mas aun si se suman condiciones
favorables en las vifias. Unas
marcas llegan por mero oportunismo
comercial, otras por conviccién. En el
segundo caso esta Bodegas Ramén
Bilbao, que explora los caminos de
la Garnacha de Rioja Oriental sea en
solitario (Lalomba Ilex, Limite Sur) o
en alianza con Tempranillo (Vinedos
de Altura), sea de sus vifas en el
monte Yerga o de proveedores de
buenos pagos garnacheros de la
comarca (Gravalos, Armedo...).
Aplican precision matematica en las
vendimias (frescura, sin verdor ni
sobremaduracion), en la maceracion
(complejidad varietal sin herbaceos)
y en la delicada crianza para buscar
el respeto a la panoplia frutal de la
Garnacha. Se expone ese caracter
con buen tino: fruta roja madura,
frutillos silvestres (grosella), tonos
forales (clavel), de monte bajo
(romero) y el singular caracter
mineral (tornilleria, ferralla),
matizado todo ello pero no
enmascarado por una acertada
dosificacion de la crianza (especias,
maderas finas, sandalo). Frescura
también en un paso de boca agil,
fluido, con nervio y relieve tanico
amable, sabroso, expresivo, fino.
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CAVA BRUT NATURE ROSADO. COMPTATS
DE BARCELONA. DE NARIZ PEDRO MARTINEZ
ZONA: DO CAVA. VARIEDADES: MONASTRELL Y TREPAT
EVOLUCION: HASTA 2025-2026. PRECIO: 17 €

Pedro Martinez, negociante de vinos con

marcas propias en las tres zonas principales
de la Regidn de Murcia, explora ahora el camino del
rosado, con un vino tranquilo y con un cava. Para el
rosa, marca Assemblage Clarete, se quedo en casa
pero el espumoso fue a buscarlo a la DO Cava.
No renuncia a su amor por la uva Monastrell, en
este caso emparejada con la Trepat local. Frescura
a raudales en un cava de la actual tonalidad cobre
en el que la crianza tiene un papel secundario; se
busca la fruta, con marcados recuerdos de frutillos
de ribazo matizados por ligeras notas tostadas y
ahumadas y un leve toque herbaceo (zarcillo). Ligero
y bien equilibrado en la boca, con fresca acidez
y burbuja abundante, suave, seco, bien dotado de
sabores, frutal directo en aromas. Cava de trago largo.

° 6
Avienne 22
BLANCO. AVIENNE
ZONA: VT CASTILLA. VARIEDAD: GARNACHA TINTA
CRIANZA: 5 MESES SOBRE LIAS
EVOLUCION: HASTA 2024. PRECIO: 19,90 €

Alexandra Schmedes, endloga del equipo
responsable de Bodegas Mas Que Vinos, y
Armin Zogbhaum, fotdgrafo publicitario y de temas
de cocina, se declaran amantes del vino rosado.
Su proyecto bodeguero estd definido por esa pasion
y por el objetivo de hacer vinos directos, que
expresen la variedad y el terrufio, una férmula tantas
veces manoseada pero que en este caso obedece a
solida conviccion. Un blanco de uvas tintas que busca
un discurrir amable pero no renuncia a la estructura,
volumen y fina vinosidad de la variedad. Una cabriola
enoldgica bien dibujada para un vino de sugestiva
fragancia frutal y floral y referencia del terrufio
(arcilla, hierro), con sensaciones de consistencia
y de frescura en la boca, seco y suave, equilibrado,
sabroso, amplio en aromas y bastante largo.

AVIENNE

—

El Pacto de Cardenas
Ojo Gallo 21

TINTO. HACIENDA LOPEZ DE HARO (VINTAE)
ZONA: DOC RIOJA. VARIEDADES: GARNACHA, VIURA
Y CEPAS DE TEMPRANILLO, MALVASIA, GRACIANO,
MAZUELO Y ALGUNA DESCONOCIDA

CRIANZA: 10 MESES EN TINA DE ROBLE DE 5.000 L.
EVOLUCION: HASTA 2024. PRECIO: 19,50 €

—
—

c>

Es rasgo de las grandes zonas guardar
su estilo, adoptar innovaciones y conservar

EL PACTO S . . L .
“Aestww viejas técnicas. En el Najerilla, origen de los

responsables de Vintae, hay dos vinos tradicionales
marcados por su poco color y por la intervencion de
uva blanca, el palido clarete y el tinto ojo gallo. Con
este Pacto declaran querer “poner en valor los vinos
de pueblo y preservar el patrimonio vinicola riojano”.
Es un vino ligero y amable, de trago largo, adecuado
para el consumo en tabernas. Dominan sensaciones
de frescura en unos rasgos frutales sencillos y un
paso de boca grato, sin puntas en su relieve tanico
y sin resquicios, fresco, bien dotado de sabores y
con fina vinosidad en los aromas de boca y en el
posgusto, final frutal.

LAS MORADAS

DE SAN MARTIN

100%ECO

- y 15 "\._

."' .‘ .
’. .. ‘

" GARNACHA CE

o 2

LAS MORADAS

DE SAN MARTIN
2018
INITIO
GARNACHA TINTA
Quiyd poy efecta de la
pmuwm 6“&?“‘%
de Vire con wna worcha
hgm,&c-

Botellan®
00001

VINOS DE MADRID
DENOMNACION DE ORIGEN




REPORTAJE

20

Variedades ancestrale

inaler
rescale

ESPANA CUENTA CON UN CATALOGO DE UNAS 400 VARIEDADES \
DE UVAY VAN EN AUMENTO LAS BODEGAS QUE ESTAN INTENTANDO
RECUPERAR MUCHAS DE LAS QUE ESTAN CASI DESAPARECIDAS.

LAS MOTIVACIONES SON VARIAS. LA PRIMERAY FUNDAMEI\% ES

LA CONQUISTA DE UNOS MERCADOS CADA VEZ MAS COMPETITIVOS
Y EN LOS QUE LA SINGULARIDAD QUE DA EL TERRITORIO E VA
ANADIDO. PERO TAMBIEN PARA QUE NO SE DA LA DIVERSIDA
VARIETAL QUE HUBO ANTANO Y POR ENDE LA HISTORIA VITIVINICOLA
DE CADA ZONA. Y, POR ULTIMO, PORQUE ML S DE LAS
ANCESTRALES MUESTRAN CAPACIDAD DE RESISTENCI E r
LAS ENFERMEDADES Y LOS EFECTOS ADVE DEL

CAMBIO CLIMATICO. L d

TEXTO: MARA SANCHEZ
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ambio climatico y valor di-

ferencial. Las dos razones

fundamentales a las que

responden los trabajos de

recuperacion de variedades
que, desde hace afios, se realizan en
multiples territorios vinicolas y por par-
te de destacadas bodegas de nuestro pa-
{s. Porque los efectos adversos del cam-
bio climdtico ya se pueden comprobar
sobre el desarrollo de las cepas, se bus-
can clones y variedades de ciclo mas lar-
go para hacer frente a esos efectos. Tam-
bién porque la identidad y la singulari-
dad de los vinos marcan tendencia. Se
prestigian y ponen en valor las elabora-
ciones que muestran paisaje, entorno,
que reflejan y respetan el terroir del que
proceden, y en esto mucho tienen que
decir las uvas autdctonas de cada lugar.
Y es por eso que se elabora cada vez mds
con estas uvas, las locales, prescindien-
do poco a poco —y donde se puede- de
las fordneas. Castas que se encontraban
en peligro de extincién pero que ahora
ganan protagonismo con la vista puesta
en asegurar un futuro para los territorios
y sus bodegas.

Quienes manejan estos datos aseguran
que en la actualidad Espafia cuenta con
mas de 400 variedades registradas. Otra
cosa es que todas sean conocidas y exis-
tan todavia cepas de muchas de ellas, por
lo que en uso se pueden reducir a la mi-
tad. Es mas, el reciente catdlogo nacional
de variedades, que se actualiza cada afio,
incorporaba en la edicién actual seis
nuevas variedades reconocidas: las blan-
cas Melonera (Andalucia), y las gallegas
Albilla do Avia y Rapina Gallega; y entre
las tintas Giré Negre, en Baleares, y en
Aragdn Benedicto y Parrell.

Son las castas admitidas este afio y
con las que a dfa de hoy en Espafia hay
196 uvas autorizadas en el vifiedo espa-
fiol: 95 blancas y 101 tintas. Si las uvas
no son reconocidas oficialmente y con
ello incluidas en ese catdlogo ministerial
no se puede hacer vino con ellas para
comercializarlo, ni dentro ni fuera de fi-
gura vinicola alguna. En este caso se
consideran variedades experimentales;
en ningun caso se comercializan los vi-
nos embotellados. Una vez que entran
en este registro oficial las denominacio-
nes de origen pueden admitirlas entre
sus variedades si les resultan de interés.
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Activar la diversidad

La cuestidn es que esa diversidad propia
que se estd potenciando en los territo-
rios es la que valora el consumidor que
busca vinos diferentes, vinculados a un
origen (a una cultura, a una historia),
aparte de tratarse de variedades, por lo
general, con capacidad para afrontar los
retos del cambio climatico ya que van
activdndose parecen ser mas resistentes
a las altas temperaturas, a la sequia y a
las enfermedades.

Planteado el escenario, desde hace va-
rios afios son diversas las acciones que
algunas bodegas, denominaciones de
origen y administraciones regionales
acometen en este sentido. Alicante, Ba-
leares, Galicia, Madrid, Castilla y Ledn,
Catalufia, Castilla-La Mancha, La Rioja,

‘ LA INCLUSION DE MARCAS E IMAGENES RESPONDE SOLO A CRITERIOS INFORMATIVOS

QS‘O NOQS‘

Canarias... En la mayor parte de las zo-
nas vitivinicolas, apoyados en organis-
mos especializados de referencia (publi-
cos y privados), vienen desde hace afios
trabajando en distintos proyectos de re-
cuperacién, a distintos ritmos y por ende
con diferentes resultados.

Entre los mds recientes conocidos se
cuenta la recuperacion de la uva blanca
Oneca, encontrada en parcelas de Olite
por la Estacién de Viticultura y Enologia
de Navarra (Evena). Unos trabajos que re-
alizan desde hace 15 afios en colabora-
cién con la DO Navarra. Unica en Nava-
1ra, al borde de la extincién, Oneca es la
primera de las desconocidas remitidas
desde esta zona y primera del conserva-
torio de Evena que ha obtenido el recono-
cimiento como variedad comercial. Dicho
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organismo ratificé su identidad tras rea-
lizar diferentes andlisis genéticos que
confirmaron su singularidad genotfpica y
ya esta incluida en el Registro de Varie-
dades Comerciales. Ahora estd a la espera
de que el Ministerio autorice su cultivo
para que pueda entrar a formar parte de
las autorizadas en la DO Navarra.

Como parte del estudio, explicaban
desde EVENA, se han llevado a cabo
controles agronémicos y enoldgicos de
las vendimias de las ocho ultimas cam-
panas (de 2014 a 2021) en sus parcelas
experimentales de Olite. Entre sus prin-
cipales conclusiones, segin el responsa-
ble de viticultura, Félix Cibridin, de-
muestra una produccion homogénea y
tolerancia a las principales enfermeda-
des que tiene la vid.

ﬂ www.proensa.com D @proensapuntocom
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EL MAS RECIENTE CATALOGO NACIONAL DE VARIEDADES
INCORPORABA ESTE ANO SEIS NUEVAS VARIEDADES,
RECONOCIDAS: LAS BLANCAS MELONERA(ANDALUCIA)

Y LAS GALLEGAS ALBILLA DO AVIAY RAPINA GALLEGA;

Y ENTRE LAS TINTAS GIRO NEGRE, EN BALEARES,

Y EN ARAGON BENEDICTO Y PARRELL.

No obstante, territorios y bodegas im-
plicadas también hacen referencia a la
erosion genética, o, mejor dicho, a inten-
tar evitarla, esto es, poner los medios pa-
ra evitar que muchas variedades des-
aparezcan. Una realidad que viene de
atrds por cuestiones naturales inevita-
bles, como la filoxera, pero que también
responde a motivos socioecondmicos:
abandono del campo, falta de rentabili-
dad de las uvas (por poco productivas),
politicas que premiaron el arranque de
vifiedos viejos, o la estandarizacién de
variedades en los mercados.

Sin embargo, hoy cierto sector impor-
tante de ese mercado camina por otros
derroteros y la recuperacién de uvas co-
bra importancia en algunas zonas por-
que la identidad y singularidad que
aportan les asegura un futuro o por lo
menos una nueva via para llegar a los
mercados.

Obvio es que, como proyectos de recu-
peracién que son, requieren tiempo y su
produccién es muy limitada, pero sin
duda prestigian ante el consumidor a las
bodegas implicadas. Razén ademas por
la que estos trabajos son emprendidos

L™

VENDIMIA DE VINEDO DE PIRENE, FAMILIA TORRES

por entidades como los consejos regula-
dores pues la mayorfa de las bodegas no
tienen capacidad para permitirse unas
acciones tan laboriosas, que requieren
inversién y dan resultados a largo plazo.
Es por eso que nos fijamos en algunos
de los trabajos mas avanzados (incluso
con alguin vino a la venta) sin quitar im-
portancia ni trascendencia a otras mu-
chas acciones de recuperaciéon que se
llevan a cabo en muy diversos territorios
del pais.

Pioneros Torres

Por fechas no serfa desacertado asegurar
que Familia Torres fue de las pioneras, si
no la primera, en plantearse la recupera-
cién de uvas ancestrales. A dia de hoy
con la vista puesta en enfrentar el cam-
bio climatico, pero hace cuarenta afios,
cuando arranca su proyecto, pensaban
en contribuir a que no se perdiera el pa-
trimonio viticola de Catalufia. Y es que
la filoxera de finales del siglo XIX hizo
estragos. Con mds de 50 variedades des-
cubiertas desde entonces, son los miem-
bros de la quinta generacién familiar,
con Miguel Torres Maczassek al frente,

LA INCLUSION DE MARCAS E IMAGENES RESPONDE SOLO A CRITERIOS INFORMATIVOS
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VARIEDAD QUEROL, FAMILIA TORRES

Legalizar
las variedades

Se empieza tratando de identificar
el material vegetal que, plantado
actualmente, es diferente del resto
por su tipologia, forma, edad,
hoja... Se hace con la ayuda de los
bancos de datos ampelograficos
disponibles en universidades y
organismos especializados en la
materia. No todas estan recogidas
por lo que son muchas las que no
se corresponden con ninguna de
las variedades fichadas.

Una vez identificadas, se multiplica
el material vegetal y se solicita la
inclusién en la Oficina Esparola de
Variedades Vegetales (OEVV) para
Su reconocimiento en el registro
oficial de variedades comerciales.
Antes de acceder a esa etapa se
realizan una serie de ensayos
—vinificaciones— con las variedades
cuya duracién no baja de cinco
anos. Cuando terminan esos
trabajos, si los resultados
obtenidos son los buscados,

es cuando se solicita la
autorizacion de la variedad para
gue se pueda plantear al Gobierno
autondmico correspondiente y a
través de éste al Ministerio de
Agricultura, quien tiene la ultima
palabra antes de que puedan
convertirse en uvas autorizadas
para elaborar vinos.

quienes continuan los trabajos que co-
menzd su padre, Miguel A. Torres, a prin-
cipios de los afios ochenta. Por el mo-
mento, de entre todas afirman que seis
de las variedades «tienen gran interés
enoldgico y capacidad para adaptarse al
cambio climatico», ademads de poner en
valor una autenticidad, dicen, «que dara
lugar a vinos unicos, muy especiales e
irrepetibles en el resto del mundo».

En 1983 Miguel Tortes, de regreso al
Penedés al finalizar sus estudios, empe-
76 a trabajar en la recuperacion de varie-
dades pre-filoxéricas con el entonces je-
fe de viticultura de la bodega familiar.
Para ello, hicieron un llamamiento a los
agricultores de la zona para que les con-
tactaran si encontraban cepas que no
sabfan identificar. Los primeros descu-
brimientos llegaron a mediados de esa
década, cuando en las terrazas del Ga-
rraf encontraron una cepa que mads tar-
de se reconocié como Garrd. A partir de
aqui, durante diez afios la cuidaron, re-
produjeron, estudiaron para ver cémo se
comportaba y qué potencial tenfa, la
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plantaron en Conca de Barbera y en
1996 la incorporaron a la primera afiada
de su vino Grans Muralles.

A finales de los noventa, por el mismo
sistema, descubrieron una segunda va-
riedad, que fue bautizada con el nombre
del municipio en que se encontro, Que-
rol. Y después han venido Moneu, Gon-
faus, Pirene y Forcada -la tnica blanca-,
las cuatro ya presentes en vinos que la
familia tiene actualmente en el mer-
cado, vinificados de manera individual
(Gonfaus, Forcada y Pirene) o partici-
pando en ensamblajes. Las seis uvas es-
tdn inscritas en el Registro del Ministe-
rio de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cién. Ademds, insisten en que las seis
tienen un denominador comun, son re-
sistentes a las altas temperaturas y a la
sequfa, lo que las hace especialmente
interesantes ante el cambio climatico.
Ante los resultados obtenidos, han lle-
vado esta busqueda de cepas ancestra-
les a otras zonas en las que la familia
tiene bodegas: Rioja, Ribera del Duero,
Rias Baixas y Rueda.
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EN ESPANA HAY 196 UVAS AUTORIZADAS: 95 BLANCAS Y 101 TINTAS. SI LAS UVAS
NO SON RECONOCIDAS OFICIALMENTE Y CON ELLO INCLUIDAS EN EL CATALOGO
MINISTERIAL NO SE PUEDE HACER VINO CON ELLAS PARA COMERCIALIZARLO,

NI DENTRO NI FUERA DE FIGURA VINICOLA ALGUNA.

Javier Sanz Vilicultor

De la zona vallisoletana, Rueda, parte el
proyecto liderado por Javier Sanz, viti-
cultor por tradicién familiar y hombre
de campo ante todo, si bien es ademads
un bodeguero de referencia en la zona y
en su pueblo, La Seca. De aqui parte todo
el trabajo que realiza desde hace 25
afos para recuperar variedades casi ex-
tinguidas. Reconoce los motivos que le
empujaron: «El proyecto surge en los no-
venta por dos motivos principales. El
primero es que estaban viniendo mu-
chas bodegas importantes a la zona, con
fuerza y potencial en el mercado para
vender vino, y no queria estar en des-
ventaja frente a ellas. Y luego, mi curio-
sidad; soy una persona que anda siem-
pre por el campo y habfa cepas que me
llamaban la atencién. Ambas cosas mo-
tivaron la puesta en marcha de un pro-
yecto que estd dando resultados».

Para activarlo, el propio Javier Sanz se
ha dedicado a buscar por todo el territorio
viticola de Castilla y Ledn, por las distin-
tas provincias, donde ha encontrado «co-
sas raras cuando vendimidbamos, no se
parecian al resto de cepas que las acom-
pafnaban». En este caso las marca, injerta
una decena de cepas en la siguiente co-
secha, a los dos afios elabora las uvas que
obtiene y si tiene calidad intentan iden-
tificarla a través del ADN. Para ello han
trabajado con la Estacién Enolégica de
Rueda y en los ultimos tiempos con un
laboratorio de Logrofio. «Han aparecido
variedades que merecen la pena. Como
nuestro Verdejo Malcorta, el primero y
que nos ha dado grandes alegrias desde
la primera afiada 13. Una cepa de ciclo
mas largo y corta produccién, razén por
la que los viticultores la arrancaron, no
les era rentable, aparte de que se vendi-
miaba mal». La han multiplicado y ya
disponen de una hectdrea de esta varie-
dad, «que tiene calidad y ademads nos da
exclusividad en el mercado porque la
tengo yo solo», afiade Sanz.

La siguiente recuperada, que también
tiene ya a la venta como vino joven, es

F
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la Brufial, «localizada en los Arribes y
para lo que conté con la ayuda de Pas-
cual Herrera, cuando fue director de la
Enoldgica de Rueda y para mi{ un maes-
tro». Y la tercera, y también unica, es la
tinta Cenicienta, de un vifiedo familiar
de mds de 160 afios, en la zona no afec-
té la filoxera porque el suelo, con més
de siete metros de profundidad, es todo
arena y cantos. Otra variedad que han
multiplicado y da origen a su vino Colo-
rado, con unos ocho meses con sus lias,

‘ LA INCLUSION DE MARCAS E IMAGENES RESPONDE SOLO A CRITERIOS INFORMATIVOS

sin paso por barrica, aunque sale con
unos dos afos.

«En cuanto al nombre de la uva se de-
cidié por consenso con los técnicos del
ITACYL (Instituto Tecnolégico Agrario de
Castilla y Ledn), ya que no aparecia en
ningun registro. El equipo técnico de la
DO Rueda estd interesado en ella porque
es una uva que procede de mi pueblo, el
resultado es bueno y podria convertirse
en un futuro en el tinto de Rueda por-
que estd perfectamente adaptada al te-
rritorio». Sin duda, una oportunidad para
la zona «hasta el momento los tintos
que se han elaborado (Tempranillo, Ca-
bernet, Merlot...) no han funcionado por-
que no hemos sido capaces de vender-
los. Por eso creo que la Cenicienta nos
puede venir muy bien (a todo el territo-
rio y a las familias que viven de esto)
porque no lo tiene nadie, a la vez que
hoy Verdejo sobra por todas partes».

Su proyecto continta con otras tantas
variedades descubiertas en estudio, unas
que ya saben lo que son pero otras que
no. De las ya identificadas, aunque por el
momento sin apenas experiencia con
ellas, disponen de poquisima cantidad,
son Prieto Picudo Blanco, Castellana
Blancay Verdejo Negro, las tres cataloga-
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das entre las mas de dos mil que tienen
testadas en el instituto de Logrofio con el
que trabajan. «Otra cosa distinta es que
sepan dénde se encuentrany, aflade.

Son descubrimientos que en general
comparten ciclos mas largos de madu-
racién y mayor acidez, «ideales para los
tiempos que nos estdan viniendo porque
estdn demostrando capacidad de resis-
tencia al cambio climético que ya tene-
mos aquf. Por eso, mejor si salen varie-
dades que nos permiten vendimiar 15 o
20 dfas mas tarde que las habituales».
Trabajos y procesos muy costosos pero
Javier Sanz estd ilusionado y muy satis-
fecho porque, si todo marcha bien,
«también beneficiard a la gente de mi
pueblo y a la zona en general».

Familia Luis Canas

En el caso de la familia alavesa Luis Ca-
flas tienen un argumento inicial con el
que explican la labor que estan desarro-
llando. «En el afto 1912 habia mads de
cuarenta variedades cultivadas en el te-
rritorio de la DOC Rioja pero en la actua-
lidad casi podrfamos hablar de monocul-
tivo de Tempranillo, procedente de un
numero muy reducido de clones comer-
ciales. Un empobrecimiento (erosion ge-
nética) frente al que resisten algunos re-
ductos que se han quedado al margen
de la modernizacién del vifiedo, donde se
mantienen vifas viejas y con ello la po-
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sibilidad de encontrar lo que exist{a cien
o doscientos afios atras». Comenzaron la
buisqueda en Villabuena de Alava y alre-
dedores (Samaniego, Leza, Bafios de Ebro
y Navaridas), donde hay mds concentra-
cién de vifia vieja. Sus trabajos de recu-
peracion datan de 2016 con el objetivo
de «frenar la erosién genética en el vifie-
do, recuperar esas variedades que exist{-
an en la comarca siglos atrds y aportar
valor afiadido desde la diferenciacion».

No obstante, también se fijan en los
retos del futuro inmediato que tiene la
viticultura, como la adaptacién del vifie-
do al cambio climdtico, y algunas de las
castas descubiertas aseguran que tienen
gran interés por su pH y acidez. «Si bien
algunas variedades minoritarias o clones
preindustriales parecen carecer de inte-
és vitivinicola en vista de los criterios de
produccion del presente siglo, st podran
responder a necesidades productivas de
generaciones futuras teniendo en cuenta
esas condiciones climatolégicas. Y es que
estan en juego cuestiones determinantes
como la graduacién alcohdlica o la con-
servacién de la acidez/pH, elementos que
influyen en el caracter cualitativo del vi-
noy en su capacidad de guarda». En este
sentido, variedades cuyo cultivo fue
marginado hace décadas hoy ganan pro-
tagonismo por estas razones.

Pero ademads subrayan la importancia
de estos varietales para «mantener la
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identidad y el cardcter de nuestros vi-
Nos, pues esas minoritarias se encuen-
tran mezcladas con las variedades tradi-
cionales por lo que tienen una impor-
tante responsabilidad sobre la tipicidad
de las elaboracioness.

En el desarrollo de estos trabajos
cuentan con la colaboracién de un equi-
po del Instituto de la Ciencia de la Vid y
del Vino (ICVV), encargado del analisis
genético de las uvas ademds de identifi-
carlas, si se puede. Por parte de la bode-
ga, lo primero que hacen es buscas ce-
pas que muestran alguna singularidad o
directamente que desconocen. «En abril
de 2017 el ICVV nos entregaba una pri-
mera memoria concluyente que confir-
maba la existencia de variedades mino-
ritarias cuya presencia en el vifiedo rio-
jano se desconocia hasta la fecha. Entre
ellas aparecian las primeras cepas de
Benedicto. A partir de aquel momento el

1+D DE FAMILIA LUIS CANAS

hallazgo de nuevas variedades crece de
forma exponencial porque somos capa-
ces de detectar otras que hasta entonces
pasaban desapercibidas».

Tras ser identificadas mandan los sar-
mientos al vivero para que los injerten y
echen raices, y un afio después son de-
vueltos a la bodega para plantarlos. El
resultado de todo esto son tres vifiedos
plantados en abril de 2021 (Valdemar-
tin, San Roman y El Carnero) que desde
ese verano se empezaron a vinificar.

En paralelo han seleccionado clones
de variedades tradicionales identifican-
do diversos biotipos de Tempranillo,
Garnacha, Graciano, Viura, Malvasia, Bo-
bal y cinco de Calagrafio, es decir, cepas
con caracterfsticas que poco tienen que
ver con las clones comerciales que se

n www.proensa.com @proensapuntocom
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ESA DIVERSIDAD PROPIAES LA QUE VALORA EL CONSUMIDOR QUE BUSCA VINOS
DIFERENTES, VINCULADOS A UN ORIGEN (A UNA CULTURA, A UNA HISTORIA),
APARTE DE TRATARSE DE VARIEDADES, POR LO GENERAL, CON CAPACIDAD
PARA AFRONTAR LOS RETOS DEL CAMBIO CLIMATICO.

cultivan y se venden en la actualidad.
Pero volviendo a las recuperadas, por ca-
si extinguidas, e identificadas, hasta la
fecha aseguran que las que tienen mas
potencial son Benedicto y Cadrete. «La
primera es poco productiva y de vendi-
mia mas tardia respecto al Tempranillo.
Se caracteriza por un olor marcado a flo-
res, un tanino muy sedoso y amable, y
tiene mds acidez y menor pH que Tem-
pranillo. En cuanto a la Cadrete, a pesar
de llegar con facilidad a los 15° de alco-
hol, es una variedad con gran aroma, co-
lor, personalidad, acidez, tanino...». A es-
tas dos suman otras variedades que les
resultan «muy interesantes» como la
Garro, Julen o Morate. Pero afiaden que
entre ellas destaca la que han bautizado
como Malpuesta, ya que el ICVV no ha
conseguido identificarla, «por su buena
acidez, pH, color, aroma y estructuras.

Gonzalez Byass

La iniciativa del grupo jerezano comien-
za hace dos afios en colaboracién con la
Universidad Politécnica de Madrid. Bajo
el nombre Angel de Vifias, el proyecto
pretende recuperar y conservar vifiedos
viejos al borde de la extincién. Para lo-
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grarlo, su compromiso es integrar cada
afo tres vifiedos singulares que se ocu-
paran de preservar y mantener su explo-
tacién. Esas vifias seleccionadas conta-
ran, durante al menos tres afios, con una
ayuda por parte de Gonzdlez Byass que
consistird en comprar la uva, el vino que
se haya elaborado o en apoyar las labo-
res que requiere su conservacion.

Entre los recién llegados estan dos vi-
fledos en Monterrei y en Arribes del

Duero. La primera es una parcela de me-
nos de una hectdrea en el municipio
orensano de Oimbra, con una edad me-
dia de 85 afios, plantada con Dofia Blan-
ca y un pequefio porcentaje de la tinta
Mouratén. La segunda, en Arribes, se lo-
caliza en Perefia de la Ribera (Salaman-
ca), con casi dos hectdreas plantadas con
Juan Garcfa y la minoritaria Tinto Jero-
mo, de alrededor de 86 afios. Dos vifias
que se suman a las que estan recupe-
rando en Madrigal de las Altas Torres
(DO Rueda) y Espiells (Alt Penedés).

Pero el ultimo en incorporarse se lo-
caliza en la Alpujarra granadina, un vi-
fiedo viejo situado en la IGP Cumbres
del Guadalfeo, en el municipio de Cas-
taras, a una altitud préxima a los 1.400
metros, sobre suelos de pizarra. Se trata
de cuatro parcelas ecoldgicas que supe-
ran los cien afios y donde tienen Jaén
Blanco, Jaén Negro, Vigiriego y Tem-
pranillo, as{ como otras minoritarias
como Mantua, Tinto Requena y Ricardo
Puertas.

Al margen de este proyecto, en el So-
montano, donde tienen su bodega Vifias
del Vero, han recuperado las autéctonas
Parraleta y Moristel, con la pretension,
apuntaba su director técnico, José Ferrer,
de contribuir a preservar la diversidad
vitivinicola de la regién. M
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DESPUES DE MAS DE CUARENTA ANOS, LA UVA
EL PROTAGONISMO PERDIDO EN NAVARRA. LAS NUEV,
DEL MERCADO, QUE PREFIEREN TINTO MAS FRESC
DESCUBIERTO LOS PLACERES DEL ROSADO Y DAN AL
UN IMPULSO INSOLITO, HAN DADO NUEVOS BRIOS A UNA
VARIEDAD ARRINCONADA EN MUCHAS ZONAS Y EN ESPECIAL E
LA DO NAVARRA. NO HA PASADO EL RIESGO, PERO LA GARNACHA
RECLUTA VOLUNTARIOS EN SU DEFENSA.

TEXTO: ANDRES PROENSA
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n los afios ochenta la uva

Garmacha ocupaba mas del

90 por ciento del vifiedo

inscrito en los registros de

la DO Navarra. La reconver-
sién del vifiedo iniciada en esa década
aun tardarifa en hacerse notar de mane-
ra importante pero en 1991 la propor-
cién habfa bajado a algo mds del 80 por
ciento: 15.000 de las mas de 17.000
hectdreas amparadas por la DO Navarra
eran Garnacha, pero ya las preferencias
en las nuevas plantaciones habfan vira-
do hacia las variedades que entonces su-
maban mds prestigio, caso del Tempra-
nillo o las francesas Cabernet Sauvignon
y Merlot; en blancas, Chardonnay para
sustituir a la Viura, mayoritaria entre las
blancas del valle del Ebro. La Garnacha
Blanca ya era una rareza en la regién de
la que era originaria.

En esa década final del siglo algo se
movia y la calidad parecia florecer en la
DO Navarra. El rosado Gran Feudo, naci-
do en los ochenta, era el motor de un
grupo que en esos afnos desarrollé la ga-
ma Chivite Coleccién 125, que hoy estd
fuera de 1a DO Navarra, surgié con fuer-
za Bodegas Guelbenzu, también fuera
del amparo del consejo regulador, y Bo-
degas Castillo de Monjardin; triunfaban
Palacio de Muruzdbal, hoy desaparecida
(su singular propietario fue presidente
de la denominacién de origen), y Bode-

Garnacha de Navarra
Marcada por la letra F

Fruta, frescura y finura, la trilogia de la F que marca el perfil de los vinos actuales,
a la que, en este caso, cabe sumar una cuarta: el caracter floral (de flores azules

y rojas, no el togue de camomila que parece sintoma de oxidacién) que emerge

en los mejores vinos. Y, claro, la franqueza, la limpieza para dar la mejor cara de la
Garnacha actual.

Los nuevos/viejos garnachos navarros encajan con la demanda actual, con tintos
frescos y el incipiente interés que despierta la minoritaria y sobria Garnacha Blanca.
La excepcion esta en el rosado; el método del sangrado (extraccion del mosto por
gravedad) supone una mayor disolucién de materia colorante y da atractivos tonos
rosa fresa de cierta intensidad en lugar del palido matiz piel de cebolla casi sin tintar
gue parece ser el que buscan las bodegas.

En la cata se incluyen vinos varietales y también otros en los que la intervencidn de
Garnacha parece decisiva para dibujar el caracter del vino. La crianza, presente como
parece preceptivo en los tintos, entra a enriguecer los matices de algunos rosados

y parece ser sostén de los nuevos blancos varietales.

gas Magafa, que se enredd en conflictos
familiares y perdié pujanza.

Las bodegas desarrollaban gamas com-
pletas de vinos y se creaban nuevas bo-
degas (Alzania, Artazu, Nekeas, Tandem,
Marco Real), incluso alguna cooperativa,
como Piedemonte, en Olite, mientras al-
guna otra se orientaba hacia mejores ca-
minos, como la de Murchante, base del
potente proyecto de Bodegas Principe de
Viana; eran casos excepcionales en el
sector de las cooperativas. Fue tiempo
de inversiones espectaculares, como Se-
florfo de Otazu, Pagos de Araiz, Valcarlos
o Propiedad de Ar{nzano.

Arranque incenlivado
Todo se sustentaba en la reconversion del
vifiedo, muy respaldada por las institu-
ciones, en un proceso que ponfa el foco en
las variedades internacionales, y también
en Tempranillo, que ha llegado a dominar
la lista de variedades en pleno reino de la
Garnacha, ya en esos afios en franco re-
troceso. Y es que en Navarra siempre se
ha mirado mucho hacia el vecino riojano.
Incluso hubo un movimiento para que se
uniera a Rioja una parte de la DO Navarra
(sélo el Ebro separa a las subzonas Ribera
Alta y Rioja Oriental). Buena parte de los
vinateros navarros querfan; sus institu-
ciones y las riojanas, no.

La buena etapa coincidié con planes a
apoyo al sector que, en la practica, bene-
ficiaban sobre todo a unas cooperativas
en permanente crisis de gestién y comer-
cializacién. Usaban gran parte de esos di-
neros para tapar boquetes financieros y
para impulsar el desagtie de vinos a pre-
cios de saldo. Pan para hoy, hambre para
mafiana, pero hacfan la competencia a
las otras marcas. Era el fundamento de
la crisis que afectd a muchas de ellas en
los afios siguientes.

Casi todo era Cabernet, Merlot (es la
tercera variedad tinta de la DO Navarra,
casi empatada con Cabernet Sauvignon)
y Tempranillo, y descenso de Garnacha,
que en el paso de siglo habfa visto redu-
cida su superficie de cultivo a unas seis
mil hectdreas, mds o menos la mitad de
lo que habia en 1990. Incluso algunas
bodegas, como la cooperativa de Mur-
chante, se encontraron con la necesidad
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Artazu Pasos de San Martin ‘19
TINTO. BODEGAS Y VINEDOS ARTAZU.

GARNACHA; 10 MESES EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES.
20.000 BOTELLAS. 19 €.

Fragante, fino. Mucho caracter en la nariz; frutos

rojos y negros en sazon, tonos florales, balsamicos
y mineral, togue discreto de crianza, recuerdo de hoja de
té y clavel. Estructurado, con cuerpo, centro carnoso,
taninos firmes, sabroso, amplio.

Artazu Santa Cruz de Artazu ‘20

TINTO. BODEGAS Y VINEDOS ARTAZU.
GARNACHA; 10 MESES EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES.
4.700 BOTELLAS. 35 €.

Complejo y fresco, sélido. Nariz profunda, con

fundamentos de frutas rojas y flores azules sobre
los gue desarrolla sutiles matices minerales, especiados
y balsamicos. Con cuerpo y relieve, centro caroso,
taninos firmes de calidad, fresco, sabroso, muy fino.

El Duende ‘20

TINTO. GONZALO CELAYETA WINES.
GARNACHA; 15 MESES EN BARRICAS USADAS DE ROBLE
FRANCES. 1.500 BOTELLAS. 25 €.
Con caracter y prestancia. Muchos matices primarios
gue recuerdan al monte bajo, tonos de frutillos,
claveles, hierro, flor de romero vy tierra fresca, punto
especiado. Equilibrado, fresco, taninos finos, viva acidez,
sabroso, amplio en aromas, largo.

El Piano ‘20

TINTO. GONZALO CELAYETA WINES.

GARNACHA; 12 MESES EN BARRICAS DE ROBLE AMERICANO

DE AL MENOS CINCO VINOS. 5.000 BOTELLAS. 10,50 €.
Singular por su fragancia, buen paso de boca.
Aroma potente de fruta madura, destacados

recuerdos de hierbas aromaticas, notas florales y

minerales (tierra fresca). Equilibrado, con cuerpo, nervio

y relieve, fluido, sabroso, expresivo en aromas, fino.

L]
Unsi
DULCE. PROYECTO UNSI.
GARNACHA; 3 ANOS EN BARRICAS POR EL SISTEMA
DE CRIADERAS Y SOLERA, UN ANO A LA INTEMPERIE EN
DAMAJUANAS DE VIDRIO. 1.100 BOTELLAS. 32 € (50 CL).
Excelente vino dulce, con mucho caracter. Recuerdos
finos de pasteleria, tonos de fruta sobremadura, miel
de brezo, flores secas y citricos confitados. Delicado en la
boca, fino dulzor bien compensado por el alcohol, centro
cremoso, suave, amplio en aromas.

[ ] 13 (] ‘
Unsi Finca Lasierra 17
TINTO. PROYECTO UNSI.

GARNACHA; FERMENTACION Y 12 MESES EN BARRICAS
DE ROBLE DE 225 Y 300 L. 3.000 BOTELLAS. 36 €.

Profundo, atractivo, bastante redondo. Nariz

compleja, con bouguet especiado sobre base frutal
neta, toques balsamicos de monte bajo, minerales y de
hoja de tabaco. Cuerpo medio, centro carnoso, equilibrado,
con nervio, sabroso, expresivo, fino, largo.

U @proensapuntocom
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La cala

Chivite Finca Legardeta
Garnacha 2

TINTO. J CHIVITE FAMILY ESTATES.
GARNACHA; 14 MESES EN BARRICA. 15 €.

Sensacioén de vino maduro, ensamblado, fino.
Aromas de cierta complejidad, con base de fruta roja
madura, tonos de crianza, minerales y florales, toques de
hoja de tabaco y maderas finas. Equilibrado, con cuerpo
y relieve, sabroso, buena acidez, amplio, largo.

Unsi Terrazas ‘20

TINTO. PROYECTO UNSI.
GARNACHA; 6 MESES EN BARRICAS DE 700 L Y TINOS DE
3.500 DE ROBLE FRANCES. 22.000 BOTELLAS. 12,50 €.

Responde al perfil varietal. Nariz franca y directa,

con protagonismo de los recuerdos de fruta roja
matizados por notas minerales y de hierbas aromaticas.
Equilibrado en cuerpo medio, centro carnoso, nervio,
taninos amables, sabroso, muy frutal, largo.

L] L3 ‘
Unsi Finca El Boyeral 18
TINTO. PROYECTO UNSI.
GARNACHA; FERMENTACION EN BARRICAS DE 500 L Y TINOS DE
1.300 DE ROBLE FRANCES, Y 12 MESES EN BARRICAS DE 500 L
Y TINOS DE 1.300 DE ROBLE FRANCES. 2.500 BOTELLAS. 36 €.

Desarrollado, equilibrado, fino. Una nota de pan de

higo enturbia ligeramente una nariz compleja, con
muchos matices frutales, florales, balsamicos, minerales
y especiados. Equilibrado, con cuerpo y centro carnoso,
taninos amables, sabroso.

8A Maitena ‘21

ROSADO. BODEGAS OCHOA.
GARNACHA; PARTE DEL VINO ENVEJECIO UNOS MESES
EN BARRICA. 6.500 BOTELLAS. 12 €.

Insélita vitalidad en un rosado de segundo afio.

Aromas frutales bien definidos, con notas florales
(flor de romero) y minerales (ferralla) sobre un sutil fondo
especiado. Equilibrado, cierto cuerpo, carnoso, suave,
fresco, seco, sabroso, amplio. Fino.

Alzania El Poblado ‘21

TINTO. BODEGAS Y VINEDOS ALZANIA.

GARNACHA; FERMENTADO EN PEQUENAS TINAS ABIERTAS;
FERMENTACION MALOLACTICA Y 12 MESES EN BARRICAS
DE500Y 225 L. 1.153 BOTELLAS. 48,50 €.

Dominan sensaciones frutales en toda la cata.

Aromas delicados, recuerdos de picotas maduras,
flores (clavel) y mineral de hierro, togue de crianza
discreto. Buen paso de boca, equilibrado, cuerpo medio,
carnoso y con relieve pero fluido, sabroso, amplio.

La Huella de Aitana ‘22

ROSADO. GONZALO CELAYETA WINES.
GARNACHA; FERMENTACION Y 4 MESES EN BARRICA SOBRE LIAS.
7.000 BOTELLAS. 11,50 €.

Con prestancia y caracter, serio. Cierta complejidad,

con muchos rasgos frutales, notas minerales,
florales y fino toque de crianza (madera de calidad).
Buen paso de boca, con volumen, centro carnoso, acidez
arropada, suave, seco, sabroso, amplio, largo, frutal.
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Blanea

8A Rosado de Lagrima ‘22

ROSADO. BODEGAS OCHOA.
GARNACHA, MERLOT Y CABERNET SAUVIGNON.
69.300 BOTELLAS. 7,60 €.
Con color, volumen y frescura. Aroma frutal de
madurez apurada, con notas de frutillos silvestres
(fresa acida) y un togue de hoja de higuera. Buen paso de
boca, con cuerpo y cierta estructura, sensacion carnosa
de cierta solidez, fresco, seco, sabroso.

Alzania El Retorno ‘21

TINTO. BODEGAS Y VINEDOS ALZANIA.
GARNACHA; FERMENTADO EN TINA DE MADERA;
8 MESES EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES, 4 EN TINA
DE ROBLE DE 5.000 L. 6.500 BOTELLAS. 12,50 €.
Fresco y fluido, de facil discurrir. Aromas frutales
y de crianza bien ensamblados, sin que la madera
cobre protagonismo excesivo; recuerdos de fruta roja,
especias y togues balsamicos, florales y minerales.
Cuerpo medio, equilibrado, con nervio, sabroso, vivo.

Kimera ‘20

TINTO. GONZALO CELAYETA WII\!ES.
GARNACHA; 12 MESES SOBRE LIAS EN TINAJA DE BARRO
DE 4.500 L. 6.000 BOTELLAS. 14 £€.
Linea delicada, algo falto de pegada, sobre todo
en la nariz, pero muy fino. Aromas frutales netos,
tonos florales y minerales (hierro, arcilla). Cuerpo
medio-ligero, bastante suave, fluido, equilibrado, bien
dotado de sabores, ajustada acidez, caracter frutal.

Artazu Sapta Cruz
de Artazu 19

BLANCO. BODEGAS Y VINEDOS ARTAZU.
GARNACHA BLANCA; 20 MESES SOBRE LIAS EN DEPOSITO
DE ACERO INOXIDABLE. 3.500 BOTELLAS. 26 €.
Extrae, sin alardes, insélito partido a una variedad
tan sobria. Franco caracter frutal matizado por notas
ahumadas y tostadas, ligero toque lacteo. Buen paso de
boca, con cierto cuerpo y acidez suficiente, suave, seco
y amable, bien dotado de sabores.

Blaneo Rosé ‘22

ROSADO. PAGOS DE ARAIZ. )
GARNACHA; 2 MESES CON SUS LIAS.
7.200 BOTELLAS. 12 £€.
Aromatico, caracter varietal bien dibujado, linea
palida en color. Aromas de frutas rojas (picotas),
florales (clavel) y minerales (hierro, arcilla), tono de monte
bajo. Con volumen, textura glicérica, justo de acidez,
suave, seco, sabroso, frutal en aromas.

Artazuri ‘22

ROSADO. BODEGAS Y VINEDOS ARTAZU.
GARNACHA. 25.000 BOTELLAS. 8 €.

Sin complejos en cuanto a color, fresco. Aromas
frutales (frutillos) y florales intensos, ligera nota
vegetal (hoja de higuera), fondo de ferralla. Muy buen paso
de boca, cuerpo medio, centro lleno, fresca acidez, ligero

relieve vegetal, sabroso, seco, frutal, largo.

LA INCLUSION DE MARCAS E IMAGENES RESPONDE SOLO A CRITERIOS INFORMATIVOS

° 6
Pinkgall 22
ROSADO. GALLINA DE PIEL WINES.
95% GARNACHA TINTA, 3% GARNACHA GRIS,
29% GARNACHA BLANCA; 3 MESES SOBRE LIAS EN DEPOSITO
DE ACERO INOXIDABLE. 10.000 BOTELLAS. 10 €.

Via comercial en cuanto a aspecto de palido color

salmoén. Aroma frutal delicado, recueros de frutas
rojas y una nota de fresa, fondo mineral. Buen equilibrio
en la boca, cierto cuerpo, textura carosa, suave, fresco,
equilibrado, seco, sabroso, amplio.

Liculo ‘22

BLANCO. LA CASA DE LUCULO.
GARNACHA BLANCA; 3 MESES EN BARRICAS DE ROBLE
FRANCES CON SUS LIAS. 6.500 BOTELLAS. 12,35 €.

Franco, sencillo, equilibrado. Aromas no muy
intensos de fruta blanca madura, recuerdos de
manzana y frutas de hueso, apunte de levaduras frescas.
Buen equilibrio, cuerpo medio, centro glicérico, ajustada

acidez, suave, bien dotado de sabores.

La Huella de Aitana
Cuvée Zen

ROSADO. GONZALO CELAYETA WINES.

GARNACHA; FERMENTACION Y 8 MESES EN BARRICAS DE 500 L,

10 MESES EN ANFORA DE BARRO. 1.500 BOTELLAS. 25 €.
Apagado, parece fatigado, tal vez por efecto de la
tinaja. Aromas frutales de buena madurez, apuntes

de crianza, togue de frutos secos. Buen paso de boca,

con volumen y acidez suficiente, suave, bien de sabores,

sutiles aromas frutales y de frutos secos.

Principe de Viana
Edicion Rosa 22

ROSADO. BODEGAS PRINCIPE DE VIANA.
GARNACHA. 8 €.

Excepcion en cuanto a color en la zona, apuesta

por el palido. Aroma frutal directo y sencillo, con
recuerdos vivos de fresa y notas de picota madura; no es
muy intenso. Fresco y fluido en la boca, suave, algo falto
de pegada en sabores y aromas, grato.

Catulo ‘22

ROSADO. LA CASA DE LUCULO.
GARNACHA. 9.000 BOTELLAS. 6,65 €.

Busca la frescura y bordea el abismo del verdor.
Aromas frutales sencillos, tonos de frutas rojas
y ligero toque de hoja de higuera; intensidad media-baja.
Fresco, vivo, con cuerpo y centro carnoso, ligero relieve
vegetal, bien dotado de sabores, fino amargor.

Alzania La Cardelina ‘20

BLANCO. BODEGAS Y VINEDOS ALZANIA.

GARNACHA BLANCA; FERMENTACION Y 6 MESES EN BARRICAS
DE ROBLE FRANCES Y HUNGARO DE 500 L Y AMERICANO

DE 225 L. 1.500 BOTELLAS. 22 €.

LLa madera se ha impuesto, de momento, al sobrio

caracter varietal; cabe esperar el trabajo de la
botella. Aromas de madera de calidad, tenues fondos
de fruta blanca, togue anisado. Equilibrio, fresca acidez,
bien de sabores, puntas secantes de roble.
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La segunda tinta

Sumadas sus mutaciones (Garnacha Blanca, Garnacha
Roja o Gris y Garnacha Peluda), la uva Garnacha
ocupa en Espafia unas 63.000 hectareas, el 6,7 por
ciento del total del vifiedo espafiol y en torno a un
tercio del total de Garnacha en el mundo, que es de
en unas 200.000 hectareas, segun la OIV. No entran
en la suma las 40.000 hectareas de Garnacha
Tintorera, que, a pesar de su nombre, es una variedad
distinta. Es la tercera variedad de uva mas abundante
en Espafa, después de Tempranillo, con algo mas de
201.000 hectareas, y la blanca Airén, gue suma unas
196.000, y por delante de Macabeo o Viura, blanca con
56.266 hectareas, y las tintas Bobal, que supera las
54.000, Garnacha Tintorera o Alicante Bouguet y las
casi 36.000 hectdreas de Monastrell.

Aungue tiene presencia importante en zonas de
Cataluna, sobre todo en la DO Terra Alta, la Garnacha
Blanca no tiene gran relieve en el conjunto de Espana:
3.274 hectdreas seguin los datos mas actualizados del
Ministerio de Agricultura, con fecha 31 de julio de 2022.
La Garnacha Tinta esta incluida entre las variedades
autorizadas en todas las comunidades auténomas
excepto Canarias y Galicia. La Garnacha Blanca
Unicamente en diez; no figura en el catalogo de
variedades para vinificar en Asturias, Canarias,
Cantabria, Extremadura, Galicia, Madrid y Murcia: se
incorporo en 2018 en Andalucia, Castilla-La Mancha

y Castillay Ledn.

de comprar Garnacha para la elaboracién de su rosado
porque sus viticultores habian sustituido la variedad. Las
instituciones respaldaron ese proceso y la Estacién de Vi-
ticultura y Enologfa de Navarra (Evena), se convirtié en
un foco de difusién de la nueva filosofia varietal
Excepcién un tanto forzada eran las cooperativas, que
mantenfan los viejos esquemas y tal vez por ello se con-
servaron muchas de las viejas vifias. No era amor por la
Garmnacha, era pura inercia y, también, falta de interés por
afrontar la sustitucién en zonas poco aptas para implantar
un cultivo mecanizable, en espaldera y con riego, que fuera
rentable y compensara el paréntesis necesario de corte de
la produccién. No era por amor, no, como prueba la soltura
con la que se acogieron a las primas por arranque de vifie-
do, auténtica plaga para las viejas vifias, que aun sigue.

Pioneros al rescate
S{ mostrarfa amor un proyecto forastero, llegado de La-
guardia. En 1997 el grupo Artadi desembarcé en Navarra
en busca de vinos competitivos para un cliente interna-
cional. Encontrd las viejas Garnachas y se enamoraron. Al
punto de poner en marcha Bodegas y Vifiedos Artazu, pro-
feta de los vinos de Garnacha modernos. Exploré el entorno
de Artazy, en la subzona Tierra de Estella, y mds adelante
en la Baja Montafa, reservorio de viejas vifias de Garnacha.
Allf surgio otro proyecto garmachero de interés, Domai-
ne Lupier, con vinos frescos, frutales y complejos que ade-
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lantaban ya el cambio de tendencias que
se vive en la actualidad. Se situaron, jun-
to a Artazy, a la cabeza del nuevo movi-
miento; la peculiar personalidad de sus
promotores hizo que construyeran barre-
ras infranqueables al exterior y final-
mente otra entre ellos mismos; la bodega
se vendid a otro forastero, el prestigioso y
no menos singular endlogo berciano Ra-
ul Pérez.

A cambio, surgirfan nuevas figuras,
como Gonzalo Celayeta, que reivindica
él sélo el prestigio de los vinos de la Baja
Montafa con dos iniciativas a cudl mds
interesante, una personal, Gonzalo Cela-
yeta Wines, otra en alianza con viticul-
tores de San Martin de Unx, Proyecto
Unsi. Ambos suman una importante co-
leccién de vinos que incluye uno de los
mejores blancos de Garmacha Blanca y
un singular y excelente dulce, ademas
de ensayar otras variedades de uva, pero
con la vieja Garnacha como estrella rei-
vindicada

Y cabe destacar la breve trayectoria en
solitario de Fernando Chivite, que cred el
excepcional Arbayun, un revolucionario
rosado de larga vida, tras su abrupta sa-
lida de la empresa familiar, que luego fue
repartida, en dos operaciones de rescate,

en 2015 y 2017, entre el magnate ruso
Yuri Scheffer y el grupo cataldn Perelada.
El proyecto se interrumpié con la muerte
de su autor y, aunque sus socios mani-
festaron la intencién de continuar, Arba-
yun es por el momento un buen recuer-
do de rosado excepcional de Garnacha.

Resistente y productiva

La mayor parte de los autores sitian en el valle del Ebro, concretamente en Aragdn,
la cuna de la uva Garnacha, desde donde se ha extendido a practicamente todo el
mundo vinicola. Es una de las variedades importantes en el Rédano y el Roselldn,
en distintas zonas de Italia, en Australia y en California y esta siendo impulsada en
todo el Nuevo Mundo, con papel bastante destacado en zonas pujantes, como Salta,
en Argentina, o Tasmania, en Australia. En Espafia su habitat preferido es todo el
valle del Ebro y practicamente toda Cataluia y en la zona centro peninsular, con
especial incidencia en la zona de Gredos, las denominaciones de origen Méntrida,
Cebreros y la subzona San Martin, de Vinos de Madrid.

Es considerada variedad rustica, es decir, adaptable y capaz de dar buenos
rendimientos en terrenos poco fértiles y condiciones adversas de sequia, mejor

a altitudes de 200 a 700 metros sobre el nivel del mar, aunque es capaz de medrar
hasta los dos mil metros de altitud, pero por ser variedad de ciclo largo podria estar
mas expuesta a las adversidades otofales. Puede ser muy productiva con

riego y en condiciones de humedad, aungue es sensible al mildiu, al corrimiento de
flor (provocado por la lluvia en época de floracion) y a las heladas primaverales.
Garnacha o Grenache son sus nombres mas extendidos, aunque hay numerosas
sinonimias: Aragonés, Tinto Navarro, Bernacha Negra o su traduccion Vernatxa,
Lladoner, Tinto de Navalcarnero y muchas otras en distintas zonas de Espana,

o Carignan Rouge, en algunas regiones de Francia y California. Es la Cannonau de
Cerdefia. En Italia les gusta decir que su nombre viene de vernaccia, que deriva

de la ciudad de Vernazza, ciudad costera de Liguria, al noroeste del pais, aunque
es mas frecuente que la llamen Toccai Rosso o Aleante y en algunas zonas un
significativo Uva di Spagna.

‘ LA INCLUSION DE MARCAS E IMAGENES RESPONDE SOLO A CRITERIOS INFORMATIVOS

\ueva elapa

No han detenido el proceso garnachici-
da esas iniciativas y otras, como La Casa
de Luculo, que recoge los restos de una
cooperativa y se sustenta en la uva Gar-
nacha; Pago de Larrainzar, que es conti-
nuidad de la apuesta por las variedades
internacionales; o la doble trayectoria de
Bodegas Ochoa, una de las destacadas
de la zona, que abre vias modernas y au-
téctonas de la mano de la nueva gene-
racién, con Adriana Ochoa al frente,
mientras mantiene las desarrolladas por
su padre, Javier Ochoa, que fuera res-
ponsable de enologia de Evena a finales
del siglo pasado y ahora, tras apostar a
fondo por el vifiedo propio, disfruta vigi-
lando de cerca sus vifias.

No es unico el caso de Ochoa. En el
rescate de la Garnacha se han sumado,
COM Tayor o menor conviccién casas
que no confiaron en ella, como Chivite
(aunque tuvo Garnacha en la composi-
cién de un buen Gran Feudo Vifas Vie-
jas), Marco Real, Alzania (destacado por
el buen manejo de uvas como Syrah y
Merlot) y hasta Pago de Larrainzar, en
dos de cuyos vinos asoma una minima
presencia de Garnacha.

La reconversion y, sobre todo, el
arranque y abandono de viejas vifias in-
centivado por la politica europea, se ace-
lerd en los afios siguientes. Aungque pa-
rece que el retroceso se ha detenido y re-
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Edad divino tesoro

Viejas vifias de Garmnacha en bancales esculpidos en
las laderas de los montes. Es el retrato del cultivo de
Garnacha en las zonas mas cotizadas de la DO
Navarra. Si embargo, no es dificil constatar que esas
viejas vifias aparecen, todavia con cierta frecuencia,
festoneadas por los restos de las vinas vecinas que
han sido arrancadas. Parece gue se sigue plantando y
gue hay un ligero repunte, aunque la recuperacion en
la proporcién de Garnacha, que paso del 25,9 al 26,4
por ciento del total entre 2021 y 2022, En ese afio,
subid alrededor de media hectarea, en el primer
repunte en los Ultimos veinticinco afos si
exceptuamos otro aun mas liviano (0,04 hectareas)
registrado en 2013.

Se sigue plantando Garnacha en cierta cantidad,
sobre todo en renovacion de vifiedos demasiado
viejos y enfermos. Sin embargo, no hay nuevas
plantaciones en los ultimos tres afos, en los que sélo
se han plantado vifias de Cabernet Sauvignon,
Sauvignon Blanc y Garnacha Blanca (casi cinco
hectareas). Las vifias viejas son un tesoro todavia
relativamente al alcance. La mayor parte de los
viiedos de mas de cincuenta afos (232 de las 256,5
hectareas de mas de medio siglo) son de Garnacha
Tinta; la Garnacha Blanca suma menos de una
hectarea. La variedad estelar suma 370 hectéreas de
mas de 40 afos, lo que supone el 14 por ciento del
total de Garnacha tinta registrada en el Consejo
Regulador y casi el 23 por ciento del total de vifas de
su misma edad. Sélo algo mas del 40 por ciento de la
uva Garnacha tiene menos de veinte afios.

Caso contrario es el de la Garnacha Blanca, impulsada
en los ultimos tiempos. El 95 por ciento del total
(117,3 hectareas) tiene menos de veinte afios, casi
como la mas minoritaria Malvasia, que suma 8,6
hectareas, todas plantadas en los Ultimos veinte afios.

punta la Garnacha, segun los datos del Ministerio de
Agricultura, a 31 de julio de 2022 quedaban en la Comu-
nidad Foral de Navarra algo mas de 3.000 hectareas de
Garnacha Tinta y menos de 200 de Garnacha Blanca. No
todo es DO Navarra. En los registros del Consejo Regula-
dor, en datos de esa misma fecha hay 2.507 hectdreas de
Garnacha. A falta de cerrar 2023, la impresién es que se
recupera algo la superficie de esa variedad a costa de una
bajada en el cultivo de Tempranillo.

A pesar de la contundencia de esas cifras, el dato im-
portante es el descenso continuo del cultivo. En numeros
absolutos, de 12.581 hectdareas de Garnacha en 1990,
cuando suponfan un todavia importante 72 por ciento
del total de la DO Navarra, se ha pasado a las cifras ac-
tuales, que equivalen al 26,4 por ciento. Ademds de ser
tal vez la mas prestigiosa en los ultimos afios, Baja Mon-
tafa es la que cuenta con mayor proporcién de Garna-
cha, el 55 por ciento del total de vifiedo, aunque es la se-
gunda en superficie total, con 782 hectdreas, 75 mdas que
en la subzona Ribera Baja. l
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MENSAJE EN
UNA BOTELLA
MARIA PILAR MOLESTINA

Observaciones
post vacacionales

ras un verano movidito de noticias y titulares a toda columna de casi obligada atencién, debo reconocer que mis lecturas vi-

nicolas se han quedado en buenas intenciones y poco mas. Ni en el verano sacamos ya tiempo para leer con tranquilidad lo

que atesoramos durante el invierno hasta encontrar el momento adecuado para hacer una lectura «en profundidad». La ver-
dad es que, mas que libros, tengo recopilados una serie de informes y estudios que requieren un andlisis tranquilo porque la mayor
parte de las veces te quieren «vender» una informacién que se ajuste a las necesidades, tendencias o productos de algtin patrocinador
de ese mismo estudio. Vamos, que tampoco puedo compartir con vosotros mis conclusiones de lo leido que no he leido.

En fin, dejando atrds informes y estudios
de consumo, besos consentidos o no, par-
tidos de baloncesto, enjuagues Sanchez-
Feijdo, crimenes monstruosos en Tailan-
dia, recesién en Francia, incendios espe-
luznantes, etc. etc, puedo decir que el
verano me ha servido para lo que los ana-
listas llaman «tomarle el pulso a la calle».
Simi padre, que era estadistico, levantara
cabeza me dirfa que vaya porqueria de
muestreo y que con eso no vale para sa-
car conclusiones extrapolables a nada,
pero de todos modos os las cuento porque
se puede decir que son producto de mi
particular trabajo de campo veraniego.
Lo primero que me ha llamado la
atencién es que una parte importante
de las cartas de restaurantes se estdn ol-
vidando o casi obviando la marca del vi-

no. No es que no la recoja la carta, sino
que tiene la misma importancia grafica
la marca de un vino que las variedades
con las que estd elaborado y deja de lla-
mar la atencién. En el extranjero si que
es muy evidente esto y, de hecho, el
consumidor pide un chardonnay o un
pinot, mds que una marca concreta.

Eso mismo estd ocurriendo cada vez
mas en el mercado nacional. Cuando
crefamos que eso solo le ocurrfa al ver-
dejo y al albarifio, nos encontramos con
que la tendencia se ha extendido. Hasta
el punto de escuchar una conversacion
casi increible para mi, donde un cama-
rero ofrecfa un blanco a un comensal:
«Tengo un blanco muy bueno de Ribeiro
que le puedo recomendar», dijo el con-
fiado, a lo que el comensal le contestd

pidiéndole mds informacién varietal (tal
como lo digo): «pues lleva Treixadura,
Godello, Albarifio y alguna otra variedad
mas que no recuerdo». Craso error. El po-
bre, apurado y ya con cierta prisa, termi-
noé yendo a averiguar mas sobre la com-
posicion (no sé si en la misma etiqueta
de la botella o ddénde). «Si, pone que
también lleva Loureira, Lado y Torron-
tés». «UJuuy eso si que no, la Loureiro
no». Y ahi quedd la recomendacién del
pobre. Todo, para terminar pidiendo un
champan que «esos s{ que saben hacer
las cosas». Uftftf, qué paciencia.

Un tema que s{ me ha llamado la
atencién es que no he visto ni una sola
botella de vino rosado en ninguna mesa
de restaurante, durante ninguna comi-
da. Y he hecho unas cuantas, si hago ca-
so al botén del pantalén. Tanto hablar y
leer sobre el creciente mercado de rosa-
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dos y nada de nada. También he oido co-
mentar que el rosado se bebe en casa,
por lo que, creo, debe tener buena salida
en los supermercados y tiendas y esta
curva de consumo debe notarse y evi-
denciarse en alguno de los muchos in-
formes que no he lefdo.

Segun explicaciones de un tendero
muy puesto en «lo que se llevar, el rosado
palido sirve para tardeo y como mucho
para mediodfa. Los que tienen mds color
Se compran para acompariar comidas ca-
seras por lo visto. Si esto es cierto, buenas
noticias ya que los espafioles aparente-
mente nos hemos vuelto mas diurnos
después de la pandemia, pero, a decir de
mi amigo el tendero, para una cena en
un restaurante no son. Si €l lo dice...

Lo que si he visto mucho son vinos de
nombre insdlito y gracioso, que llama la
atencion, y de los que no tenfa noticias.
Muchos provienen de marquistas que
no se sabe lo que duraran. Lo malo de
esto es que se retienen mal y puede que
te tomes la primera botella del simpati-
co Vino que entra como aguad, pero si

Salon de la

Alimentacion
y el Equipamiento
del Norte de Espana

quieres repetir otro dfa no hay manera
de recordar el nombre y terminas pi-
diendo el tinto Agua que no has de beber
o Vino aguado para beber... y el resulta-
do es un desastre.

Se vuelve a la vieja descripcién de al-
gun amigo que a todos nos ha tocado oir
alguna vez: «si, un vino con una etiqueta
alargada verde con un filo de color blan-
co o dorado que ya no me acuerdo..». Lo
de las marcas es un lfo, dicen. Primero,
la aficién por los titulos nobiliarios, lue-
go latinazgos seguido de parajes, ahora
gracietas y seguro que mas adelante
aforismos y sentencias, que a todo llega-
remos. Por si acaso, las bodegas que st
tienen marcas trabajadas, que las cui-
den, que éstos sf tienen un patrimonio
que guardar.

Un detalle que he podido apreciar y
me ha gustado es que las altas tempera-
turas que hemos padecido no han esta-
do refiidas con el placer de tomar un
buen vino. Al finy al cabo, la frescura es-
ta en muchisimos vinos. Por cierto, los
cdcteles siguen en alza. Al rebuyjito no lo

El encuentro profFesional
de la hosteleria, hoteleria,
alimentacion y servicios.

(€amara

MENSAJE EN UNA BOTELLA

desbanca nadie en Andalucia, el Agua
de Valencia se extiende cada vez mas y
los mas variados cécteles coloridos y de-
corados adornan mesas, risas y conver-
saciones. De todos modos, la cerveza no
pierde ripio ante las altas temperaturas
y para contrarrestar lo incontrarrestable,
sugerirfa que las bodegas regalen cubi-
teras con pie a los restaurantes. La gue-
1Ta es la guerra. W
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SABER MAS
JOSE HIDALGO TOGORES

El insecto que cambio el mundo

LA SAGA DE
LA FILOXERA

ARRASO EL VINEDO EUROPEO, CAMBIO LOS CULTIVOS Y TAL VEZ TAMBIEN LAS VINAS
Y LOS VINOS. FUE UN DESASTRE, PERO, TRAS LA RECONSTRUCCION DE LAS VINAS, SE REVELO
EL POTENCIAL DE CALIDAD DE MUCHAS ZONAS. LA FILOXERA LLEGO A PRACTICAMENTE
TODOS LOS RINCONES DEL MUNDO VITICOLA EN UNA AVENTURA DE CONQUISTA
Y DESTRUCCION QUE DURO MEDIO SIGLO.

por primera vez en los Estados
Unidos, en el afio 1854, por el en-
tomologo- Asa Fitch, encargado por el
estado de New York para examinar y
exterminar los insectos dafinos para la
agricultura. Observo el insecto en las
agallas de las hojas de las vides y lo de-
nominé Pemphigus vitifoliae por su
analogia con los pulgones del dlamo.
Afios mads tarde, en 1866, Riley y des-
pués Walsh en el estado de Missouri
confirman su presencia en vifiedos.
Henry Schimer, en 1867, también en
América, la descubre no solamente en
las hojas, sino también en su forma
alada, a la que bautizé como Dactylos-
phaerea vitifoliae por las agallas esféri-
cas que se forman en las hojas de la
vid. En aquel tiempo nada hacfa sospe-
char el desastre que caerfa sobre los vi-
fledos europeos en los afios venideros.
En Europa, casi en la misma época
(1863), se sefiala su presencia como
curiosidad en un invernadero de uvas
de Hammersmith, cerca de Londres, y
en algunos otros puntos de Inglaterra e
Irlanda (1867-1868), también en culti-
vos de estufa. Fue estudiada por el en-
tomologo Westwood en 1867, que la
llamé Perytimbia vitisana.
En Francia, la filoxera fue descubierta
por Jules Planchon en el afio 1868 en el

L a filoxera de la vid fue estudiada

Gard y Burdeos. La llamé Phylloxera
vastatrix, nombre que procede del tér-
mino «hoja seca».en griego: puAhov-fi-
llon (hoja) y Enperv-xerein (desecar). En
el aflo 1871 el estadounidense Riley
viaja a Francia invitado por su gobier-
no, y confirma la identidad de esta pla-
ga en suelo franceés, e incluso constata
la extraordinaria virulencia que la pla-
ga adquiere en el continente europeo.
Mads tarde la filoxera se extiende por el
resto de Europa, pasando a los vifiedos
de casi todo el Mundo, con excepcion
de Chile, Chipre, Irdn, Afganistan, Egip-
to y algun que otro de dudosa presen-
cia. La regla de nomenclatura interna-
cional la designa actualmente como
Viteus vitifoli, A. Fich, pero se mantiene
para el uso comun viticola la designa-
cién de filoxera.

VIAJE TRASATLANTICO

Se ignora cémo la filoxera pasé de
América a Europa, pero es de suponer
que fue como consecuencia de la crisis
previa del ofdium, enfermedad tam-
bién importada del continente nortea-
mericano, que aparecid primero en In-
glaterra en el afio 1845 y luego en el
continente europeo en 1848. Entre los
anos 1856 y 1862 se realizaron nume-
rosas importaciones de cepas america-
nas resistentes a esta enfermedad fun-

gica, principalmente desde Georgia ha-
cia Inglaterra, Irlanda, Francia, Alema-
nia, Austria, Italia y Portugal. Con se-
guridad fue la variedad Isabella, cepa
resistente al oidium, pero sensible a la
filoxera, la base del transporte de dicho
insecto hasta Europa, aunque también
se importaron otras plantas infectivas
como: Catwba, Diana, Delaware, York
Madeira y otras mds. Mds tarde el co-
mercio de plantas de vid desde Europa
lo propago por todo el resto del Mundo.

La filoxera es un pequefio insecto
que tiene un ciclo bioldégico muy com-
plejo, que da lugar a cuatro tipos de in-
dividuos que propagan la plaga por rai-
ces y hojas, bien de cepa a cepa como
si de una «mancha de aceite» se trata-
se; moviéndose por los intersticios del
terreno en superficie y subsuelo; o bien
en su forma alada volando hacia cepas
mas lejanas arrastrados por los vientos
o incluso transportado por las personas
en el calzado, ropas y utensilios utiliza-
dos en el laboreo de las vifas. Las for-
mas radicicolas son las que afectan a
las raices del vifiedo y llegan a provo-
car la muerte de las cepas.

La propagacion de la plaga depende
sobre todo de las condiciones del terre-
no y también de las ambientales, pero
en menor medida. Debido a que este
insecto no tiene capacidad excavadora,
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tiene muchas dificultades para progresar
en suelos sueltos con un nivel de arena
mayor del 60 por ciento y menor del 6
por ciento en arcilla. Sin embargo, en los
suelos arcillosos, donde es frecuente que
se produzcan grietas, la filoxera puede
trasladarse facilmente, incluso también
por la superficie del suelo.

Ademds, es muy sensible a la asfixia,
por lo que en los suelos arenosos cuando
se encharcan, la distribucién del agua re-
sulta muy uniforme y ello supone una
barrera para su propagacion. Lo mismo
sucede en los vifiedos con un sistema ra-
dicular profundo, en los que las condicio-
nes de anaerobiosis impiden la supervi-
vencia del insecto.

P
SOLUCION
AMERICANA
En las vides americanas, aun-
que la filoxera puede también
alimentarse de sus raices, no
se forman las nudosidades
y tuberosidades tipicas de
las raices de las cepas eu-
ropeas, y por lo tanto son
resistentes al ataque de es-
te insecto. Razdén por la cual,
la mejor solucién que se encon-
tré para combatir la plaga fue
acudir al injerto, disponien-
do un pie o sistema radicular
americano y otra parte aérea
productora de uva con origen
europeo.

Las consecuencias de
la filoxera a nivel mun-
dial, y especialmente en
los vifiedos europeos fueron
devastadores, cambié radi-
calmente la estructura vitico-
la de los pafses productores, as{ como
también la forma de cultivo del vifiedo,
que mantenemos hasta la actualidad.

En los primeros tiempos, fueron los
franceses quienes llevaron el peso de la
investigacién para encontrar una solu-
ciéon que combatiese eficazmente esta
plaga. Aunque se multiplicaron recetas
absurdas y variopintas y se llegé incluso
a achacar la plaga a un castigo divino.

Las primeras soluciones de cierta efica-
cia sobre los vifiedos ya establecidos y
siempre de cardcter temporal, fueron la
de la sumersién o inundacién de los vifie-
dos con agua, disponiendo una ldmina de

agua sobre el terreno de 20 a 25 centi-
metros durante 40 a 60 dias en el perfodo
de reposo de la vid, para asfixiar a los in-
sectos, pero con el inconveniente en mu-
chas zonas aridas de no disponer de agua
suficiente para abordar esta solucién. O
bien el tratamiento del suelo viticola con
inyecciones de sulfuro de carbono con
dosis de 25 a 30 gramos por metro cua-
drado y a 25 a 30 cent{metros de profun-
didad, con intervalos de 3 a 4 dias.

Una solucidn al problema de la filoxera
fue la utilizacién de los hibridos produc-
tores directos (HPD), especies hibridas en-

tre vides europeas productoras de uva y
vides americanas resistentes a la filoxera,
aunque con una calidad mediocre en
cuanto a la calidad de sus vinos. La defi-

nitiva fue la prdctica del injerto, entre
una planta americana que forma el siste-
ma radicular denominado portainjerto y
la parte aérea con una variedad europea
productora de uva de calidad.

LA INVASION DE EUROPA

Independientemente de la primera de-
teccién europea de la filoxera en el afio
1863 en Inglaterra, localizada en un in-
vernadero de uvas de Hammersmith

LA INCLUSION DE MARCAS E IMAGENES RESPONDE SOLO A CRITERIOS INFORMATIVOS

(Londres), que tiene caracter de anécdota
por tratarse de un pafs con muy poca tra-
dicién vitivinicola, es en Francia, donde
se dan las primeras noticias de la plaga
en suelo continental. Aparecen casi si-
multdneamente tres primeros focos si-
tuados en Pujaut (Garde), entre 1863 y
1865, La Crau-Saint-Rémy (Bouches-du-
Rhéne), entre 1865 y 1868, y Floirac (Gi-
ronda), entre 1866 y 1869.

Los dos focos originales del Midi pro-
venzal Pujaut y La Crau-Saint Rémy se ex-
tienden, hasta formar, en los afios 1870 y
1871, un extenso triangulo que tiene por

vértices las localidades de Tain, Castries
y Cadarache, estos dos ultimos cer-
canos a la costa mediterrdnea.
Mientras que el foco bordelés
de Floirac, avanza hacia el
norte hasta Bergerac y Cog-
nac, con una progresion mds
lenta que en el Midi proven-
zal debido a su mayor plu-
viometrfa y a la naturaleza
de su suelo, mas arcilloso
y margoso. Mds tarde, en

el afio 1876, aparece un
cuarto foco en Orleans, en
dos viveristas ubicados en
los alrededores de Sain-
Marceau: Alleaune y Transon
freres. Entre los afios 1876 y
1880, la mancha de Aquitania
se une a la orleanesa en
la localidad de Poitou.
A partir del afto 1880 la
plaga se extiende progresi-
vamente por todo el territo-
rio francés, llegando a la inva-
sién total hacia el afio 1894.
Portugal comparte con Francia la
aparicion de los primeros focos de 1a filo-
xera en la Europa continental. Fue locali-
zado el primero en el afio 1863 en la lo-
calidad de Gouvinhas, en la margen dere-
cha de rfo Douro, cerca de Vila Real, en
una partida de pies americanos infecta-
dos de filoxera que, Antonio de Melo Vaz
de Sampaio planté en su finca la Quinta
dos Montes perteneciente a este concejo.
En el afio 1871 ya era muy evidente la
extension de la plaga hacia otras locali-
dades cercanas, como Covas do Douro y
en una mancha de 20 kilémetros a la re-
donda, subiendo por el noroeste hacia Sa-
brosa y también bajando rio Douro abajo
al oeste hacia Peso da Régua.
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DIFUSION DE LA FILOXERA
EN EUROPA. 1868-1920
4

O Focos filoxéricos
Zona invadida en 1880

en 1900 w
N\

Qfg "».'\_ Bonn
e

DN ar A XWorms
4 ‘7
N Z,. V/}%" VIENA
a3 1378 &;@" /', Stuttgart Klosterneuburg
2 186 <<
‘,..‘
st Gall 1875

{)Ginebra 1871

15762 Veneto 1920

 Campania\}920

Cerdefia

& XN\
% Morea<1864
Sicilia 1879

MAPA INVASION FILOXERICA
EN ESPANA

FUENTE: L. HIDALGO

MARCHA DE LA INVASION
FILOXERICA EN ESPANA

! 1878-1883

PRIMEROS FOCOS

] | 1884-1888

1  Gouvinhas (Sabrosa) - 1863 -

1890 -1894
2  Moclinejo (Malaga) - 1876

1895-1899
3 Ampurdan (Gerona) - 1878 1900-1904
4  Verin (Orense) - 1882 1905 - 1909
5 Navarra-1890 Posterior a 1909

?\)BLIC/
O - - %

ONO £

n www.proensa.com U @proensapuntocom LA INCLUSION DE MARCAS E IMAGENES RESPONDE SOLO A CRITERIOS INFORMATIVOS

é‘

45



SABER MAS

Se ignora como la filoxera pasé de América a Europa, pero es de suponer que fue
como consecuencia de la crisis previa del oidium, enfermedad también importada
del continente norteamericano.

La plaga se extendié con mucha rapi-
dez hacia el norte y este. Fue la mds veloz
la que sigui6 el curso del rio Tamega ha-
cia la localidad espariola fronteriza de Vi-
lardevds, en el afio 1882. La segunda
avanzd por la costa atldntica hacia el sur
de la provincia espafiola de Pontevedra.
Una tercera, siguiendo el rio Sabor, llega
a Braganza en 1880 y luego penetra en
territorio espafiol hacia el este de Viana
do Bolo. Y una cuarta remonta el rfo Dou-
ro y en 1884 entra en territorio espafiol
por la localidad zamorana de Fermoselle,
en la comarca de Arribes del Duero. La
extension de la plaga en Portugal hacia el
sur fue mds lenta; llegd primero a los vi-
fiedos de Settibal y luego a los de Evora,
desde donde pasé la frontera espafiola
por Extremadura en el afio 1897.

Suiza fue el tercer pafs donde se detec-
té la filoxera en el afio 1871, en la locali-
dad de Prégny, cerca de Genéve, y mas
tarde, en 1875, en la parte opuesta del
pafs, en el cantén de Saint-Gall. Los vifie-
dos mas importantes, situados en el lago
Léman y la ribera occidental del lago
Neuchatel, se infectaron mucho mads tar-
de en el afio 1890.

FILOXERA EN ESPANA

Ya conociendo las graves noticias sobre la
filoxera en los anteriores pafses, seguin
datos oficiales el primer foco aparece en
Espafia en el afio 1876 en la finca Lagar
de la Indiana, en el término de Moclinejo
cercano a la costa mediterrdnea, en la
provincia de Mdlaga. Segiin M. P. Graells
también atacé a los vifiedos contiguos al

arroyo de los Granadillos, en este mismo
municipio, afectando a unas 30 hecta-
reas en el afio 1879. La infeccién fue pro-
ducida por la plantacion de material
francés, importado por un viverista resi-
dente en Madrid. Pocos afios mas tarde,
en 1878, se detecta en explotaciones vi-
ticolas del Ampurdan, Ampurias, Rosas y
Cadaqués, a lo largo de la Costa Brava, en
Gerona, procedente también de Francia
desde la localidad de Perpifidn. En 1882
hace su aparicién en Villadervds, en los
valles de Verin y Monterrey (Orense), con
procedencia en la vecina regién portu-
guesa de Tras os Montes.

Los tres focos de la invasion filoxérica
en Espafia se encontraban estratégica-
mente situados como cabezas de puente,
para con la ayuda de otras penetraciones




posteriores por Zamora (Fermoselle en
1884), Salamanca y Extremadura (San
Vicente de Alcdntara y Almendralejo en
1897) procedentes de Portugal, asi como
también en Navarra (Echarri en 1876),
infestdndose desde Francia, llegar practi-
camente a dominar la casi totalidad del
vifiedo nacional en solamente unos cua-
renta afios desde su aparicién, terminado
en la regién vitivinicola central en torno
a los afios veinte del siglo pasado.

ALEMANIA, ITALIA

Y MAS ALLA

En Alemania las primeras noticias sobre
la filoxera aparecen entre los afios 1874 y
1881 en viveros comerciales. Las prime-
ras manchas filoxéricas en vifiedos, apa-
recen en el afio 1880, a lo largo de los va-
lles del Rhin, Neckar y Saale. Los vifiedos
se reconstruyeron inmediatamente con
portainjertos resistentes e hibridos pro-
ductores directos. Alemania cuenta en la
actualidad viftedos no filoxerados en
Franconia, Sarre, y Renania-Westfalia.

En Italia la filoxera fue oficialmente
descubierta en el afio 1879 en la locali-
dad de Valmadrera, en la provincia de Co-
mo, y un afio mas tarde en la provincia
de Caltanisseta, en Sicilia, ast como tam-
bién en Liguria, cerca de la frontera fran-
cesa. Desde estos tres focos, el pafs fue in-
vadido de forma progresiva. El foco sici-
liano fue el mds activo, filoxerdndose la
isla entre los afios 1880 y 1890. El foco
lombardo se desarrollé con mas lentitud,
llegando hasta los vifiedos de Asti en el
1900. El foco ligur quedé confinado en la
costa, hasta que, procedente del foco
lombardo, en el afio 1900 atravesd el rio
Po e infesté rdpidamente los vifiedos de
Emilia, Toscana, Umbria y Latium.

En el vasto imperio Austro-Hungaro,
en el aflo 1868 de forma inconsciente el
introductor de la filoxera fue el director
del Instituto De Viticultura de Kloster-
neuburg (Viena), el barén von Babo. Su
sucesor, Ludwig Rosler arranca y quema
la coleccién de vides en 1872. La primera
zona con vifiedos filoxerados es la Baja
Austria en el afio 1875. El vifiedo de
Hungria se filoxerd a partir de las plantas
procedentes del citado instituto.

Otras zonas europeas fueron progresi-
vamente filoxeradas: Serbia en el afio
1880, Rumanfa en 1884, Bulgaria en
1884 y Grecia de forma mucho més tar-
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dfa en 1914. En Rusia se encuentra el pri-
mer foco de filoxera en el jardin botdnico
de Nikita (Crimea) en el afio 1880.

INFECCION MUNDIAL

Fuera de Europa, la filoxera aparece en
Asia en el afio 1900 procedente de Tur-
qufa, Libia en 1910, Siria en 1920, Azer-
baydn en 1925, y Manchuria en 1930.
Australia en 1887 y Nueva Zelanda en
1890. En Africa del norte aparece la plaga
en Argelia en el afio 1879, Tunez en
1905 y Marruecos en 1919. En América
se identifica en California en el afio 1873,
Pert en 1888 y Brasil en 1893.

AREAS RESISTENTES

En la actualidad casi todos los vifiedos
del mundo se encuentran filoxerados, ex-
cepto en algunas zonas donde no llegd
debido a diversos factores, unos por obs-
taculos naturales que suponen una ba-
rrera infranqueable para la propagacion
de la plaga, como insularidad, cadenas
montafosas elevadas, inmensas distan-
cias o altitud excesiva; y otros por las
condiciones ambientales del medio de
cultivo, como: suelos arenosos, sequia,
elevada temperatura, etcétera.

SABER MAS

En Europa casi la totalidad de los vi-
fiedos estan plantados con portainjertos
resistentes, aunque existen algunas pe-
quefas zonas donde hay vifiedos francos
de pie, y muchos de ellos muy viejos pro-
cedentes de la etapa prefiloxérica, que
constituyen un auténtico tesoro a con-
servar.

En Francia todavia subsisten algunos
vifiedos en la zona litoral del Languedoc
y de las Landas, con suelos de caracter
arenoso. Lo mismo sucede en Italia, don-
de, ademas de los suelos arenosos, es la
altitud quien preserva estos antiguos vi-
fiedos, como en el Valle de Aosta. En Por-
tugal existen vifiedos de estas caracterfs-
ticas en el litoral de Alentejo y Algarve.

En Espafia solamente han permaneci-
do libres de la filoxera las Islas Canarias,
y numerosas comarcas peninsulares en
las provincias de Murcia, Segovia, Valla-
dolid y Zamora que cuentan con suelos
arenosos. También en Austria se conser-
van vifiedos prefiloxéricos en los suelos
arenosos de Krems. En Hungria existe
una buena extensién de vides en Alfold.
Mientras que las islas de Grecia, Creta, al-
gunas del Dodecaneso y casi todas las Ci-
cladas, Chipre y Rodas, se encuentran li-

LA INCLUSION DE MARCAS E IMAGENES RESPONDE SOLO A CRITERIOS INFORMATIVOS
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SABER MAS

En Espaiia el primer foco aparece en el afio 1876 en la finca Lagar de la Indiana,
en el término de Moclinejo cercano a la costa mediterranea, en la provincia de Malaga.
La infeccion fue producida por la plantacion de material francés.

bres de filoxera. En Oriente Medio, sola-
mente en Siria se conservan vifiedos li-
bres de filoxera en Djebel Druse. También
la parte septentrional del delta del Nilo,
en Egipto, y en las llanuras arenosas al
sur de Meknés, en Marruecos.

Sucede lo mismo en las antiguas repu-
blicas soviéticas de Asia Central, as{ co-
mo también en la Mongolia china. En
América del sur, en Chile existen unas
100.000 hectdreas de vifiedo sin filoxera
debido a su aislamiento por barreras in-
franqueables: al este la cordillera de los
Andes, al oeste las frfas aguas del océa-
no Pacffico, al sur las estepas dridas de
Tierra de Fuego y al norte el desierto de
Atacama. En Argentina solamente los vi-
fiedos situados a 2.000 metros de altura,
donde los inviernos frios y la aridez del
verano impiden la supervivencia de la
filoxera.

NUEVA FILOXERA

En América del norte, en todos los vifiedos
existe la filoxera y por lo tanto todas las
vides estdan plantadas con portainjertos,
pero en el afio 1992 surgid la polémica so-
bre la «<nueva» aparicién de esta plaga en
California. En consecuencia, se resucita-
ron viejas teorias, como la falsa de Bomner,
que en el afio 1910 afirmaba que existian
dos razas de filoxera, una mas agresiva
que la otra. Entonces se pensé que la pri-
mera era la causante del rebrote de la pla-
ga en California. O que esta agresividad se
debia a una mutacién del insecto y se lle-
g6 a proponer el cambio de nombre por el
de Dactylosphaerea vitifoliae, bautizado
por Henry Schimer en 1867.

Nada mas lejos de la realidad, lo que su-
cedid es que la mayor parte de los vifiedos
californianos estaban plantados con el
portainjerto Aramon x Rupestris Ganzin 1
(AxRG1), recomendado por las universida-
des de Davis y Berkeley debido a su buena
productividad y resistencia a las condicio-
nes ambientales del cultivo. Sin embargo,
resulté sensible a la filoxera, aspecto que
se manifestaba a partir del quinto o sexto
afio desde su plantacién. Se trataba exac-
tamente de la misma plaga, pero con la
eleccién de un portainjerto inadecuado.

Se solucioné facilmente utilizando por-
tainjertos resistentes. La consecuencia
fue el desplazamiento de los vifiedos del
Valle Central hacia las colinas mas frescas
y humedas del oeste, como Sonoma,
Monterrey y San Luis.

La filoxera avanzé desde California ha-
cia el norte, llegando a Oregén afectando
también a los vifiedos plantados con el
portainjerto AXRG1, mas tarde a los de Co-
lumbia Rivers, en el Estado de Washing-
ton, y luego penetrando en Canada re-
montando por la ribera del rio Okanagan.

DIFERENTES ETAPAS DE EVOLUCION

Todo esto supuso la practica desapari-
cién de los vifiedos cultivados antes de
esta invasion, siendo sustituidos por nue-
vos vifiedos, y donde no siempre se con-
servaron todas las variedades de uva an-
tes cultivadas. Muchas veces buscaban
una mayor productividad en detrimento
de viniferas poco productivas y en la ma-
yor parte de las ocasiones de mucha cali-
dad. Se caus6 una importante erosion ge-
nética irreversible. De aquf viene la im-
portancia de estudiar a fondo los pocos
vifledos prefiloxéricos que todavia con-
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servamos. Muchos de ellos ocultan ver-
daderos tesoros por descubrir.

La invasién filoxérica en Europa fue
progresiva a lo largo de un perfodo de mds
de 40 afios y, en consecuencia, también
su reconstruccién. Eso supuso para las zo-
nas afectadas productoras de vino mads
tempranas una absoluta ruina, mientras
que en otras zonas mds tardfas disfruta-
ron de un auge econdmico insospechado,
pues siguieron produciendo vino hasta
que afos mas tarde les alcanzé la plaga.

Citamos como ejemplo los vinos de
Rioja hacia finales del siglo XIX. Los co-
merciantes franceses acudieron para
aprovisionarse de vinos por su cercanfa y
por sus producciones de calidad. Hasta
que tiempo mas tarde, cuando reconstru-
yeron su vifiedo, abandonaron suelo es-
pafol; dejaron no solo un amplio perfodo
de pujanza, sino también una singular
forma de elaborar los vinos, germen de
los actuales vinos en esta afamada zona
productora y de su influencia en el resto
del territorio espafiol.

Por ultimo, no debemos olvidar a todos
aquellos técnicos viticolas europeos que
combatieron a la filoxera desde un princi-
pio, en los primeros momentos de la ma-
no de su descubridor en Francia, Jules
Planchon, y después muchos otros mas de
gran renombre como Victor Pulliat, que
descubrié la solucién al problema me-
diante la técnica del injerto de las vides
europeas sobre pies americanos, 0 aque-
llos que desarrollaron los citados portain-
jertos: Ganzin, Foéx, Bouschet, etcétera.

Sin olvidar a los espafioles, que también
desde el descubrimiento de la filoxera en
Francia y aun sin aparecer en la Peninsu-
la Tbérica, participaron en la solucién a es-
te grave problema, y después también
cuando esta plaga ya se encontrd en Es-
pafia. Destacaron las figuras de Mariano
de la Paz Graells y Agliera, Leopoldo Salas
Amat, Nicolds Garcfa de los Salmones,
Victor Cruz Manso de Zufiiga y Enrile,
Moisés Mart{nez-Zaporta Gonzdlez, Clau-
dio Oliveras Masso, Cristébal Mestre Arti-
gas, Rafael Janini y Janini, Pascual Carrién
y Carrién y Eduardo Noriega y Abascal,
entre otros. M
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DE UNA MISMA ESPECIE NOCIVA.

DIARIO DE OWEN JONES TRASTAMARA
NATURALISTA

Algo ha tenido que ver aquella caja roja en todo esto,
maldita sea, jpero qué?

No quiero extenderme demasiado en esta narracion,
tan solo dejar constancia para la generacién que ha de
venir de los peligros que la acechan. Una préxima ge-
neracioén... jqué vergiienzal jqué ironfal jAcaso he cola-
borado yo de algin modo a su llegada? ;Yo, que sin sa-
ber ni cémo ni por qué me he dejado arrastrar al hedo-
nismo mas estéril y salvaje hasta alcanzar mi propia y
patética extincion?

iQue la madre de todas las mariposas nocturnas me
perdonel!

Este es un breve relato de mi trayectoria vital. Con
suerte, alguien podra discernir al leerlo el punto en el
cual se produjo la desviacién fatal que tan abrupta-
mente ha frustrado mis suefios y objetivos y aprender
de mis errores para no volver a cometerlos. Yo confieso
que no paro de darle vueltas a mi propio pasado en es-
tos momentos postreros, pero soy incapaz de encontrar
en él ninguna indicacién, ninguna pista. Nada que hu-
biera podido permitirme anticipar mi desgracia, aparte
de aquella caja roja, aparte de los gigantes... Quiza otros
ojos puedan hallarla. He aqui mi historia:

Fui la mas feliz y perfecta de las larvas de mi ciclo.
iJoder, mi destino era otro!

Naci en el paraiso. El sol abrasaba las piedras piza-
rrosas que salpicaban el terreno en tormo a la cepa en
la que vi la luz por primera vez, justo un instante antes
de que mi instinto me guiara hacia el escondite en la
sombra que me proporcionaba un racimo de turgentes
y dulcfsimas uvas azules. Y all{ en la sombra, entre
tantas de mis hermanas e iguales, crec{ y me hice fuer-
te. Siempre tuve unos ojos bonitos.

—iEh, ojazos!- me decfan las hembras.

Y yo pensaba: lo sé, tengo unos ojos bonitos. Mis hi-
jos también los tendran.

Aquel sol brillante del dfa que nacf ya no volvi a ver-
lo durante el resto de mi infancia. Prefer{ siempre el
abrigo de la noche, el fulgor refrescante de la luna. Me
alimenté hasta saciarme del mosto de las uvas en las
que penetraba a dentelladas. Nadaba en ellas como un
chiquillo, sin haber olvidado aun los dias felices dentro
del huevo, aunque consciente ya de que necesitaba
fortalecerme, aumentar mi tamafo. Y vaya si lo hacfa.

—iOjazos!- insistian las hembras al ver cémo me des-
arrollaba.

LA CONFUSION SEXUAL DE INDIVIDUOS MEDIANTE FEROMONAS SEXUALES EXPUESTAS
EN DIFUSORES, ES UNA TECNICA QUE PERSIGUE IMPEDIR EL ENCUENTRO NECESARIO
ENTRE MACHOS Y HEMBRAS PARA PERPETUAR LA ESPECIE, MODIFICANDO
INTENCIONADAMENTE EL SISTEMA QUI'MICO DE COMUNICACION ENTRE INDIVIDUOS

Y yo pensaba: qué limitaditas son, las pobres.

JEs que acaso no vefan que mi mancha ocelar —eso
que ellas llamaban ojos- era tan solo uno de los bellfsi-
mos rasgos que me distingufan como uno de los ejem-
plares mas formidables de mi especie? ;De verdad no
eran capaces de admirar ese encantador tono verdeazu-
lado que habfa comenzado a adornar mi piel al alcanzar
el tercer estadio de mi fase larvaria y que, ya en el cuar-
to, irisaba mi abdomen henchido de salud en cada uno
de sus segmentos? jTan dificil les resultaba apreciar
que, llegado a ese punto de mi desarrollo, la mas bella
de mis caracterfsticas, la que me hacfa unico e irresis-
tible, eran esas siete fibras tensas y afiladas, firmes y
agudas que conformaban mi precioso peine anal?

Una noche comenzd a hacer frio. Y supe que habia
llegado el momento de construir mi crisdlida.

Me esmeré en ella tanto como pude. Superpuse cui-
dadosamente cada una de las fibras de hilo de seda
que mi cuerpo habfa aprendido a excretar, hilando con
paciencia y cierto prurito artistico uno de los capullos
mas hermosos que podian verse en los contornos de
mi cepa. Aunque esto no signifique decir mucho, por-
que al igual que el resto de mis congéneres tuve buen
cuidado de ocultarlo entre las grietas dsperas y oscu-
ras del tronco retorcido de la vifia que me habfa visto
crecer.

Nada ni nadie perturbé mi suefio durante meses. Hi-
berné con la conciencia tranquila y el estémago ahito,
hasta que la naturaleza quiso despertarme y entonces...
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jCémo describir la gloria! Aquel renacimiento al calor
de la llegada de la primavera. Aquella sensacién des-
concertante de abrir los ojos en la oscuridad y sentir
que el cuerpo que encierra tu alma, ese que permanece
inmovilizado por los estrechos ligamentos que impone
tu propia crisdlida, es y no es al mismo tiempo tu yo
reencontrado. jCémo no estremecerse al rememorar
aquel ansia por salir al mundo reencarnado! La sensa-
cién de poder que te invade al desgarrar la pupa desde
dentro con una pata nueva cuya fuerza desconocfas. La
ceguera que produce el estallido del mundo ante tus
0jos, ahora abiertos, al apartar los restos del capullo pa-
ra comenzar una existencia nueva.

Y el inconmensurable descubrimiento que cambiard
tu ser y tu vida al descubrir que tienes alas, jque pue-
des volar!

-iOjazos!

—:De verdad, aun seguimos as{?

;JTodavia no se daban cuenta mis admiradoras, esas
gigantonas desmedradas —sf, por alguna razén todas
las hembras de pronto eran mas grandes que yo- del
singular estampado que adormaba mis novisimas y
preciosas alas? ;No advertfan cémo sus tonos terrosos
conferfan a mi cuerpo una elegancia funcional capaz
de embellecerme al tiempo que me mimetizaba con
aquel tronco viejo y ajado que habfa sido mi hogar has-
ta entonces? Yo era un ejemplar fastuoso. Un lider na-
tural de mi especie. Aquel mundo se me habia queda-
do pequefio.

La idea de volar en busca de horizontes nuevos estalld
ante m{ tan subita como un reldmpago. Y como el true-
no que lo sigue, con un potente aleteo me alcé y volé.

La luna me abrazé cuando extendi las alas. Mi ins-
tinto me guiaba lejos, pero antes de marchar volvi mis
ojos para mirar desde el cielo el lugar donde habfa vi-
vido. Y entonces la vi. Mi casa. En una ladera cubierta

de pizarra y matojos escudlidos. Muy apartada de cual-
quier otra planta que se le pareciera. ;Una vifia silves-
tre y solitaria? No. Al elevarme un poco mas vi otra. Y
un poco mas lejos otra mads, con los sarmientos despa-
rramados por el suelo como inmensas larvas muertas;
con los racimos mohosos, desiguales, heridos por mil
profundos cortes y dentelladas.

Adids —pensé-. Adiés hogar, adiés infancia.

Muchos otros como yo se alzaban y volaban en
aquel instante. Pero no, no eran como yo. No tan per-
fectos. Giré en el aire para alejarme y otros machos me
siguieron. Me reconocian como su lider. La naturaleza
habfa sido generosa conmigo y yo tenfa una responsa-
bilidad. Multiplicarme. Reproducir mis genes. Aun es-
cuché una voz. La reconocf en la distancia. Siempre ha-
bfa sido ella. Siempre la misma, ahora me daba cuenta.
iQué hartural

—iTe seguiré, ojazos!- gritd.

—Pudrete, polilla fea— le contesté en un grito.

Y entonces alguien, desde algin lugar, me recriminé
incomprensiblemente el calificativo que habfa empleado:

-Eh, pringao, que ti también eres una polilla— me
escupio, despectiva, aquella voz desconocida.

-:Yo?- el estupor me enmudecié por un instante
-Yo, necio- le respond{ tan pronto como recobré el
aliento —soy la mas bella de las mariposas nocturnas.
JAcaso no lo ves?

-Lo que tu digas- escuché que decfa mientras se
alejaba.

Y entonces el viento me arrastré. Carezco de una
conciencia clara de los dias y las noches que durd mi
viaje. Sé que la brisa impulsaba mis alas algunas veces
y otras veces era yo quien dirigfa mi propio vuelo hacia
lugares ignotos. Transcurrieron varias jornadas. Cuan-
do salfa el sol me escondia y al iniciarse el creptsculo
mi cuerpo recobraba el impetu, salfa del improvisado
escondite en el que hubiera hallado refugio la noche
anterior y volvia a volar. Sin un destino fijo. A veces so-
lo, casi siempre al frente de un enjambre de seguidores
agradecidos por mi liderazgo.

Un dfa vi un mundo nuevo y supe que habia llegado.
Aquella era la tierra de promisién. Serfa mi reino.

Se alzaban ante mf{ interminables hileras de cepas
unidas entre s{ por alambres de un modo que yo nunca
habia imaginado posible. Como si todas ellas fueran un
unico organismo grandioso, un mundo disefiado por
alguna divinidad para la eterna multiplicacién de
nuestra especie. Y al acercarme vi figuras gigantescas
de seres extrafios, con extremidades grandisimas que
los elevaban desde el suelo hasta una altura superior a
la de esas plantas inmensas; con cabezas redondas re-
cubiertas de pelo; con apéndices superiores fuertes co-
mo ramas que se movian sin obedecer al viento y con
voces atronadoras que emitian sonidos ininteligibles.
Las dos extremidades de uno de esos seres manipula-
ban una caja roja entre el follaje cuyo color y olor me
atrajeron de inmediato. Me posé en esa caja, olisqueé




el aroma que desprendfa a través de una pequefia ven-
tanita. Escuché los grufiidos que emitfa uno de aque-
llos seres.

—...desprende feromonas jlo ves?. Es irresistible. Lan-
za las hormonas femeninas al aire como un cafién de
confeti y las vuelve locas. Es el método mds natural que
se ha inventado para la contencidn de...

No entend{ nada. Aquella caja roja es mi ultimo re-
cuerdo consciente previo al estallido de la demencia.
Porque solo asi puedo calificar la enajenacién morbosa
que se apoderd de mf{ en ese momento y que solo aho-
ra, cuando yazgo exhausto y moribundo entre las hojas
caidas, parece comenzar a debilitarse en mi. De pronto,
el mundo era todo un olor de hembra en celo. Y yo solo
era instinto, pulsién, lujuria.

Olvidada mi propia grandeza y la fealdad de las
hembras que hasta entonces habia conocido, necesita-
ba —qué feo, pero qué feo queda decirlo asi- follar con
alguien.

Tras embestir a una uva agujereada, sin éxito ni sa-
tisfaccién, y a un individuo de otra especie —creo que
era una mosca que bufé apartdndose de mi- con idén-
tico resultado, atrapé entre mis patas delanteras a otro
individuo de mi misma especie y sacié en él mis ansias
libidinosas. Le of gritar: «;Pero qué haces? Vale, vale,
eres una mariposa nocturna, pero t{o, qué rencoroso».
Por supuesto hice ofdos sordos.

Y aquello fue solo el inicio.

Los noches se sucedfan unas tras otras en medio de
aquel frenes{ y yo segufa atrapando congéneres para
aliviar en ellos mis necesidades. No me habia equivo-

cado. Era, realmente, un ejemplar extraordinario de mi
propia especie y nadie podfa resistirse a mi poder. Aun-
que, ay, creo que Mo acerté ni una sola vez a ejercerlo
sobre una hembra. Llegd un momento en que todos
hufan al verme. Pero ese momento pasd, porque co-
mencé a debilitarme. Y al perder mi fuerza fui vulne-
rable. Y al ser vulnerable y haber ensefiado a los demds
el modo en que podfan satisfacer sus propias ansias,
llegé un momento en que —de nuevo, ay— me Vi ence-
rrado entre las patas delanteras de alguien mas fuerte
y motivado que yo.

—Ay- insisto.

Ahora todo ha pasado y espero mi muerte en el sue-
lo, confundido con las piedras, bajo un manto de hojas
podridas de la ultima planta gigante en la que fui ob-
jeto de la confusién de otro. Ya no me queda orgullo.
Ya no me quedan fuerzas para volar y tampoco me
apetece, la verdad, porque en todas mis ultimas bata-
llas he acabado sometido. Y aunque he de decir que
cuando te acostumbras ya no duele tanto y hay mo-
mentos en los que incluso... bueno, cémo decirlo, no
estd tan mal, lo cierto es que tampoco me motiva para
levantarme. Este no es el modo en el que las cosas han
de ser para que nuestra especie perviva. Este no era el
destino para el que yo, un lider natural de mi especie,
me habfa preparado.

La sensacion de fracaso pesa sobre mi. Me ahoga.

Intuyo, porque no puede ser de otro modo, que aque-
llos seres chocantes que vi al llegar a este vifiedo han
obrado en mi contra de algin modo descargando sobre
mi mente esta locura. jEran dioses? jHa sido esta su
forma funesta de castigar mi certeza acerca de mi des-
tino? jAcaso la consideraron engreimiento? Y si es asf,
Jpor qué, maléficas deidades, me hicisteis tan perfecto,
si no habfais de tolerar mi conciencia de superioridad?
Malditos gigantes bastardos. jHabéis sido vosotros,
verdad? Maldita caja roja. JQué otra cosa pudo haber
sido? Creo que pierdo la conciencia.

-:0jazos?- escucho, como en una nebulosa, una voz
que me busca en la distancia.

—iHala, a la mierda yal- susurro. B
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DE VINOS POR ...
MARA SANCHEZ

sta ciudad asturiana se suma a la relacién de capitales que se justifican por sf solas. Pasearla y descubrir su arquitectura y al-
gunos de sus sorprendentes rincones hacen que visitar Oviedo sea cita de agenda ineludible cuando uno anda por el Princi-
pado de Asturias o en las inmediaciones. La capital ovetense lo merece, hay que conocerla, retratarla y, si son practicantes,

subirla a redes sociales.

Dicho esto, es justo adelantar que es de
las que hace complicado salir de vinos,
una labor que requiere cicerones pero
ademds una buena seleccién. Porque
Asturias no es tierra vinatera, con lo que
a la hora de querer tomar un vino hay
un predominio de los clasicos (en cuanto
a referencias se refiere), pero ademads es
que querer hacerlo en los dominios de la
sidra son palabras mayores. No obstan-
te, y por fortuna, la aficién por el vino la
hay en muchos lugares, por eso también
abundan las direcciones de referencia
ineludibles para esos aficionados, y ade-
mas personas dispuestas a compartir
esos sitios en los que disfrutan.

Hay dos lugares en Oviedo en los que
coinciden por considerarlos imprescin-
dibles por calidad y nivel. Uno de ellos

es La Corte de Pelayo (San Francisco,
21), donde tienen estupendas vistas so-
bre la ciudad, un bonito espacio, un gran
servicio, cuidan el mds minimo detalle...
A cargo de la segunda generacién fami-
liar, manejan un buen producto y en la
bodega —una de sus pasiones- retnen
mas de mil referencias de las que mdas
de 200 se pueden tomar por copas! Para
un winelover, poco mds se puede afiadir.
Etiquetas para apetencias y momentos,
de dentro y fuera del pafs, con proceden-
cias de rincones variopintos. La relacién
de generosos es inabarcable, al igual que
la de dulces y espumosos. Sin dudarlo,
un auténtico viaje vinicola para dar mu-
chas vueltas por el mundo.

La siguiente es Coalla (Asturias, 14),
mas que conocida dentro y fuera de la
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comunidad asturiana, de donde procede,
y una direccién en la que conviven barra
degustacién y estupenda tienda de ali-
mentacién, aparte de terraza exterior,
cuando el tiempo acomparia. Abrfa sus
puertas hace cuatro afios (la ultima en
llegar a la familia en Asturias, la de
Madrid es mads joven), con varias alturas,
una extensa relacién de alimentos gour-
met y destacados espacios dedicados al
vino y todo lo que conlleva. Comer y be-
ber se puede hacer in situ, pero también
adquirir —para llevar- lo que se quiera
de todo lo aquf expuesto. La familia Coa-
lla es especialista en la distribucién de
vinos y productos desde sus inicios, la
pequefia tienda de alimentacién que
fundara José Sudrez Coalla en 1955, en
los alrededores de la céntrica plazuela
San Miguel de Gijén. Ahora son propie-
tarios de cuatro tiendas, en las que ofre-
cen una interesant{sima seleccién de vi-
nos por copas, pero también la posibili-
dad de abrir las botellas que uno quiera
porque en esta casa hay mas de mil re-
ferencias para elegir.

A partir de estas dos paradas impres-
cindibles, buena pista es también El
Baile de la Temprana (Candniga, 18),
con muy buena oferta y vinos diferentes
porque no son habituales. El lugar es
precioso, acogedor, muy apetecible,
puesto con mucho gusto. En este esce-
nario, una cocina de rafces pero con in-
fluencias de los periplos
vitales protagonizados por
La Temprana, la guisan-
dera asturiana (conocida
también por sus famosos
bailes) que fundd este lu-
gar. Para acompafiar, vi-
Nos por copas y por bote-
llas en los que destacan
las elaboraciones de pe-
quetios productores, vinos
de territorio. La carta esta
en constante movimien-
to, pendiente de lo que va
aconteciendo en el sector para que su
propuesta sea lo mds actual posible. Una
direccién en que contribuye a hacer cul-
tura del vino.

Cerca de la Catedral se localiza Carta
de Ajuste (Rio San Pedro, 12), con cier-
ta innovacion, precios no muy altos y
cuidados detalles. En su carta de pre-
sentacién, una cocina de mercado con

Asturias no es
tierra vinatera,
conloqueala
hora de querer
tomar un vino hay
un predominio de
los clasicos, pero
ademas es que
querer hacerlo en
los dominios de la
sidra son palabras
mayores.

DE VINOS POR OVIEDO

productos de la tierra donde destacan
las carnes a la parrilla, guisos tradicio-
nales y embutidos salmantinos. Res-
pecto al vino, su selecciéon demuestra
curiosidad con un apartado que ellos
agrupan como «vinos chulos». Disponi-
ble tanto en el comedor como en la ba-
1ra, tampoco faltan algunas de las eti-
quetas mas conocidas del
pafs para quien tiene gus-
tos mas cldsicos.

En Floridita (plaza
Trascorrales, s/m) manejan
una carta de vinos que
sorprende. Lugar también
en el que apetece estar,
moderno y concurrido, en
la bodega hay etiquetas
que superan la centena
con perfiles y proceden-
cias de diversas zonas vi-
nicolas del pafs... con al-
gun guifio a Oporto y Champagne.

Aunque para nada se parece a lo ya
visitado, La Paloma (Independencia, 3)
es un lugar con solera que merece men-
cién y visita. Ademas, es recomendable
para tomar un par de vinos bien trata-
dos, si bien es cierto que la oferta es jus-
tita y previsible. Pero puede ser un buen
punto de partida, para un aperitivo con

LA INCLUSION DE MARCAS E IMAGENES RESPONDE SOLO A CRITERIOS INFORMATIVOS
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DE VINOS POR OVIEDO

unas resefiables gambas a la gabardina,
unos calamares o un poco de tortilla.
Una vez hecha la visita, otra direccién
recomendable es La Taber-
nilla (Tomas Crespo Frigilis,
6 esquina con Alejandro Ca-
sona). Producto resefiable,
recetario asturiano, tapeo

Hay dos sitios
en Oviedo en los
que coinciden
en considerar

tres los lugares con una propuesta vini-
cola en la que se puede disfrutar mucho
y bien del vino. La primera Casa Gloria
(Cervantes, 24), del afamado y estrellado
cocinero Nacho Manzano (Casa Marcial,
dos estrellas Michelin). Como desde la
misma casa apuntan, un concepto urba-
no y desenfadado. En la base una cocina
de mercado, recetas tradicionales, tapas
y adaptaciones de algunos de los platos
de sus restaurantes Casa Marcial o La
Salgar. El continente, un lugar moderno,
con decoracién cuidada y cuya oferta se
puede disfrutar en la mesa, en la terraza
o en la barra. En sintonia, buena carta de
vinos, no excesiva en numero, pero st
con sensibilidades diversas y agrupados
en epigrafes que pueden ayudar en la
eleccién (atldnticos, frescos; con cardc-
ter..o jlos viejos rockeros nunca mue-
ren!). Otro sitio para no dejar de visitar.
La siguiente parada puede ser Dona
Concha (Av. Galicia, 14), con la cocina
como espacio principal y nombre con el
que el joven cocinero Miguel Alvarez
rinde homenaje a su abuela Concha, la
responsable de que él se dedique a la
restauracién. Pero no es sélo una gastro-
nomia bien resuelta; en su casa hay es-
pacio para todos los mo-
mentos y apetencias. Y es
que se puede optar por un
picoteo informal en la zona
de barra, con una varia-

gustoso y buena atenciénal  imprescindibles da propuesta de vinos por
vino con una oferta y un  por calidad copas en la bodega retinen
servicio que evidencian, y nivel. una interesante seleccién

ademads de conocimiento, la

importancia que le dan en esta casa.
Entre la avenida Galicia y vias aleda-

fias, zona de Oviedo en la que se concen-

tran bares de muy diversa indole, son
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de botellas. Importante: el
queso es uno de los fuertes en Dofia
Concha; colaboran con un maestro que-
sero asturiano que les hace una selec-
cién periédica de quesos artesanos. Va-
mos, que aqui el pack recomendable re-
sulta obvio.

En la puerta de al lado, para terminar,
se encuentra la Vinoteca Caprichos
(Av. Galicia, 16), un local que comenzd
como bar, para ahora ser un referente
por sus hamburguesas, hasta catorce, pe-
ro cuya oferta se completa con un tapeo
cuidado para todos los gustos y una bo-
dega con buenas marcas disponible tam-
bién por copas.

En definitiva, una serie de direcciones
que hacen de Oviedo otra ciudad en la
que es posible disfrutar de buenos vinos.
Con permiso de sus chigres. B
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ABABOL

LA MANCHA COMO BANDERA

n pleno centro de Albacete, Ababol es el proyecto personal

del joven chef Juan Monteagudo. Una direccion en la que

desde el primer momento lo manchego asumia un destacado
protagonismo. Empezamos por el nombre, concepto tradicional de
la zona con el que se refieren a la amapola. En la cocina de Monte-
agudo, nacido en Albacete, la pura tradicion manchega es muy re-
conocible, si bien convive con una influencia gala dados sus vinculos
con Francia.

Y es que Juan es hijo del pintor francés Philippe André Georges
Monteagudo, que toma el nombre de su lugar de nacimiento, du-
rante la Guerra Civil y tras su
paso por varios orfanatos (su
padre fue detenido) termind
en un convento albacetefio,
razdén de sus vinculos con es-
ta tierra.

Es esta conexion paterna a
la que Juan debe sus cono-
cimientos de la cultura culi-
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MARCELA

DESTINO DE PEREGRINOS VINICOLAS

odriamos estar en Nueva York si nos atenemos al primer

vistazo de su espectacular interior, pero es la transicion en-

tre el barrio Romantico y el Himedo de la capital leonesa,
con vistas a la fachada de la gaudiniana Casa Botines, el que alber-
ga a Marcela, un restaurante cuya excelsa bodega, con mas de 900
referencias, ha sabido hacerse un hueco entre las top de Espana.

Dos conceptos complementarios se alnan en sus dos alturas:
«Marcela brasax en la planta superior, donde la parrilla cobra todo el
protagonismo con productazo de calidad y «<Marcela Tapas y Vinos»,
a pie de calle, donde la calidad del producto es igual de evidente
en una seleccion de «irresis-
tibles» para picotear junto a
buen laterio, embutidos, ahu-
mados, quesos y salazones
con nombres y apellidos.

Su bodega es la nifia mi-
mada del propietario, Antonio
Vazquez, y de Dani Giganto,
el responsable de sala y bo-

naria francesa. Aungue en el
punto de partida esta el pro-
ducto de la tierra, huerto pro-
pio incluido, y los proveedo-
res del entorno, que después

ABABOL

CALDERON DE LA BARCA, 14
ALBACETE

TEL.: 967 020 882

PRECIO APROXIMADO POR
PERSONA (SIN VINO): 75 €

dega, dos apasionados del vi-
no que buscan curiosidades
para sus feligreses, ya sean
locales, foraneos o producto-
res dispuestos a descorchar

MARCELA

PLAZA DE SAN MARCELO, 9. LEON
TEL.: 987 799 544

PRECIO APROXIMADO POR
PERSONA (SIN VINO): 30-35€
(EN EL BAR DE TAPAS)

traduce en importantes pla-

tos de cuchara, guisos populares (jde mojar pan!) y elaboraciones de
caza que en ocasiones actualiza y en otras reinterpreta. En definiti-
va, una equilibrada combinacion de tradicion y modemidad, que
acompafia con una muy interesante seleccion vinicola en la que
también se impone la tierra.

Es ésta la parcela de la también joven Laura Caparrds, jefa de sa-
la y sumiller, a cargo de una buena cantidad de referencias de muy
diversa procedencia pero entre las que queda patente su amor y de-
fensa del terroir manchego. Aqui asoman Almansa, Méntrida, Man-
chuela, Vinos de la Tierra de Castilla, ademas de los pequeiios ela-
boradores y proyectos particulares implicados en la sostenibilidad
o0 en la recuperacion de variedades, entre otros.

El escenario, un espacio abierto, amplio, luminoso, sencillo a la
vez que acogedor, con la cocina abierta al comedor y un mobiliario
elaborado expresamente para Ababol. M Mara Sanchez

etiguetas miticas de este
universo vinicola que aqui se traduce en un tercio de vinos extran-
jeros con protagonismo de Borgofa, Estados Unidos o Italia. Una
sorprendente carta en la que se incluyen mas de sesenta etiquetas
de champan, cava y espumosos espafioles; vinos de Sauternes, en-
tre ellos Chateau d'Yquem, los tokaj hiingaros o los riesling alema-
nes; asi como una seleccion de tintos y blancos de las regiones mas
importantes de Espana y las vifias galas, con algunas verticales.
En el fondo de este espacio con mesas altas y bajas y una barra
central protegida por un techo de cristal, se exponen 35 o 40 botellas
de exclusivos vinos, que cambian cada semana, que se sirven por co-
pas entre 2,5y 12 euros. Vinos de Espafia (con grandes referencias
de Jerez), Francia, Italia, y algunas curiosidades de Portugal, Alema-
nia, California o Sudafrica. Marcela ha conseguido en la ciudad con
mas bares por habitante y en la que el consumo de cerveza es mas
gue considerable, que la gente cambie el chip. Il Mar Romero
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LAVINIA LAFINCA

RINCONCITO PARA EL LUJO

eferente capitalino como tienda de vinos, Lavinia estrena

nueva sede y con ésta suma tres en Madrid. La que acaba de

abrir sus puertas lo hace al mismo tiempo que el centro co-
mercial en el que se localiza, La Finca Grand Café, en el municipio
madrilefio de Pozuelo de Alarcdn. Un lujoso espacio, amplio, con in-
teresantes vecinos hosteleros, y donde Lavinia cuenta con una re-
coleta tienda en la que tiene a la vista una seleccion de mas de 600
vinos, una seleccion que completan con lo que guardan en sus al-
macenes hasta superar las mil referencias.

A partir de aqui, “pide y te sera concedido”, pues capacidad tienen
para atender apetencias y
momentos de lo mas vario-
pinto. Es mas, daran servicio
personalizado (y a domicilio)
a la clientela que lo requiera,
y es que la zona ofrece multi-
ples posibilidades.

Al frente de esta nueva
tienda, dos profesionales su-
milleres de larga experiencia,
Daniel Poveda y Javier Fus-
ter, procedentes de la tienda
de Ortega y Gasset (donde se
ubica la casa principal de La-
vinia en Madrid). En su mano,
un amplisimo abanico de referencias nacionales e internacionales,
gue completan con licores de numerosos rincones del mundo, con
un pequenito rincon donde probar la seleccién de vinos que ira ro-
tando en sus magquinas de degustacion, y espacio en el que también
habra lugar para catas dirigidas por bodegueros y endlogos.

Como se adelantaba, aparte de la atencion personalizada pueden
llevar el vino donde se requiera, e incluso conformar la bodega par-
ticular de quien se lo pida.

Para completar la experiencia, en el espacio de enfrente, una tien-
da de productos gourmet, Delicias Gourmet Shop. Una marca con
enorme predicamento en la costa marbelli que ahora instala su pri-
mera direccién en Madrid, donde también ofrecen servicios de cate-
ring, express delivery, chef a domicilio, cortador de jamdn y personal
shopper. Una ubicacién cara a cara que les permitira llevar a cabo di-
versas acciones conjuntas, como ya anuncian. l Mara Sanchez

LAVINIA LAFINCA
AV. LUIS CERECEDA, 5 - LOCAL 3
POZUELO DE ALARCON (MADRID)
TEL.: 914 949 620

LAS BANDERAS

LA TABERNA MAS AUTENTICA

Vinos generosos, ibéricos selectos y laterio fino. Se permite el

cante desde 1892”. Esta ha sido la entradilla que durante cien

anos presidia Las Banderas, taberna de referencia en el barrio
mas popular de Cadiz, el que mejor canta y baila, el barrio de la Vifia.
Pero Las Banderas se arriaron hace unos 30 afos. Y este esquinazo
de azulejos verdes quedd mudo y triste hasta que cuatro socios, nin-
guno del mundo de la hosteleria (dos de ellos prestigiosos periodis-
tas), decidieron izarlas. Recuperaron el suelo de losa hidraulica, la
antigua barra, las puertas, los colores, las paredes... Un trabajo ar-
duo y costoso. Las Banderas es la taberna mas auténtica de Cadiz,
con sus imprescindibles bo-
tas de vinos generosos a gra-
nel, y ademas buenos, sus fo-
tos de arte, de cantaores, to-
reros y gaditanos de cultura
fina como Fernando Quifo-
nes, Alberti, Carlos Edmundo
de Ory... Aqui se bebe, se co-
me y se aprende pues se or-
ganizan charlas, debates y
tertulias. Tienen la mejor car-
ta de vinos de las tabernas de
Cadiz y del resto de la provin-
cia. Las medias botellas de
los generosos de la casa, sin
etiquetar y recién sacados de las botas, son sélo una carta de pre-
sentacion. Hay mas de cien generosos y todos por copas.

No sdlo de generosos y de vinos de pasto vive Las Banderas. Son
muchas las referencias de otras zonas de Espaia y parte del extran-
jero, especialmente Francia. La presencia de Alemania e Italia tam-
bién se hace notar en esta carta de vinos que rinde homenaje al cos-
mopolitismo del que esta ciudad ha hecho gala histéricamente.

Las cosas de comer no le van a la zaga. Muy elegidas y preferen-
temente de la zona. Papelones de terruio con quesos, chicharrones
y chacinas muy exclusivas, procedentes de artesanos de la sierra
gaditana. Salazones de Murcia, Alicante y Barbate, en perfecto es-
tado de revista y textura —no es facil-... Una de las grandes estre-
llas de la casa son las papas alifids. Siempre dos guisos calientes
del dia, generalmente uno a base de carne y otro de pescado. Tam-
bién, gambas y langostinos frescos. M Paz Ivison

[

LAS BANDERAS

VIRGEN DE LAS PENAS, 1. CADIZ
TEL.: 856 381 032

PRECIO APROXIMADO POR
PERSONA (SIN VINO): 20 €
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RESTAURANTE
EL PUNTIDO

REFINADO ANCLAJE EN LAS RAICES

RESTAURANTE EL PUNTIDO
VINEDOS DE PAGANOS. CARRETERA DE NAVARIDAS, S/N
PAGANOS. LAGUARDIA (ALAVA). TEL.: 945 661 661
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arco espectacular, cocina refinada y vinos de primera mag-
M nitud para un restaurante ya imprescindible en la ruta de

los comedores instalados en bodegas de Rioja. Abierto en
septiembre de 2020 después de un afio de rodaje, ocupa un ala de la
bodega Vifiedos del Puntido, una de las cinco casas del grupo Sierra
Cantabria, y es la Unica parte en activo de un viejo proyecto de turis-
mo enoldgico ideado por Miguel y Marcos Eguren casi desde el mis-
mo momento en el que se puso en marcha la bodega. Un ambicioso
complejo en el que esta previsto un hotel de lujo pero que en la ac-
tualidad parece atascado en la fase burocratica de los permisos mu-
nicipales, con promesas de luz verde que no se han concretado.

El restaurante esta integrado en la bodega y podria ser una ima-
gen que explica Vifiedos de Paganos vy su filosofia. La bodega, sus-
tentada en el vifiedo que la rodea (45 hectareas en varias vifias co-
lindantes, entre ellas las 1,78 hectdreas origen del tinto La Nieta), se
comenzd a construir en 1998 con la excavacion de los espectaculares
calados subterraneos. Para la construccién en superficie se aprove-
cho la roca calcarea extraida del suelo, en una operacion que han re-
petido en la nueva bodega de Vifedos Sierra Cantabria levantada en
un cerro, frente a la villa de San Vicente de la Sonsierra.

La bodega y los vinos salen de la entrafia de la tierra y esa es la
idea que se proyecta en el restaurante. La imagen de la sierra Can-
tabria y de las vifias forman un teldn de fondo dificilmente mejorable
para un comedor definido por la amplitud de espacios, a lo anchoy a
lo alto, tanto en la tienda de acceso, donde se expone la coleccion de
vinos del grupo, como en el comedor. Alli llama poderosamente la
atencién una separacion entre las mesas que muchos hosteleros
considerarfan incluso, pero que proporciona un ambiente tranquilo,
con elegante decoracion, idoneo para el disfrute de los grandes vinos
de la familia y de su adecuado acompafiamiento soélido.

Al frente de los fogones esta Sandra Carvajal, cocinera boliviana
formada en el Basque Culinary Center y que llegd desde Asturias tras
recalar en restaurantes riojanos. La cocina hunde sus raices en las
elaboraciones y productos de la tierra, con preferencia por los de pro-
ximidad pero sin cerrar las puertas a otros |legados de horizontes al-
go mas alejados, como los pescados del Cantabrico, o de lo que se
pueden considerar otros mundos, como las cotizadas carnes de Kobe
o de Wagyu. Se sigue una linea tradicional sustentada en la calidad
de los productos de temporada pero pasados por el filtro refinado de
una interpretacion muy actual y atinada, con cierta influencia de la
cocina vasca. Se ofrecen dos Unicos menus degustacion cuya com-
posicion se conoce, por depender de la oferta del mercado, en el mo-
mento de realizar la imprescindible reserva. Reciben el nombre de
dos de las tres marcas de esta bodega, Calados del Puntido (75 € sin
maridaje, 140 con maridaje) y El Puntido (35 y 170 €).

Por supuesto, los nombres no marcan la compafiia vinicola, aun-
gue la oferta se reduce a la coleccion de vinos de la familia, con las
creaciones de Marcos Eguren, Amancio, Alabaster, La Nieta, San Vi-
cente, Victorino, El Bosque, los exclusivos Teso La Monja o Magico o
los mas populares, e incluido el spin off familias de los Cuentavifias,
firmados por Eduardo Eguren, hijo de Marcos.

Los responsables, Marcos y Miguel Angel Eguren, no han dejado
nada a la improvisacion. Antes de abrir el restaurante al puUblico hubo
un periodo de rodaje en el que se perfilo el servicio, se decidieron las
copas 'y, claro, se ajusto el estilo culinario. Por supuesto, sin tacha en
las copas y en las temperaturas de los vinos, como tampoco en un
equipo humano atento y discreto. l MNN
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BARRA LIBRE

Xavier Gramona Sandé
BURBUJAS DE ALTURA

El tanatorio de Sant Gervasi de Barcelona se quedé muy pequefio el

7 de agosto. Tres dias antes fallecié inesperadamente Xavier Gramona
Sandé, vicepresidente y quinta generacion de la familia propietaria de

la bodega Gramona. Fallecid tras sufrir, una semana antes, un grave
accidente en la vieja bodega de la calle IndUstria de Sant Sadurni d’Anoia.
Tenia b4 anos de edad.

Xavier Gramona era licenciado en Ciencias Empresariales por ESADE,
ademas de poseer el titulo de Business MSc de Londres. Fue representante
de Gramona en la asociacién Grandes Pagos de Espaiia (desde donde se ha
manifestado sentir un “dolor impotente”) y copresidente, junto con Ton Mata,
de la asociacion de elaboradores de espumosos del Penedés Corpinnat.
Hoy es su hijo Leonard quien representa a Gramona en la asociacion de
elaboradores que se escindid de la DO Cava.

Hasta finales del siglo XX, los dos hermanos Bartomeu y Josep Lluis
Gramona dirigieron el rumbo de una bodega que pasd a manos de los primos
Jaume y Xavier (hijos, respectivamente, de Josep Lluis y Bartomeu).

Y Jaume y Xavier, la quinta generacion de la familia, estaban traspasando
actualmente las riendas del negocio a sus hijos Roc (bodega v viticultura)
y Leo (gestor de la marca), respectivamente.

El vicepresidente de Gramona, que fue el estratega y el gran artifice de la
consolidacion de la marca y de su exitosa comercializacion, repitio en mas
de una ocasidn lo dificil que fue prestigiar sus espumosos. Xavier Gramona
se llegd a mostrar orgulloso del hecho que Gramona haya contribuido

“a demostrar que se puede hacer un gran vino espumoso en nuestra tierra,
intentando revolucionar este mundo”. En Gramona se referian a su
vicepresidente como “un analista, un pensador y un sofiador”.

Su hijo Leo ha manifestado que su padre dedicd toda su vida a Gramona,

y que “ahora nos toca a nosotros seguir defendiendo este legado con toda
la brillantez y elegancia que se merece”. Y también ha querido sefialar

gue “somos una gran familia y lo seguiremos siendo”. Gramona elabora
espumosos bajo la marca colectiva Corpinnat, vinos tranquilos amparados
por la DO Penedes y vinos sin DO de un proyecto de altitud en la Cerdanya.

Ramon Francas

José Maria Gandia Perales

VALENCIA EN
LA BOTELLA

Hace algo mas de cincuenta afios, en 1971, José
Maria Gandia cred la marca Castillo de Liria, el primer
vino de Valencia que se comercializaba embotellado.
Con ello abria un nuevo camino para el vino de la
region y para las bodegas del puerto de Valencia.
Medio siglo después, el nombre de Valencia ha
conquistado amplios espacios, aungue ciertamente
en el segmento de los vinos del lineal, de grandes
superficies y de la dura lucha en la palestra de los
precios populares, y las bodegas de El Grao
marcharon hacia el interior y, con la revalorizacion

de los terrenos de ese poligono exportador, se
transformaron en amplias y avanzadas bodegas de
elaboracién y se dotaron de modernos vifiedos en las
denominaciones de origen Valencia y Utiel-Requena.
La casa mantiene el nombre del fundador, Vicente
Gandia Pla, aungue muchos se refieren a ella como
Bodegas Gandia; es una de las destacadas de ese
grupo. Casa centenaria, fue fundada en 1885y
durante mas de un siglo seria ejemplo de las
bodegas exportadoras valencianas. En 1990,

José Maria Gandia, tercera generacion de la familia,
dirigio el traslado de las instalaciones a Chiva,
comprd la finca Hoya de Cadenas, emblema de la
casa, y consolidd a su bodega como la mas grande de
la region mientras desarrollaba una amplia gama

de productos, con veinte marcas entre las que figuran
algunas de las mas populares de la Comunidad
Valenciana, como Ceremonia, Hoya de Cadenas,
Marqués del Turia o la pionera Castillo de Liria.

José Maria Gandia Perales fallecio el 6 de julio a

los 82 afos de edad.

QUBLICY
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BARRA LIBRE

AMAYA CERVERA . a7

Premios Alimentos de Espaiia
ES ALIMENTO
Y ES GOLOSINA

Parafraseamos un eslogan publicitario de
un vino quinado, de tiempos en los que no
era herejia consumir alcohol, incluso en la
infancia de la generacidn baby boom,
alimentada con vino de 18 o 20 grados,

gue “da unas ganas de comerrr”, segin
decia la tele. Hoy, cuando se despliega una
ofensiva antialcohdlica que amenaza la paz
de nuestras copas, se agradece el alivio
gue supone un reconocimiento publico a

la calidad de esos alimentos. Aunque sea
otorgado por el ministerio del ramo, que

no es neutral en el asunto. Los premios
Alimentos de Espafa han ampliado la gama
de vinos galardonados y ha incorporado

a los destilados.

Como se informaba en el numero anterior
de la revista, nuestra companera Amaya
Cervera ha merecido el Premio Alimentos
de Espafia de Comunicacion Gastrondmica
2023. Después se informaba de la creacion
del Premio Alimentos de Espafa Mejor
Bebida Espirituosa, que ha recaido en 1886,
brandy solera gran Reserva (DO Brandy de
Jerez), de Osborne. En el capitulo de vinos
se amplia el galardon a cinco categorias,
en premios elegidos a partir de los mejores
puntuados en el concurso internacional
Bacchus, organizada cada afio por la Union
Espariola de Catadores, que ha
correspondido a las marcas: mejor tinto,
Gaudium ‘18 (DOC Rioja), de Bodegas
Marqués de Caceres; rosado, Salvueros ‘22
(DO Cigales), de Bodegas Hijos de Marcos
Gomez; blanco, Telleira Godello ‘22

(DO Ribeiro), de Bodegas Campante;
espumoso Rovellats ‘16, cava gran reserva
brut nature (DO Cava), de Rovellats, y

Noé (DO Jerez), dulce de Pedro Ximénez de
Gonzalez Byass, en la categoria de vinos
de licor.

Cata del barrio de la Estacion 2024

VINATEROS AL TREN

La Cata del Barrio de la Estacion de Haro
se ha consolidado en sélo cinco ediciones,
y tras superar la pandemia,
como una de las citas
festivas mas destacadas
del mundo del vino.

La convocatoria es posible
gracias a la Asociacion

del Barrio de la Estacion,
integrada por Bodegas
Bilbainas, Bodegas Muga,
Bodegas Roda, Bodegas y
Vifiedos de Gémez Cruzado,
CVNE y La Rioja Alta (R
Lépez de Heredia estuvo,
pero ya no) y en su sexta
edicion cerrara el barrio el 15 de junio de
2024. Las bodegas abriran sus puertas
para ofrecer degustaciones de sus vinos,
acompafadas de elaboraciones de los mas
prestigiosos cocineros de la region, musica,
catas dirigidas, master class y otras
actividades dirigidas a los mas de 3.500
asistentes, cifra que alcanzaron en 2023.

Ya estan a la venta las entradas para la cita,

a un precio de 125 euros, que seran cien si
se compran antes del 31 de diciembre.

Cursos de la DOC Rioja
INICIACION AL RIOJIA

Rioja Enthusiast es el nombre que el
consejo regulador de la DOC Rioja ha dado
a su nuevo proyecto de difusion del
conocimiento de sus vinos. Se trata de

un curso de cuatro horas, impartido

de forma gratuita a través de su web
riojawineacademy.com, dirigido a
consumidores y a un publico poco
especializado. Rioja Enthusiast forma parte
de la gama de cursos que imparte su
iniciativa Rioja Wine Academy, que ha
llegado a mas de 20.000 aficionados de

BARRIO DE
LA ESTACION

*** HARO WINE STATION -

125 paises. Disponible en espaiol y en
inglés, se anuncia como «el primer programa
dirigido a un publico que no cuenta con
conocimientos previos en el mundo del
vino, pero que desea aprender y adentrarse
en la cultura de Rioja.

Esta estructurado en cuatro
capitulos, de una hora de
duracién aproximadamente
cada uno: Descubriendo Rioja
y su historia, Explorar la
diversidad, Cémo elegir un
Rioja 'y Disfrutar y visitar
Rioja, y alberga contenidos
dindmicos e interactivos para
aprender de manera amenay.
No hay plazo de ejecucion del
curso y quienes finalicen la
formacion recibirdn una certificacion oficial
del consejo regulador de la DOC Rioja.

UEC
FORMAR NUEVOS
CATADORES

La Union Espanola de Catadores,
asociacion sin animo de lucro que fomenta
el consumo informado y responsable de
vino y organiza concursos de calidad como
el internacional Bacchus o los Premios
Baco, ofrece a sus nuevos socios la
posibilidad de asistir gratuitamente a los
cursos de iniciacion a la cata que celebra
periddicamente en su céntrica sede
madrilefia. Los nuevos socios se
mantendran durante dos afnos, con una
cuota actual de 60 euros al afio, y ademas
del curso de iniciacion a la cata (S0 €, sin
coste para ellos), tendran preferencia en
las catas y presentaciones que se celebran
en la UEC y precio especial, que es de 20
a 25 euros para los socios y el doble para
los aficionados no asociados, que han de
esperar a ocupar plazas libres en esos
actos vinicolas.




MOMENTO DE PAZ
PAZ IVISON

Me gusta la filosofia aplicada al mundo
del vino (lo cierto es que habrfa que
aplicarla a todas las facetas de la vida... ).
En un ataque de inspiracién —en gran
parte provocado por las musas del
amontillado— se me ocurrié este
discurso sobre el método aplicado a la
burbuja. Supongo que si el gran
Descartes levantara la cabeza y como
francés que era, pues igual lo hubiera
tenido en consideracién como parte de
un cartesianismo ludico y placentero.
A saber: La primera regla del método
Descartes es la constatacion de la
evidencia, jverdad? Pues estos dos
métodos provocan la misma evidencia:
la burbuja. Los dos métodos son,

como ustedes han podido imaginar,

el método tradicional y el método
ancestral. Y ambos me han sugerido
una especie de discursillo del método...
Si nos crefamos que el método
tradicional era algo super, pues ahora
resulta que lo que arrasa es el método
ancestral. Si la tradicién es una
herencia de la memoria colectiva,

lo ancestral es tedricamente memoria
individual, experiencia personal.

Si la tradicién tiene normas severas,

lo ancestral es una especie de anarqufa
de la burbuja. Pero tampoco este dato
es muy constatable.

Lo antiguo vuelve —cuando interesa,
claro-y, dada la ebullicién que estan
viviendo ultimamente los espumosos
métodos ancestrales, conviene recordar
que esta forma de elaborar es bastante
mas antigua que la del método
tradicional —el champenoise como
todos saben-.

Parece que nacié en 1531 y en Limoux,
al sureste de Francia, cerca de la
frontera pirenaica, antes que naciera
Descartes y, por supuesto, el monje
Dom Perignon usurpador. Y se llamaba
tal que asi: blanquette de Limoux

n www.proensa.com ' ) @proensapuntocom

Descartesy
las burbujas

méthode ancestrale. Y como en
aquellos afios no serfa muy habitual

ni el sulfuroso, ni el tartdrico, ni las
levaduras, ni casi el azicar si me
apuran, pues lo dicho, que todo vuelve...
Y ahora los ancestrales triunfan.
Blanquette de Limoux, corpinnat,
ancestral, cava... lo que importa es que
sean de calidad y felizmente este es un
factor que podemos encontrar en todos
los métodos. En unos mds que otros,
también es cierto.

JQué decir de esos extraordinarios hijos
del viejo método tradicional llamados
Louis Roederer Collection, los mas
revolucionarios y nuevos de la super
prestigiosa firma francesa? Collection
es un nuevo concepto donde el
champagne se libera y abraza la
libertad en complicados y majestuosos
ensamblajes de vinos de «reservas
perpetuas» (iniciada con la afada 2012,
enriquecida cada afio con la ultima
vendimia y conservada en depésitos de
acero inoxidable de gran capacidad),
con vinos de reserva criados en madera
y con los mejores de la ultima
vendimia. Por ejemplo para el

Collection 243 el 59 por ciento fue

el vino de la cosecha ‘18, el 10 por
ciento vinos de reserva conservados

en madera y el 31 por ciento lo
conformaron los vinos de la «reserva
perpetua». Segun Jean Baptiste
Lécaillon, endlogo y vicepresidente
ejecutivo de la firma, «la libertad gufa
siempre el ensamblaje, en funcién de
lo que brinda la naturaleza».

O sea que el método tradicional
también es experiencia personal. Tanto
como los ancestrales, de los que me
han llamado poderosamente la
atencion los Aus Pet Nat, en version
blanca y rosada, elaborados por la
familia Pujol-Busquets en Alella, Alta
Alella. Lo de pet nat viene a complicar
un poco mds, la comprensién por
parte del publico de tantos métodos
diferentes. En realidad, y para
entendernos, es 1o mismo que método
ancestral pero con otro nombre. Otro
extraordinario ancestral pet nat que he
probado ultimamente es el LEnclos de
Peralba, del Penedés, de Malvasia de
Sitges, proyecto personal de los hijos de
Jaume y su hermano, reciente y
tristemente fallecido, Xavier Gramona,
Leo y Roc. Los ancestrales arrasan por
gran parte de la geografia espafiola.

Y aprovechando que estos dias estoy
en mis territorios ancestrales, es decir,
en Jerez, no puedo olvidarme de un pet
nat o ancestral que he tenido la
oportunidad de probar. Sin nombre aun,
de uva tinta anénima encontrada en la
copa de un &rbol de la sierra gaditana,
y recuperada por el excelente y gran
vigneron José Manuel Bustillo en su
vifla La Zarzuela, en el pago de Afiina.
Dara que hablar. Atn no esta
comercializado.

Ancestral o tradicional... Lo importante
no es el método, es la calidad. Y que
me perdone Descartes.

\WBLIC,
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CATA BIODINAMICA

4 DIAS DE FRUTO
El vino potencia la
armontfa de todos sus
matices: los mas
evidentemente frutales,
por supuesto, pero también
los que derivan del
equilibrio logrado en la
maduracién de la uva.

Octubre

Noviembre

DIAS DE FLOR
Tras los dias de fruto,

los de flor son los mdas
favorables para la cata.

Es un momento en el que
los vinos se muestran
especialmente fragantes
y delicados.

6]7]8]910/11]12/13/14/15[16/17
D e e e A 2

Cl¢

. DIAS DE HOIA
Se potencian los aromas
vegetales. Aunque Mo es
un buen dfa para catar,
puede ser un momento
propicio para vinos
generosos o blancos
jévenes en los que destacan
las notas herbdceas.

)

))))))

3 I 4 r
DIAS DE RAIZ
Aumentan los matices
tdnicos, la fruta se esconde
y es el momento adecuado
para percibir la vinculacién
de una cepa a un suelo
concreto, a un enclave
especifico y singular.

NODO LUNAR
Es el dia negativo en el
que se desaconseja
cualquier actividad en la
agricultura o en la cata.
En dfas de nodo lunar no
hay que pensar siquiera
en abrir una botella de
buen vino.
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LA OTRA CARA
DANIEL PACIOS

LA HISTORIA HAIIIIAII POR EL BANDO CONTRARIO

NUEVA YORK, 1854

PAME LA
MANO

%ﬂl

:3 AL MUNPO ENTERO PONGO POR
ME VENGAREEEEEE!!!

SOLPAPOS TENGAN SIEMPRE PRESENTE LOS MOTIVOS PE ESTA
CONTIENPA. NO ES POPER, NI TERRITORIOS LO QUE ESTA EN JUEGO.
LUCHAMOS POR LA SUPERVIVENCIA MISMA PE NUESTRA ESPECIE,
POR NUESTRAS FAMILIAS. YO MISMO PERPI A MI PAPRE CUANPO SE
| PESATO ESTA GUERRA. NO POPREMOS ACABAR CON LOS HUMANOS,

' | PERO LES PAREMOS PONPE MAS LES PUELE, NOS EXTENDEREMOS '
POR EL MUNPO Y PESTRUIREMOS CAPA UNA DE SUS CEPAS!

AIRE LISTO PROSPECCIONES
A SUS ORDENES!

TIERRA
PREPARAPO
PARA MARCHAR!

..y asi fue como empezo la primera guerra filoxera
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LA PENULTIMA
CARLOS DELGADO

Si te desacoplas,
desapareces

1 vino es hoy producto electivo de consumo. La razén principal de la ingesta ya no es su aporte a la dieta ni como acomparfiante

habitual a la hora de la comida ni tiene ya la dimensién de los grandes festejos populares de premeditada y socialmente

aceptada embriaguez bdquica. Ciertamente, el vino, abrumadoramente tinto, era mediocre, cuando no deleznable, pero con
un consumo per capita de 70 litros al afio. Ahora, siendo optimistas, no llegamos a un tercio de esa cifra.

sCausas? Podrian enumerarse muchas. Por
ejemplo, el deseo de modernizacién de la
sociedad tras la oscura etapa franquista;
la urbanizacién intensa, con el vaciado de
los pueblos en zonas vitivinicolas; la mala
imagen de una bebida popular de escaso
valor simbdlico por su mediocridad; el in-
cremento paulatino de la comida fuera
del hogar en tabernas-restaurante, donde
se ofrecfa el vino de la casa (generalmen-
te acompafiado de casera), etcétera.

Esto viene a cuento del desacople entre
oferta y demanda, grave siempre, pero
muy peligroso cuando los cam-
bios en la produccién exigen tiem-
po, mientras que los hdbitos de
consumo son rapidos en nuestra
sociedad de la informacién y las
redes sociales. En el vino la capa-
cidad de reaccién no es facil. Lo
demuestra Rioja, monopolio de
calidad del vino tinto en Espafa
durante mucho tiempo. El impac-
to de gurtis como Parker, y su in-
fluencia en el mercado, potencid

el cambio, lento pero ya evidente, -

en una demanda que se inclinaba
por tintos con mas color y menos
madera, con la frutosidad mds evidente.
Justo lo contrario de lo que eran los gran-
des tintos riojanos, con las largas crianzas
y el alabado color rojo rub{ como sefias de
identidad. Este desacople supo aprove-
charlo Ribera del Duero, de vinos mas re-
clos y con un parque de barricas mas
nuevas en las pocas bodegas que habian
roto con el clarete y buscaban un lugar al
sol de la calidad, donde brillaba Vega
Sicilia y asomaba el Tinto Pesquera. Rio-
ja, aunque con dificultades, reacciond
acoplando exitosamente su elaboracién a
una demanda cada vez mds amplia y evi-
dente.

Parecido fendémeno ocurre cuando se
comienzan a elaborar grandes blancos en

zonas emergentes como Rias Baixas o
Rueda. El incremento de la demanda de
blanco cogid a traspiés a nuestra zona vi-
tivinicola mas potente y prestigiosa, y eso
que fueron sus grandes blancos los mejo-
res, con diferencia, durante muchos afios.
Pero eran demasiado riojanos. A partir de
los afios setenta, la mayoria de los bo-
degueros abandonaron practicamente el
blanco. El resultado: una reduccién drds-
tica del vifiedo de variedades blancas,
de 9.094 hectdreas en 1985 a 3.851 en
2010, para recuperarse algo en 2021. Una

vez mas, Rioja ha sabido reaccionar con
inteligencia y hoy sus vinos blancos ya
representan el diez por ciento de la pro-
duccién frente al cinco que suponian en
2012. Rioja recupera posiciones en el par-
naso de los blancos con notables, cuando
no excelentes, propuestas.

Algo parecido ocurre en Jerez y en Mon-
tilla-Moriles que atesoran suelos tan sin-
gulares como las albarizas, tierras blancas
constituidas mayoritariamente por capa-
razones (frustulas) de diatomeas que con-
forman un manto muy poroso y ligero, lo
que permite el desarrollo reticular de la
cepa a la vez que refleja la luminosidad
sobre las hojas de la vid. Un suelo con dis-
tintas composiciones capaces de convertir
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uvas mediocres en varietales eminentes.
Pero el descenso acusado del consumo de
vinos generosos supone una dura prueba.

Las tierras albarizas y alberos son el
sostén edafoldgico de nuestros grandes
vinos generosos, pero también de vinos
tranquilos, sin el afadido de alcohol (en-
cabezado). Una oferta complementaria de
alto valor estratégico en tiempos en los
que el consumo de generosos desciende y
no tiene visos de recuperarse. No es fdcil
el paso y tiene sus riesgos, pero hace falta
encontrar la reaccién eficiente y ajustada.
Hay resistencias, sobre todo en el
Marco de Jerez. El tema era tabu
hasta hace poco, y todavia hoy
persisten las reticencias, aunque
parece que se van diluyendo se-
gun aumenta la calidad de estos
vinos, que se benefician no solo de
las virtudes viticolas de las tierras
albarizas, sino de una enologfa de
precisién que recurre habilmente
a la magia de la crianza bioldgica,

L2 el velo de flor utilizado con mesu-

‘?D ra, capaz de aportar complejidad e

intensidad sapida.

A estas alturas es evidente que
el Marco de Jerez no puede circunscribir
exclusivamente sus pagos de albarizas a
la produccién de los maravillosos vinos
generosos. Es légico que antes de dar el
paso definitivo se aseguren los pardame-
tros de calidad exigibles, las variedades
autorizadas, con proteccién y apoyo a las
autéctonas como Perruno, Cafiocazo,
Mantta o Uva Rey, etcétera. Menos pro-
blemas ha tenido la DO Montilla-Moriles,
que los ampara sin complejos, aunque es
cierto que se juega menos. En todo caso,
la calidad alcanzada por algunos vinos
tranquilos de albariza deberfa servir de
acicate. Porque, recordemos que, como di-
jo el poeta, es imposible beber vino en el
pasado. H
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Somos tu familia
mas lejana

No tenemos tus mismos apellidos. Pero si lo que te mueve es
salvar vidas y ayudar a los demas, somos parte de la misma familia.
Incluye a Médicos Sin Fronteras en tu testamento para seguir

siempre a nuestro lado.

© Ana Lemos

Informate sobre el testamento solidario.
Contacta con Maite Alzueta:

900 494 275
herencias@msf.org
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Tufamiliamaslejana.org
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LOS TIEMPOs CAMBIAN,
LO AUTENTICO PERMANEC.
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