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especiales o los de las mejores cosechas, que se reservan como estandartes de calidad de la bodega. Después, se
introdujo la expresién crianza, para distinguir los vinos envejecidos en barrica pero que no llegan a la altura del
reserva. Finalmente, por el mismo mecanismo mental que llevd a la palabra generalisimo, se inventd el gran reserva.
Y no se continud hasta el cielo de puro milagro. S{ se ha continuado por abajo y algunas denominaciones de origen
han reglamentado o estan camino de reglamentar los tinto roble o tinto barrica, los que pasan por envase de madera
menos tiempo del necesario para ser crianza. Todas ellas son menciones exclusivas para los vinos con denominacién de
origen, pero también se engendraron tres nuevas indicaciones, noble, afiejo y viejo, que se incluyeron en la Ley del Vino
de 2003 para que pudieran ser utilizadas en los vinos de la tierra. Han pasado inadvertidas, pero se renovaron y actua-
lizaron en la Ley 6/2015 (BOE del 13 de mayo de 2015), que aplica reglamentos de la UE promulgados en 2013. Esa nor-

ma desarrolla las diferentes indicaciones, las tres
primeras para los vinos con cualquier indicacién

Primero se adoptd el término reserva, que aparece en etiquetas internacionales para sefialar los vinos mas

geografica y el resto exclusivas para los que cuentan
con denominacioén de origen.

« Noble. Cualquier vino sometido a un envejecimien-
to minimo de 18 meses en total, sean en barricas
de roble de 600 litros de capacidad mdxima, sea en
botella.

« Afiejo. Al menos 24 meses en barrica de menos de
600 litros o en botella.

- Vigjo. Mas de 36 meses cuando ese envejecimiento

haya tenido un cardcter marcadamente oxidativo de-

bido a la accién de la luz, del oxigeno, del calor o de

12 surma de esos factores,

e A ane= Son de uso
minimo 24 meses al .

menos 6 en bameas e OPCIONGL

330 litros de capacidad Y, MUChOS

méxima. Blancos y ro-  elaboradores

sados: 24 meses en to- optan por

- ) ot > tal, al menos 6 de ellos prescindir
p / en barricas de menos de d e ell as
330 litros. .

+ Reserva. Tintos: Mds de

36 meses, al menos 12 de ellos en barricas y el res-
to en botellero. Blancos: Los mismos plazos que el
crianza pero se especifica la crianza en botella. Espu-
mosos: La ley remite a reglamentos europeos espe-
cificos y contempla el término Premium.

« Gran Reserva. Tintos: Al menos 60 meses, 18 como
minimo en barrica y el resto en botella. Blancos y ro-
sados: 48 meses, al menos 6 en barrica y el resto en
botella. Espumosos (exclusivamente para la DO Ca-
va): Minimo 36 meses en rima, contados desde el ti-
raje hasta el degtielle.

Esa ley y los reglamentos UE que la sustentan
establecen perfodos minimos. Es potestad de los
consejos reguladores de las denominaciones de origen aplicar reglas mas restrictivas, tanto en los plazos (Rioja, por ejem-
plo, tiene plazos diferentes) como en el tamafio de los envases de crianza en madera (algunas denominaciones de origen
exigen la barrica bordelesa, de 225 litros de capacidad en lugar de los 330 de la norma general) y hasta en la edad de las
barricas (la DO Navarra limité durante algin tiempo la crianza a barrica de menos de nueve afnos). En el caso de la ca-
pacidad de los envases de crianza, no se prohiben las de mayor tamario, pero el periodo de tiempo en el que el vino per-
manece en ellas no cuenta para cumplir con los plazos establecidos para cualquiera de las indicaciones.

Todas ellas son de uso opcional y muchos elaboradores optan por prescindir de ellas mientras que otros las tienen
en tanta estima que se preguntan, en caso de aprobar indicaciones de entidades geogrdficas menores (es decir, vinos de
pago o de municipio), en qué puesto quedarian éstas en el escalafén, por encima o por debajo de los reserva y gran re-
serva. Y eso es un argumento contra esas indicaciones geogréficas. @
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